Wojewddzki Szpital Specjalistyczny

im. btogostawionego ksiedza Jerzego Popietuszki we Wioctawku

Zaprasza

do udziatu w przetargu nieograniczonym o warto$ci

powyzej 207 000 EURO

pod nazwa;:

»Swiadczenie ustug w zakresie catodziennego, kompleksowego zywienia pacjentéw
na bazie wydzierzawionych pomieszczer bloku Zywienia wraz z prowadzeniem kuchni
mlecznej w Wojewddzkim Szpitalu Specjalistycznym im. blogostawionego ksigdza

Jerzego Popietuszki we Wiocltawku”
Znak postepowania DZP / 59/ 2015

Ogloszenie o ww. zamoéwieniu przekazane zostalo zgodnie z art. 40 ust. 1§ 3 ustawy - Prawo zaméwier;
publicznych Urzedowi Publikacji Unii Europejskiej w dniu Bl‘eg 2015r i opublikowane w dniu

02.9.£.2015r pod nr 2015/8...A5:- 180390

edet

oraz zamieszczone na tablicy ogloszelt w siedzibie

Zamawiajacego i na stronie internetowej www.szpital.wloclawek.pl w dniu?°:.98 2015 r.

Wihoctawek, dnia

ZATWIERDZAM:

p.o. Ze
5. L

1

lek.med Krzysuztof Szezepaniski

a Dyrektora
Fnichws




Rozdziat |

SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA
zwana dalej SIWZ

pod nazwa:

Swiadczenie usfug w zakresie calodziennego kompleksowego 2ywienia pacjentéw na bazie
wydzierzawionych pomieszczeri bloku Zywienia wraz z prowadzeniem kuchni mlecznej w
Wojewddzkim Szpitalu Specjalistycznym im. blogosfawionego ksigdza Jerzego Popiefuszki we
Wiocfawku"

Postepowanie jest prowadzone na podstawie przepiséw ustawy Prawo zaméwien publicznych z dnia
20 stycznia 2004 r. (Dz. U. z 2013 r. poz. 907 z p6zn.zm.).

Uwada:
W korespondencji kierowanej do Zamawiajacego, dotyczacej niniejszego postepowania nalezy

postugiwaé sie wylacznie tym znakiem:

DZP /59 f 2015

1.1. Nazwa oraz adres Zamawiajacego:

Wojewddzki Szpital Specjalistyczny
im. blogostawionego ksiedza Jerzego Popietuszki we Wioctawku
ul. Wieniecka 49
87 — 800 Wioclawek

REGON: 341411727
NiP: 888 — 31-17-873
TelfFax 54 412 94 32
Rozdziat Ii

2.1..Tryb udzielenia zamoéwienia publiczneqo: przetarg nieograniczony o wartosci powyzej 207 000

euro,

Rozdziat IHl

3.1,  Opis przedmiotu zamowienia.

1. Przedmiotem zamdwienia jest ,,Swiadczenle usfug w zakresie calodziennego kompleksowego
Zywienia pacjentéw na bazle wydzierzawionych pomieszczen bloku 2zywienla wraz z
prowadzeniem kuchni mlecznej w Wojewddzkim Szpitalu  Specjalistycznym  im.
blogosfawionego ksiedza Jerzego Popieluszki we Wioclawku” przez okres 24 miesiecy liczac
od dnia zawarcia umowy.

2. Zakres przedmiotu zamdwienia:

a. przygotowanie posilkéw z artykutdw spozywczych zakupionych we wlasnym zakresie w
ilociach  wynikajacych z liczby hospitalizowanych pacjentow w  kuchni dzierzawionej od
Zamawiajgcego z uwzglednieniem wymogoéw Zamawiajacego oraz zalecen ustalonych przez
Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie, opublikowanym w monografii Podstawy naukowe
Zywienia w szpiltalach oraz znowelizowanym w 2012 r. polskim normom zywienia {Normy 2ywienia
czfowieka. Podstawy prewencji otylodci i choréb niezakaZnych) z uwzglednieniem wprowadzonych



zmian w okresie obowigzywania umowy oraz tradycyjnej kuchni polskiej stosowanej w okolicach
swiat m.in. Bozego Narodzenia, Wielkanocy itp.;

. Zamawiajacy szacuje $rednia dzienng ilos¢ pacjentéw na poziomie ok. 380 oséb,
w tym dieta scista - ok. 30 osob;
. ilo$¢ i obowigzujaca nomenkiature diet w Wojewddzkim Szpitalu Specjalistycznym we

Wioctawku w okresie 24 miesiecy, szczegdlowo okreséla zalageznik nr 8 i 10 do specyfikacii.

b. ftransport posikéw na poszczegblne oddzialy szpitaine przy uzyciu wiasnych srodkow
fransportu, w urzadzeniach gastronomicznych oraz transportowych zapewniajgcych utrzymanie
odpowiednigj temperatury, jakosci i higieny positkow,

¢. wyladunek pojemnikow gastronomicznych w kuchence oddziatowej i wydawanie positkow
pacjentom przy tdzku chorego (system dystrybuciji positkéw bemarowy — zbiorczyy),

d. mycie | dezynfekcja:

e odbiér naczyn z oddzialéw oraz ich transport do centralnej zmywalni;

e centralne zmywanie | dezynfekcja naczyh stolowych, sztuécdw, pojemnikéw
gastronomicznych, wozkdw bemarowych, a takze innych urzadzen stuzgcych do przechowywania,
przewozu i podawania zywnosci, zgodnie z przepisami sanitarno-epidemiologicznymi do ktérych
stosowania zobligowane sg zaklady opieki zdrowotnej;

s trzymanie w czystosci wydzierzawionych pomieszezen bloku zywienia.

3. Podstawowym warunkiem wykonania uslugi przez Wvykonawce jest zagwarantowanie
bezpieczetistwa i wysokiej jakosci zdrowotnej positkéw poprzez:

a. realizacie wymaganych prawem zasad Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP), Dobrej Praklyki
Produkcyjnej (GMP);

b, legitymowanie sie wdrozonym oraz funkcjonujgcym u Wykonawcy systemem zarzgdzania
bezpieczenstwem zywnosci: system HACCP, norma {SO 22000 oraz norma ISO 9001 fub
réwnowaznymi,

¢. wdrozenie oraz utrzymanie w kuchni dzierzawionej przez Wykonawce oraz w kuchni awaryjnej
systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosck: system HACCP, norma ISO 22000 oraz I1SO
9001.

4. Wykonawca zobowiazany bedzie takze do dostarczenia bazy surowcowej dostepnej bez
recepty, przygotowania i dystrybucji positkéw dla niemowlat zywionych zaréwno naturalnie, jak i
sztucznie na dwoéch Oddzialach Szpitalnych (Oddziale Dzieciecym, Oddziale Dziecigco
Obserwacyjnym) w wydzielonych do tego celu pomieszczeniach - kuchenkach niemowlgcych
{mlecznych).

5. Wykonawca zobowiazany bedzie do zapewnienia cigglosci zywienia.

Zamawiajacy, w celu realizacji ustugi wydzierzawi Wykonawcey pomieszczenia (kuchnia gidwna,
magazyn, pomieszczenia biurowe) niezbedne do prowadzenia proceséw technologicznych,
na podsiawie odrebnej umowy dzierzawy.

6. Wykonawca zobhowigzany bedzie do sterylizowania butelek, smoczkow, nakretek oraz kubkow,
ktore znajdowac sie bedg na stanie kuchni mleczne;j.

7. Codziennie zywienie pacjentow odbywac sie bedzie pod nadzorem dietetykow Zamawiajgcego lub
innej osoby wskazanej przez Zamawiajgcego.

WYMAGANIA ODNOSNIE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

A. Wymagania ogélne

1. Swiadczenie uslug zywienia dla pacjentéw szpitala musi odbywaé sie wg ustawy z dnia 25 slerpnia
2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2015 r., poz. 584 z pdin. zm.} oraz by¢
adekwatne do potrzeb pacjentéw, ich stanu odzywienia oraz jednostki chorobowej.

2. Wykonawca zobowiazany bgdzie do $ledzenia uaktualnionych norm zywienia dia poszczegdlnych
grup pacjentow szpitalnych oraz standardéw diet leczniczych w okreslonych jednostkach
chorobowych, a takze obowigzujacego prawa w zakresie zywienia zbiorowego.



3. Wykonawca zobowigzany bedzie do przestrzegania procedur higienicznych dotyczgcych higieny
rgk, srodkéw transportu, urzadzer i sprzetu oraz stosowania preparatéw myjgeych i dezynfekujgcych
dopuszczonych do stosowania w kontakcie z 2ywnoscia.

4. Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowywania i przechowywania probek pokarmowych
zgodnie z zaleceniami instytucji sanitarnej.

5. Wykonawca zobowigzany bedzie przeslrzegaé przy $wiadczeniu ustug przepiséw BHP, ppoz,
wytycznych Panstwowej Inspekcji Sanitarnej oraz zarzadzen wewnetrznych Dyrektora Wojewddzkiego
Szpitala Specjalistycznego we Wiociawku.

6. Wykonawca =zobowigzany bedzie niezwlocznie przedlozy¢é Zamawiajgcemu  protokoly
z kazdorazowej kontroli Wojewodzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej i badan wody.

7. Wykonawca zobowigzany bedzie dbac¢ i chroni¢ mienie pozostajgce w posiadaniu Wykonawcy,
w przypadku stwierdzenia zniszczenia lub uszkodzenia mienia a takze kradziezy lub wiamania
do pomieszczen, obowiazkiem Wykonawcey bedzie niezwloczne powiadomienie Zamawiajgcego.

8. Wykonawca bedzie ponoesié pelng odpowiedzialnos¢ prawng i materialng wobec organdw kontroli
(Stacja Sanitarno- Epidemiologiczna, PIP, BHP itp.) w zakresie cbjetym przedmiotem wykonywanej
ustugi w tym m.in. w zakresie jako$ci produktéw i przygotowywanych positkdw, ich zgodnosci z
odpowiednimi normami - wartosci energetycznej i odzywczej oraz w zakresie innych wymagan
zywieniowych i higieniczno-sanitarnych.

10. Wykonawca bedzie ponosi¢ pelng odpowiedzialno$¢ cywilng i finansowg za jako$é
przygotowywanych i dostarczanych positkébw oraz za skutki wynikajgce z zaniedban
przy przygotowywaniu, transporcie positkéw, dystrybucii mogace mie¢ wplyw na zdrowie i zycie
zywionych pacjentow.

11. Wykonawca bedzie ponosi¢ pelng odpowiedzialnosé odszkodowawczg za szkody powstale u
Zamawiajgcego w zwigzku z prowadzong przez Wykonawce dzialalnoscig, m.in. w przypadku
podejrzenia lub stwierdzenia zakazenia pokarmowego.

12. Wykonawca bedzie ponosié peing odpowiedzialno$¢ w zwigzku z udostepnianiem pomieszczen i
sprzetu csobom trzecim i zwigzang z pozostawieniem mienia tych oséb bez nadzoru.

13. Wykonawca bedzie zobowigzany dysponowaé nalezycie wykwalifikowanym i dostatecznie licznym
personelem zapewniajgcym poprawne wykonanie usiugi.

14. Wykonawca zobowigzany jest zatrudniaé personel posiadajgcy aktualne ksigzeczki zdrowia
dia celow epidemiologicznych, dostepne w kazdej chwili dla Zamawiajgcego. Personel
przygotowujgcy, rozdzielajacy oraz transportujgcy positki bedzie musial posiadaé takze aktualne
badania lekarskie do celéw sanitarno-epidemiclogicznych, potwierdzone o$wiadczeniem lekarskim.

15. Wykonawca zobowigzany bedzie szkoli¢ personel w zakresie wynikajacym z przedmiots umowy
(personel odpowiedzialny za nadzdr nad zywieniem musi uczestniczyé w szkoleniach dotyczagcych
Zasad zZywienia pacjentow, a personel Wykonawcy odpowiedzialny za produkcje i dystrybucje
w szkoleniach w zakresie postepowania z zywnos$cig — szkolenia wewnetrzne, zewneirzne, materialy
informacyine), specyfiki funkcjonowania Szpitala Zamawiajgcego, a takze zapoznania personelu
z topografia budynkdw | pomieszczen Szpitala.

16. Wykonawca zobowigzany bedzie wyposazy¢ personel w odziez i obuwie ochronne na wiasny
koszt. Odziez powinna by¢ schludna o jednolitym wzorze/kroju oraz oznaczona napisem
identyfikujgcym Wykonawce. Odziez nie moze by¢ w ciemnych kolorach. Wymaga sie rowniez, aby
Wykonawca zapewnil systematyczne pranie odziezy ochronnej swoich pracownikéw w profesjonalinej
pralni oraz aby posiadali oni co najmniej 3 komplety odziezy ochronne;.

B. Wymagania dotyczace zamawiania positkow
1. Zamowienia na positki (o8¢ i rodzaj diet) zglaszane beda telefonicznie Wykonawey (do kuchni

centraingj), ktory bedzie zobowigzany do zbierania niezbednych danych w tym zakresie (liczba,
asortyment positkow, diety itp.) z poszczegoinych oddzialdw na biezacy dzien (dotyczy réwniez sobot,



niedziel | dni $wiatecznych) do godziny 7:30. Pisemne potwierdzenie przyjecia zaméwienia pracownik
Zamawiajgcego odbierze przy dystrybuciji sniadar.

2. Zamawiajgcy bedzie mial prawo dokonad korekty zgloszonych potrzeb zywieniowych pacjentdw w
danym dniu (zaréwno in plus jak i in minus), najpdZniej;

» do godz. 11:00 — na obiady/podwieczorki w danym dniu;

¢ dogodz. 17:00 — na kolacje i positki nocne w danym dniu;

- korekta bedzie mogla by¢ skiadana w kazdym dniu tygodnia (dotyczy rdwniez soboét, niedziel i dni
swiatecznychy);

- korekta bedzie zglaszana telefonicznie przez pracownika Zamawiajgcego z pisemnym
potwierdzeniem zgloszenia, odebranym przez koordynatora Wykonawcy przy nastepnym zaméwieniu.

3. Wykonawca zohowigzany bedzie do zapewnienia we wiasnym zakresie drukéw zamodwien
na positki wg wzorow ustalonych z Zamawiajacym.

4. Zamowienia | korekty skiadane beda u koordynatora Wykonawcy za jego pisemnym
potwierdzeniem.

5, Do obowigzku Wykonawcy nalezed bedzie opracowanie i dostarczenie na poszczegéine oddzialy
drukéw zamowien na posilki, zgodnego z wykazem diet stosowanym u Zamawiajgcego.

6. Wskazana przez Wykonawce ,osoba do kontaktu” (koordynator) bedzie zobowigzana do
konsultacji w sprawie przygotowania menu oraz zglaszania uwag w sprawie realizacji umowy,
przyjmowania reklamacjl, a w szczegdlnoscl awarii oraz do spotkart z personelem Zamawiajgcego.

7. Wykonawca zobowlgzany bedzie do przedstawienia dietetykom Zamawiajacego lub innej osobie
wskazanej przez Zamawiajgcego, codziennie rano jadlospisu z ‘graméwkami’ na biezacy dzien
potwlerdzajgcego zaakceptowany wezesniej jadlospis dekadowy. W tym celu Wykonawea
zobowlgzany bedzie do zapewnienia 25 egzemplarzy jadlospisi.

8. Dietetycy Wykonawcy zobowigzani bedg do przediozenia aktualnych jadlospisow pracownikom
poszczegoinych oddziatow, ktdrzy umieszczg je w ogdlnodostepnym i widocznym dla pacjentéw
migjscu (tablicy informacyjnej).

C. Wymagania dotyczace plancowania i przygotowania positkéw

1. Produkcja positkow dietetycznych, przy zaslosowaniu bemarowedoe (zbiorczego) systemu
dystrybucii, bedzie odbywala sie w pomieszczeniach kuchni centralnej i w pomieszczeniach
pomocniczych, przy uzyciu jej wyposazenia, naczyn oraz niezbednego sprzetu i zastawy stolowej
Wykonawey. Wykonawca zobowigzany jest do doposazenia kuchni centralnej i pomieszczen
pomocniczych w sprzet niezbedny do realizacii umowy na wlasny koszt. Po zakonczeniu
obowiazywania umowy uzupelnione doposazenie pozostaje w peinej dyspozycji Wykonawcy.

2. Rozplanowanie przestrzenne i funkcjonalne oraz wyposazenie kuchni gidbwnej, magazynu
zywnoséciowego przedstawia zalgcznik nr 15 i 16 do specyfikacii.

3. Wykonawca bedzie przygotowywal positki z produktdw znajdujgcych sie w jego dyspozycji w
ilosciach wynikajgcych z ficzby hospitalizowanych pacjeniow w okresie realizacji uslug tj. przez okres
24 miesiecy, 3-7 posilkéw dziennie dla jednego z Zywionych pacjentdéw, iacznie wg szacunku
Zamawiajacego okreslonego w zalaczniku nr 9 do specyfikacii.

4, Podstawowy zakres zywienia pacjentdw obejmowaé bedzie zestaw trzech positkdéw dziennie
z zastrzezeniem, Ze rzeczywisla, dzienna ilo$¢ positkéw bedzie wynika¢ z ilosci i potrzeb
zywieniowych osob hospitalizowanych.

5. Przy sporzgdzaniu positkow Wykonawca bedzie musiat uwzglednic:

1) uzgodnione pomiedzy Zamawiajgcym a Wykonawcg diety (okreslone w zatgczniku nr 9 i 10
do specyfikacii), zgodnie z zaleceniem lekarza;

2) dzienng ilod¢  posilkéw  przewidziang w  obowiazujgcej nomenklaturze  diet:
a) w diecie z ograniczeniem substancji pobudzajgcych wydzielanie soku zolgdkowego
{u pacjentow cierpigcych na wrzody Zolgdka i dwunastnicy) oraz u dzieci i miodziezy nalezy
uwzgledni¢ 5 positkéw dziennie: dodatkowo drugie $niadanie i podwieczorek;



b) w diecie z ograniczeniem latwo przyswajainych weglowodanéw (u  pacjentow
clerpigcych na cukrzyce) nalezy uwzgledni¢c 6 posilkéw dziennie: dodatkowo drugie s$niadanie,
podwiaczorek, posilek nocny;

¢) w diecie niemowlecej nalezy uwzglednionych 5-7 posilkow — zywnos¢ bedzie dystrybuowana
w godzinach: 6:00, 9:00, 12:00, 15:00, 18:00, 21:00, 24:00;

6. dodatkowe positki w przypadku diet indywidualnych, zgodnie z zaleceniem lekarza iflub dietetykow
Zamawiajacego,

7. wymogi Zamawiajgcego, m.in. dobdr produktow, gramature positkéw, ich wartos¢ energetyczna,
zawarto$é skladnikéw odzywczych i inne, okreslono w charakterystyce diet i przykladowym 10
dniowym jadiospisie w Wojewodzkim Szpitalu Specjalistycznym im. blogostawionego ksiedza Jerzego
Popieluszki we Wloctawku (zatacznik nr 19 do specyfikacii),

8. w zakresie nieuregulowanym przez Zamawiajgcego, nalezy uwzgledni¢ zalecenia ustalone przez
Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie, opublikowane w monografii Podstawy naukowe Zywienia
w szpitalach oraz znowelizowane w 2012 r. polskie normy zywienia (Normy 2ywienia czlowieka.
Podstawy prewencji ofyloéci i choréb niezakaznych) z uwzglednieniem wprowadzonych zmian
w okresie realizacji uslugi;

9. szczegdine potrzeby zywieniowe pacjentéw biorgc pod uwage zardwno wzgledy zdrowotne, jak i
wyznaniowe czy Kulturowe, m.in.:

a. w Srode Popielcowa, Wielki Piatek, Wielkanoc, Swieta Bozego Narodzenia: potrawy odswigtne,
tradycyjne, w tym dodatki cukiernicze;

b. w kazdy pigtek miesigca: wstrzemiezliwo$¢ od pokarméw migsnych,

10. dodatkowe wymagania dotyczace sporzadzania jadlospiséw okreslone przez Zamawiajacego
w ninigjszej Specyfikacii Istotnych Warunkow Zaméwienia

11, Wvykonawca bedzie zobowiazany uwzgledni¢ takse dodatkowe uwagi Zamawiajgceqo
przy planowaniu jadtospisow, tj.:

1) urozmaicenie posilkéw z punktu widzenia doboru produktéw z uwzglednieniem ich sezonowosci;

2) dodatek warzyw iflub owocow do kazdego positku podstawowego, przy tym asortyment powinien
byé réznorodny; czes¢ warzyw i owocow powinna by¢ poedawana w postaci surowej;

3) zmniejszenie spozycia masta i $mietany,

4) cbecnoéé w jadiospisach jogurtu, w zwigzku z przyjmowanym przez wielu chorych w szpitalach
antybiotykow,

5) ograniczenie spozycia tustego twarogu i seréw podpuszczkowych przez osoby doroste i starsze;

6) rodzaj i ilo$¢ uzywanego tluszczu — maslo i smalec zastepowac olejami roslinnymi i migkkimi
margarynami, wszystkie posiiki powinny by¢ przyrzadzone z malg iloscig Huszczu;

7) zmnigjszanie spozycia cukru,

8) rodzaj miesa i wedlin — ograniczenie migsa czerwonego oraz tiustych wedlin na rzecz zwigkszenia
spozycia drobiu i chudych wedlin;

9) spozycie ryb;

10) odpowiednia, zgodna z normami zywienia cztowieka ilos¢ podawanych plynow.

12. Wykonawca bedzie zobowigzany do zwrocenia szczegolne uwagi podczas przygotowywania

positkow i potraw na:
1) sposéb ich przyrzadzania — unikanie smazenia i pieczenia w sposéb tradycyjny na rzecz gotowania

w wodzie, na parze, pieczenia w foli, duszenia bez wczesniejszego obsmazania, pieczenia
w piekarniku bez dodatku tiuszczu/ z niewielkg iloscig Huszczu dozwolonego, pieczenia w folii,
smazenia sauté (bez panierki, bez maki) badz smazenia z niewielkg iloscig tuszczu dozwolonego;

2) konsystencje i kolorystyke positkow,

3) sposéb przyprawiania potraw — podniesienie walorow smakowych przez dodatek fagodnych
przypraw i ziol (ale ograniczanie soli) sprzyjajacych lepszej akceptacji positkow przez chorych,
u ktérych laknienie czegsto jest uposledzone;

4) spostb zageszczania potraw — stosowanie zawiesiny maki z wodg fub mlekiem, ewentualnie
slodkie] $mietanki, jesli jest dozwolona;

5) jako$é surowcow uzytych do przyrzadzania potraw - produkty muszg by¢ naturaine, swieze i dobrej
jakoscl

13. Podstawowy zestaw w zywieniu pacientow, bedzie musiat zawiera¢ zroznicowane menu:

1) posilki_podstawowe bedg obowigzkowo zawierac; produkty bedagce zZrédlem petnowartosciowego
biatka (mleko i produkty mieczne, migso i jego przetwory, jaja, ryby), weglowodany ztozone (giownie
pochodzgce z przetwordw zbozowych) oraz warzywali lub owoce;

a, | Sniadanie:

- zupa mleczna z dodatkiem weglowodanowym w postaci produktéw zbozowych jak np. kasze,
makarony, ptatki, ryz;




- kanapki z urozmaiconego asortymentowo pieczywa z mastem (dla malych dzieci, kobiet w ciazy,
kobiet karmiacych) lub margaryng miekkg wysokie] jakosci, {. o malej zawartosci kwasow
tluszczowych nasyconych i trans; z dodatkiem produktéw wysokobiatkowych pochodzenia
zwierzecege (wedliny, sery, jaja, réznego rodzaju pasly) oraz warzyw iflub owocéw (pomidor,
ogorek, rzodkiewka, rzezucha, szczypiorek, jabtko itp.), dodatkowo mozna podaé midd, dzem,
ketchup, musztarde, chrzan

- goracy napéj, np. herbata

b. Positek obiadowy bedzie skiadaé sie z 3 darni: tj. zupy, drugiego dania z dodatkiem warzyw oraz
deseru.

- zupa: z dozwolonych produktdéw z dodatkiem weglowodanowym {makaron, kasza, zlemniaki, ryz,
grzankiitp.)

- drugie danie: produkt biatkowy najlepiej pochodzenia zwierzecego (miegso, ryby, sery, jaja, dréb),
produkt objetosciowy (ziemniaki, kasza, makaron, ryz itp.}, dodatek warzywny w postaci gotowanej lub
surdwki (w kierunku wigkszego udzialu suréwek), przy czym urozmaicenie mogg stanowié potrawy
mieszane (np. zlozone z miesa, warzyw, ryzu badz ziemniakéw);

- deser: owoc sezonowy dozwolony, serek homogenizowany, jogurt owocowy, napoje mleczno-
owocowe, ciaslo drozdzowe itp.

- goracy napdj, np. kompot, herbata owocowa, herbata ziolowa lub sok

¢. Kolacja

- danie podstawowe: kanapki z urozmaiconego asortymentowo pieczywa z mastem (dla malych
dzieci, Kobiet w cigzy, kobiet karmigcych) lub margaryng miekky wysokiej jakosci, . o malej
zawartosci kwasow tluszczowych nasyconych i trans, i produkiu biatkowegofréznego rodzaju salatek z
sera lub wedlin 2 warzywami, przy czym szczegolnie polecane sg cleple, lekkie positki gotowane (np.
1yz z jabikami, pierogi leniwe, migso duszone lub gotowane w warzywach);

- dodatek: owoce i warzywa sezonowe dozwolone

- gorgey napgdj, np. herbata lub kawa zbozowa z mlekiem (dzieci - kakao)

14. Koszt strowca w stawce osobodnia (tzw. wsad surowcowy do kotta”) nie moze by¢ nizszy niz 7,20
zt brutto. Wymaga to udokumentowania i przediozenia Zamawiajacemu odpowiednich dokumentow
raz na 10 dnk.

15. W ftrakcie realizacji uslugi Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia pacjentom
odpowiedniej ilosci plyndw miedzy positkami (zgodnie 2z zapotrzebowaniem poszczegdinych
Cddzialdw Szpitalinych).

16. W trakcie realizacji usiugt Wykonawca zobowiazany bedzie do przygotowania i przedstawienia,
do akceptacji dietetykodw Zamawiajacego, z wyprzedzeniem czasowym 4 dni roboczych jadlospisow
dekadowych z uwzglednieniem racji pokarmowych, wartoscl odzywozej dla wszystkich diet, w oparciu
0 ninigjszg specyfikacie istotnych warunkéw zamowienia i aktualne normy dotyczgce calodziennego
zywienia okreslonych grup zywieniowych chorych.

17. Wszelkie ewentualne zmiany w jadlospisach dekadowych w trakcie realizacji usiugi wymagad
beda kazdorazowo pisemnej zgody dietetyka Zamawiajacego.

18. W przypadku zlecenia diety ,specjalnej’, niezawartej w jadlospisie Zamawiajgcy zobowigze
Wykonawce do dostarczenia kazdorazowo dietetykom Zamawiajgcego zawierajgcego szczegodlowy
skiad potraw, warto$¢ energetyczng i odzywcza poszeczegdlnych positkéw; dietetycy Zamawiajgcego
bedg mieli prawo do akceptacji, modyfikacji lub odrzucenia jadlospisu zgodnie z obowigzujacym
prawem w zakresie zywienia zbiorowego.

19. Wszelkie ewentualne zmiany w harmonogramie Zywienia w trakcie realizacji umowy wymagac
bedg kazdorazowo pisemnej zgody Zamawiajgcego.

D. Wymagania dotyczace prowadzenia kuchni niemowlecej ~ mlecznej

1. Wykonawca zobowigzany bedzie do dostarczenia bazy surowcowej dostepnej bez recepty,
przygotowania i dystrybucji positkow dla niemowlat zywionych zaréwno naturalnie, jak i sztucznie na
dwoch Oddzialach Szpitalnych (Oddziale Dzieciecym, Oddziale Dziecieco Obserwacyjnym) w
wydzielonych do tego celu pomieszczeniach - kuchenkach niemowlecych (mlecznych) z
uwzglednieniem nastepujgcych zasad:

a) Wykonawca zobowigzany bedzie do dostarczenia do oddzialow dzieciecych w ramach realizacji
ustugi baze surowcowg dostepng bez recepty niezbedng do przygotowania zywnosci dla niemowlat i




matych dzieci (okreslong w zalgcznik nr 13 do specyfikacji), z wylgczeniem mleka powierzonego, ktore
zostanie dostarczane na oddzialy dzieciece z apteki szpitalnej;

b) Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia dyzuru wykwalifikowanego pracownika w kuchni
mieczne] w celu przygotowania i dostarczania positkow dla niemowiagt (w_tym mleka pochodzgceqo
z apteki szpitainej) wewnatrz oddzialowo w godz. 6:00, 9:00, 12:00, 15:00, 18:00, 21:00, 24.00;

¢) Liczba positkéw, ich rodzaj oraz wielkos¢ porcji (ewentualnie inne zalecenia co do diety) zostang
dostosowane oraz zlecone indywidualnie do stanu zdrowia | potrzeb 2zywieniowych dziecka
przez lekarza prowadzacego (pediatre), w porozumieniu z dietetykiem Wykonawcy oraz
rodzicami/prawnymi opiekunami pacjenta.

d) W przypadku diety indywidualnej personel Wykonawcy, pracujgcy w kuchni niemowlgcej - mlecznej,
w porozumieniu z lekarzem bedzie zobowiazany do modyfikacji diety dla danego pacjenta.

e) Wykonawca zobowigzany bedzie przestrzega¢ przy realizacji ustugi zasad Dobrej Praktyki
Higienicznej (GHP - Good Hygienic Practice), Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP - Good
Manufacturing Practice) oraz wymagan systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci, kiory
utozsamiany jest z systemem HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point)

f) Personel Wykonawcy zatrudniony w kuchence niemowlecej - mlecznej bedzie musial posiadac
odpowiednie kwalifikacie zawodowe (1j. dietetyk, technolog zywienia).

@) Wykonawca zobowigzany bedzie do uzupeinienia na wlasny koszt wszelkich brakéw wyposazenia
dwoch kuchenek niemowlecych — mlecznych, tak by zapewni¢ niczym niezakiécong ciagtos¢ realizaci
zamdwienia. Po zakonczeniu obowigzywania umowy uzupelnione doposazenie pozostaje w peingj
dyspozycji Wykonawcy.

h) Wykonawca zobowigzany bedzie zabezpieczyé odpowiednig ilos¢ butelek i smoczkow
dla pacjentow.

i) Personel Wykonawcy zobowigzany bedzie odpowiednio opisa¢ mieszanki mleczne numerem
dziecka i godzing karmienia.

j} Personel Wykonawcy zobowigzany bedzie zabezpieczy¢ mieszanki przed wylaniem badz
zanieczyszczeniem,

k) Wykonawca zobowigzany bedzie przygotowad i przechowywac w odpowiednich warunkach probki
pokarmowe z mieszanek zgodnie z zaleceniami instytucji sanitarnej;.

[) Dokumentacja prowadzona w kuchni niemowlecej bedzie musiala by¢ prosta i zrozumiala, bgdzie
musiata obejmowag instrukcje dobrej praktyki higienicznej (GHP), dobrej praktyki produkcyjnej (GMP)
oraz systemu analizy zagrozeii i krytycznych punktéw kontroli (HACCP), w tym:

- procedury i instrukcje dobrej praktyki produkcyjnej dotyczace wiaéciwego postgpowania personelu
z produktami na poszczegdinych etapach procesu przygotowania gotowych positkow,

- instrukcje dotyczace postepowania z gotowymi do spozycia produktami w sioiczkach i butelkach oraz
z produktami sypkimi, z uwzglednieniem sposobu ich przyrzadzania i podawania wskazanymi przez
producenta,;

- zbi6r aktualnych receptur potraw, zgodnych z zaleceniami zywienia niemowlgt,

- zestawy zamawianych diet imiennych dla pacjentow;

- procedury i instrukcje z zakresu systemu HACCP dotyczace sposchu monitorowania krytycznych
punktéw kontroli, przyjetych limitdw krytycznych dla monitorowania parametrow, okreslenia
podejmowanych dzialan korygujgcych oraz metod weryfikacji systemu HACCP,

- zapisy z przeprowadzonych kontroli temperafury i czasu podczas przebiegu procesdw obrobki
termicznej, schiadzania potraw, przechowywania produktéw w urzadzeniach chiodniczych i
podgrzewania przez podaniem pacjentowi — bedg prowadzone przez dietetyczki oddziatowe
odpowiednio przeszkolone w tym celu,

- dokumentacja ta bedzie prowadzona w wersji papierowe;j i/fub elektronicznej;

) Przestrzeganie ww. instrukcji przez personel i dokonywanie zapiséw bedzie systematycznie
kontrolowane przez koordynatora Wykonawcy (lub jego zastepce) obecnego codziennie na terenie
Szpitala, a takze uprawnione do tego osoby ze strony Zamawiajgcego.

m) Wykonawca zohowigzany bedzie do odbioru brudnych butelek po karmieniach,

2. Zamawiajacy poprzez swoich przedstawicieli bedzie miat prawo do:

a) okresowej kontroli wszystkie proceséw i zadan zwigzanych z przygotowywaniem zywnosci
dla niemowlat w kuchenkach mlecznych oraz ich dystrybucjg wewnatrz oddziatowo;

b) przeprowadzenia przez Zespdl ds. Zakazen Zakladowych Wojewodzkiego Szpitala
Specjalislycznego we Wioclawku co najmniej raz w miesigcu kentroli przygotowania mieszanek;

¢) nakazania wprowadzenia zmian w stosowanych przez Wykonawce srodkow dezynfekeyjnych i
detergentdw w przypadku zagrozenia epidemiologicznego;

d) udostepniania pomieszczei osobom zwigzanym z przygotowaniem mieszanek.




E. Wymagania dotyczace dostarczania, dystrybucji i wydawania positkéw (facznie
z porcjowaniem, odbiorem naczyii i odpaddéw)

1. Wykonawca zobowigzany bedzie dostarczyé positki do 1ibzka pacjenta na oddziatach
Zamawiajgcego (okreslonych w zalgezniku nr 17 do specyfikacji) na wlasny koszt i ryzyko.

2. Wykonawca zagwarantuje {ransport positkéw do oddzialéw Zamawiajgcego przy uzyciu wlasnych
$rodkoéw transportu, w urzadzeniach gastronomicznych oraz transportowych zapewniajacych
utrzymanie odpowiedniej temperalury, jakosci i higieny positkow.

3. Wykonawca zobowiazany bedzie dostarczy¢ posilki do 162ka pacjenta na oddziatach
Zamawiajacego i bezposrednio do t6zek chorych w nastepujgcych godzinach:
a} $niadanie 8:00-8:00;
b} il $niadanie 10:30-11:00
c) obiad 12:30-13:30;
d} podwieczorek 15:30-16:00;
c) kofacja 17:30-18:30;
Z zastrzezeniem, ze:
- i $niadanie bedzie dostarczane razem ze $niadaniem,
- podwieczorek bedzie dostarczany razem z obiadem,
~ positek nocny bedzie dostarczany razem z kolacjg.

4, W przypadku braku dostarczonego positku do t6zka pacjenta na oddziatach Zamawiajgcego
zobowigze Wykonawce do natychmiastowego dostarczenia i uzupetnienia brakdéw, max 15 min. od
zgloszenia Wykonawcy braku.

5. Wykonawca zobowigzany bedzie dostarczy¢é posikki w sposéb gwarantujgcy zachowanie
temperatury wiasciwe] dla podania positku pacjentowi w trakcie calej drogi od Kuchni do miejsca
dostarczenia posilkow do i6zka pacjenta w oddzialach Zamawiajgcego.

6. Pod pojeciem temperatury wiasciwe] Zamawiajgcy rozumie kryteria zgodne z obowiazujgcym
prawem w zakresie zywienia zbiorowego, a mianowicie:

- dla gorgcych zup: 75°C

- dla goracych napojow: 80°C

- dla gorgcego drugiege dania: 65°C

- dla innych potraw serwowanych na cieplo: 65°C

-dla potraw serwowanych na zimno: 4°C  (jesli byly wczeéniej przechowywane

w loddwcee).

7. Wykonawca zobowigzany bedzie dysponowaé srodkami transportu zewnetrznymi i wewnetrznymi
przystosowanymi do przewozu zywnosci, posiadajgcymi pozytywng opinie Stacji Sanitarno-
Epidemiclogiczne).

8. Przy transporcie i wydawaniu positkéw do lozka pacjenta na oddzialach Zamawiajacego
Wykonawca bedzie musial zastosowad:
- wozki bemarowe lub termoporty, przy czym transport wozkami bemarowymi bedzie musial
odbywat sie korytarzami transportu wewnetrznego Szpitala;
- hermetyczne termosy lub inne przeznaczone do tego celu pojemniki zabezpieczajgce napoje
oraz positki przed schiodzeniem, wylaniem, oraz spelniajgce wymogi sanitarno-epidemiologiczne.

9. Wymagania Zamawiajgcego dotyczgce wézkéw bemarowych:

a. Woézki bemarowe majg by¢ wykonane z gatunku stali nierdzewnej kwasoodpornej pozwalajgcej na
zachowanie najwyzszych standardow higieny oraz na mycie gorgca wodg z uzyciem srodkéw
chemicznych.

b. Wozki bemarowe majg byé wyposazone w réznej wielkosci pojemniki gastronomiczne typu GN,
ktére pozwolg na zroznicowanie wielkoéci positkéw i dostosowanie ich do potrzeb poszczegdlnych
oddzialdw, a ponadto musza byé wlasciwe oznakowane 2z uwzglednieniem co najmniej. nazwy diety,
liczby i rodzaju positkow oraz nazwy odbiorcy (oddzialu szpitalnego).

¢. Kazdemu oddzialowi ma byé przyporzgdkowana odpowiednia liczba bemaréw craz pojemnikéw z
positkami dietetycznymi.

d. W dolnej czesci wdzka majg znajdowad sie szafki zamykane drzwiczkami, ktore w zaleznosci od
potrzeb moga by nie ogrzewans lub ogrzewane dzigki panelom z grzatkami.



e. Elementy jezdne wozkéw majg posiada¢ w standardzie dwa zespoly jezdne, wyposazone W
blokade ruchu zapewniajace tatwy transport.
f. Przykladowy szkic techniczny wozkéw wraz z dokladnymi wymiarami przedstawiania zalgcznik nr 18

do specyfikacii.

10. Wykonawca zobowiazany jest zakupi¢ na wiasny koszt wozki bemarowe w liczbie zapewniajgcej
prawidlowg realizacie uslugi. Po zakonczeniu usiugi wozki bemarowe pozostajg w dyspozycii
Wykonawey.

11, Wézki bemarowe muszg posiadaé na wyposazeniu szafki lub zamknigte pojemniki do transportu
naczyn czystych oraz do zbierania i transporlu naczyn i sztuécow po konsumpcji z gatunku stali
nierdzewnej, kwasoodpornej pozwalajgcej na zachowanie najwyzszych standardow higieny oraz na
mycie goraca woda z uzyciem srodkow chemicznych.

12. Odpowiedzialno$¢ za cate wyposazenie wézka bemarowego, transport na oddzialy, wyladunek
pojemnikéw gastronomicznych w kuchence oddzialowej | wydawanie positkéw pacjentom przy {6zku
pacjenta naleze¢ bedzie do obowiazku personeiu Wykonawcy, przy czym ostatnia faza tego procesu
(tj. wydawanie i porcjowaniem positkéw) odbywac sig bedzie w obecnosci personelu Zamawiajgcego.

13. Dystrybucja positkéw do i6zka pacjenta bedzie musiala by¢ prowadzona przez przeszkolony,
wykwalifikowany personel Wykonawcy, zgodnie z obowigzujacymi zasadami higieny w zakresie
zywienia zbiorowego.

14, Personel Wykonawcy zajmujacy sig dostarczaniem positkéw oraz ich dystrybucia do t6zek
pacienta w oddzialach szpitalnych bedzie musial by¢ wyposazony w odziez ochronng dostosowang do
wymogéw sanitarno-epidemiologicznych i wytycznych BHP.

15, Personel Wykonawcy przed dostarczaniem positkow oraz ich dystrybucjg w oddziatach szpitalnych
bedzie zobowigzany zmieni¢ ubior roboczy na ubiér ochronny, dbajac o wyglad zewnetrzny po linii
bezpieczenstwa zywnosci.

16. Personel Wykonawcy cdpowiedzialny za nadzér nad zywieniem bgdzie zobowigzany uczestniczys
w szkoleniach dotyczgcych zasad zywienia pacjentow, a personel Wykonawcy odpowiedzialny
zaprodukcje i dystrybucje w szkoleniach w zakresie postgpowania z zywno$cig (szkolenia
wewnetrzne, zewnetrzne, materialy informacyjne).

17. Wykonawca zobowigzany bedzie do podawania polraw w sposéb estetyczny, w czystych i
suchych, nieuszkodzonych naczyniach zmywalnych.

18, Wykonawca bedzie stosowal zastawe wielokrotnego uzytku do positkow podstawowych, natomiast
zastawe jednorazowa do drugich $niadar, podwieczorkow oraz positkéw nocnych.

19. Wykonawca wyposazy, na okres éwiadczenia usiugi, Oddzialy Pulmonologii, Dermatologii i
Medycyny Paliatywnej w wyparzacze.

20. Wykonawca na Oddziale Dzieciecym Obserwacyjnym bedzie stosowal zastawe stolowa
jednorazows.

21. Wykonawca zobowigzany bedzie réwniez do zapewnienia kompletéw jednorazowych naczyn i
sztuécow w razie uzasadnionych pisemnych potrzeb oddzialdw Zamawiajgcego, np. wystgpienia na
danym oddziale choréb zakaznych. Wykonawca zagwarantuje mozliwo$¢ ich zamawiania codziennie.

22, Naczynia jednorazowe uzywane przy dostawach positkéw beda musialy by¢ dopuszczone do
uzywania w zywieniu zbiorowym i kontaktu z zywnoscia.

23. Dzieci, osoby starsze, niepelnosprawne lub po zabiegach beda musialy uzyskaé pomoc przy
spozywaniu positku ze strony personelu Zamawiajgcego.

24. W przypadku, gdy pacjent nie bedzie mogt spozyé positku w wyznaczonym czasie z powodu
badanh diagnostycznych lub zalecel lekarza, positek taki bedzie dla niego przetrzymany w
odpowiednich warunkach chlodniczych przez Wykonawcg, a nastgpnie podgrzany w kuchence
oddzialowej i podany w stosownym czasie przez personel Wykonawcy w obecnosci personelu
Zamawiajgcego.
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25. Wykonawca dla kazdego oddzialu bedzie zobowigzany zapewni¢ odpowiednie pojemniki do
przechowywania posilkow pozostawionych dla pacjentow przebywajacych na badaniach oraz sprzet
sluzacy do podgrzania tych positkow (np. urzgdzenia mikrofalowe).

26. Wykonawca bedzie zobowigzany zapewni¢é pojemniki do przewozu i przechowywania w oddziale
pieczywa, odpadow pokonsumpcyjnych plynnych oraz p_rzechowywania w oddziale brudnych naczyn i

odpadéw pokonsumpcyjnych, jezeli ich przechowywanie W oddziale hedzie wymagane organizacija
wydawania positkow.

27. Konsumpcja positkéw odbywac sie bedzie w salach pobytowych (wyj. Oddzial Dermatologii -
stolowka).

28. Wykonawca zobowigzany bedzie do dostarczania workéw na odpady pokonsumpcyjne stale
na poszczegéine oddzialy.

29. Po zakoriczeniu pory wydawania poszczegoinych positkow Wykonawca bgdzie zobowigzany
odebra¢ odpady pokonsumpcyjne, brudne naczynia, sztuéce i inne narzedzia stuzace do dostarczania
i przechowywania zywnosci z oddzialéw Zamawiajacego, oraz zapewni¢ ich bezpieczny oraz zgodny z
zasadami higieny transport do centralnej zmywalni.

29, Brudne naczynia i sztuéce transportowane bedg w specjalnie oznakowanych szafach lub
zamknietych pojemnikach  jezdnych, natomiast odpady pokonsumpcyjne W odpowiednich,
oznakowanych pojemnikach zgodnie z zaleceniami Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w celu
utylizacji zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

30. Obowigzkiem Wykonawcy bedzie usuwanie i utylizacja wszystkich odpadow pokonsumpeyjnych
nalezacych do Wykonawcy, a takze mycie i dezynfekcja (przy uzyciu wiasnych $rodkow czystosci)
naczyn stolowych, sztuécow, pojemnikow gastronomicznych, wozkow bemarowych, a takze innych
urzadzen sluzgcych do przechowywania, przewozu | podawania Zywnosci, zgodnie z przepisami
sanitarno-epidemiologicznymi do ktorych stosowania zobligowane sg zakfady opieki zdrowotne).

F. Prawa ZamawiajaceQo

1. Zamawiajgcy poprzez swoich przedstawicieli zastrzega sobie prawo do systematycznej,
konsekwentnej i dobrze zorganizowanej kontroli jakosci ustug, w szczegobinosci w zakresie:

v oceny oraz zatwierdzania jadtospisow dekadowych oraz receptur diet specjainych
dla pacjientéw, zgodnie Z wymogami  Zamawiajgcego dotyczacymi  planowania
jadiospisow, obowigzujaca klasyfikacja i zasadami zywienia,

v oceny wartosci odzywczej | energetycznej positkéw wydawanych dia poszczegolnych grup
pacjentéw w oparciu o wymogi Zamawiajgcego, aktualne normy oraz zasady
prawidfowego zywienia chorych hospitalizowanych;

- prawidlowosci przebiegu proceséw technologicznych na wszystkich etapach produkcji potraw
z uwzglednieniem systemu analizy zagrozen i krytycznych punktow kontroli;

- prawidlowosci przyrzadzania positkéw zgodnie z normami zywienia, opracowanym jadlospisem
oraz recepturg potraw pod wzglgdem ilosciowym i jakosciowym,

- oceny organoleptycznej gotowych dai w zakresie wszystkich diet,

- prawidlowosci porcjowania positkéw do pojemnikow gastronomicznych w oparciu o normy
zywienia | gramaturg ustalong w jadiospisie;

- prawidiowosci temperatury wydawanych positkéw, czystosci naczyh i wozkow transportowych
w kuchni gtéwnej;

- sprawdzania zgodnosci wydanych diet na poszczegdine oddzialy,

- przestrzegania harmonogramu wydawania posilkéw oraz innych uwag dotyczgeych jadlospisow,
- oceny jakoéci surowcow i produktow zywnosciowych oraz warunkow ich przechowywania,

- gceny jakosci zdrowotne) gotowych dan;

- prawidlowosci porcjowania, temperatury wydawanych positkow, czystosc naczyn i wozkow
transportowych na poszczegolnych oddziatach;

- oceny dotyczacej wszystkich proceséw i zadan zwigzanych z przygotowywaniem zywnosci
dia niemowlat w kuchenkach mlecznych oraz ich dystrybucjg wewnatrz oddzialowo;

- okreglania ilosci odpadkdw talerzowych.

2. Zamawiajgcy poprzez swoich przedstawicieli zastrzega sobie réwniez prawo do dokonania:
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a. raz na kwartal, oceny stopnia zadowolenia pacjentéw z jakosci oraz smakowitosci positkow
szpitalnych; narzedziem badawczym bedzie autorski kwestionariusz ankiety;

b. raz w miesigcu, w formie pisemnej oceny jakosci uslug $wiadczonych przez Wykonawce dotyczacy
wszystkich proceséw i zadan zwigzanych z przygotowywaniem i wydawaniem positkow pacjentom.
Ocena dokonywana bedzie z uzyciem skali od bardzo dobrej do niedostatecznej. Przyznajac
za ktorykolwiek element ustugi oceng gorszq niz dobrg, Zamawiajacy zobowigzany bedzie
do uzasadnienia swojego stanowiska.

3. Wyniki uzyskane w ramach wewnetrznej kontroli bedag stanowily wazne informacje
dla przedstawicieli Zamawiajacego, dlatego tez bgda systematycznie analizowane i wykorzystywane
do doskonalenia dzialan zwigzanych z organizacjg zywienia pacjentéw.

4. Zamawiajgcy poprzez swoich przedstawicieli zastrzega sobie prawdo do codzienne] degustacii i
oceny organoleptycznej oferowanych positkéw ze wszystkich diet.

5. Zakwestionowane positki podlega¢ bedg zwrotowi | wymianie na koszt Wykonawcy w trybie pilnym.

6. Zamawiajacy poprzez swoich przedstawicieli zastrzega sobie prawdo do wykonania wyrywkowych
kontroli badan w kierunku czystosci mikrobiologicznej ze sprzgtu majgcego kontakt z zywnoscia,
dzierzawionych pomieszczeft, rak personelu. Kosztami powyzszych badan obcigzony bedzie
Wykonawca.

7. Zamawiajgcy poprzez swoich przedstawicieli co najmniej 2 razy w roku zastrzega sobie prawo
do dokonania badan kalorycznosci positkow przez Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng. Kosztami
badania obcigzony bedzie Wykonawca po wykonaniu wskazanego powyzej badania. (jw.)

8. Zamawiajacy, a w szczegolnosci Zespdt ds. Zakazent Zakladowych co najmniej raz w miestgcu
zastrzega sobie prawo do kontroli sprzetu Wykonawcy, w ktorym beda dostarczane posiki.

9, Zamawiajacy poprzez swoich przedstawicieli zastrzega sobie prawo do codziennej wizylacji
wydzierzawionych pomieszczen, w tym monitorowania prawidiowosci przebiegu procesdw
technologicznych na wszystkich etapach produkcji potraw z uwzglednieniem systemu analizy
zagrozen i krytycznych punktow kontroli,

10. W przypadku stwierdzenia nieprawidlowoséci ilociowych (np. niewlasciwa gramatura potraw,
niewlasciwa ilog¢ dostarczanych positkéw) lub jakosciowych (np. niewlasciwa temperatura positku,
niedogotowane produkty) przedstawiciele Zamawiajacego odnotujg ten fakt w Karcie Reklamagcji
produktu/potrawy. Zakwestionowane posilki podlega¢ bgda zwrotowi | wymianie na koszt Wykonawcy
w trybie pilnym.

11. Z czynnodci kontrolnych opisanych wyzej Zamawiajacy sporzgdzi protokdt kontroli, ktory zostanie
przedstawiony do podpisu Wykonawcy. W przypadku gdy Wykonawca nie bgdzie sig zgadzat z
ustaleniami kontroli ma prawo odmowy jego podpisania z podaniem pisemnego uzasadnienia swej
decyzji.

G. Pozostale wymagania Zamawiajacego

1. Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia na wilasny koszt odpowiedniej liczby wozkow
bemarowych posiadajacych na wyposazeniu szafki lub zamkniete pojemniki stuzace do transportu
(np. naczyn, sztuécow), naczyn i sztutcodw, oraz narzedzi do dystrybucji | porcjowania przez caly
okres $wiadczenia uslugi, w ilosci zapewniajacej prawidiows obstuge zywionych pacjentow.

2. Wykonawca bedzie zobowiazany do wyposazenia wydzierzawionych pomieszczen Zamawiajacego
(kuchni gléwnej, zmywaini, magazynu zywnosciowego, pomieszczen biurowych) w pozostale
naczynia, przyrzady oraz sprzet i dodatkowe, a niezbedne do wykonania przedmiotowej uslugi
wyposazenie. Wykaz pomieszczen | wyposazenia kuchni gléwnej oraz magazynu zywnosciowego
stanowi zalgeznik nr 14, 15 i 16 do specyfikacji. Pomieszczenia i wyposazenie wymienione w tych
zalacznikach Wykonawca bedzie uzytkowal na podstawie odrebnej umowy dzierzawy.

3. Wszystkie elementy wyposazenia majgce bezposredni kontakt z zywnoécia beda musialy byc

zaprojektowane | wykonane z materialow pozwalajgcych wyeliminowa¢ lub zminimalizowac ryzyko
zanieczyszczenia zywnosci i bedg musialy by¢ dopuszczone do kontaktu z Zywnoscia,
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4. Wykonawca zobowigzany bedzie do dokonywania biezacej konserwacii, przegladow urzadzen i
sprzetu w celu zapewnienia ich odpowiedniego stanu technicznego pozwalajacego na prawidlowe
uzytkowanie przez caly okres $wiadczenia ustugi.

H. Warunki dzierzawy pomieszczen

1. Zamawiajacy, w celu realizacji uslugi wydzierzawi Wykonawcy pomieszczenia niezbgdne
do prowadzenia kuchni o powierzchni uzytkowsj:
a. Kuchnia gtéwna — 377,10 m’,
b. magazyn zywnosciowy — 308,50 m’,
¢c. pomieszczenia biurowe — 13,40 m? - wraz z wyposazeniem wyszczegoinionym w
za!aczrgiku nr 14 do specyfikacji. Cena dzierzawy wynosi¢ bedzie 20,00 zi brutto
za tm”.

2. Zamawiajacy zaleca Wykonawcom wzigcie udziatu w wizji lokalnej pomieszczef
przeznaczonych do wydzierzawienia (kuchnia giéwna, magazyn, pomieszczenia biurowe),
gdyz uwaza ja za niezbedng dla kompleksowego sporzadzenia oferty.

3. Wykonawca bedzie zobowigzany do pohoszenia oplat wg rzeczywistego zuzycia medidw 1.
ciepla, wody i urzgdzen elektrycznych, gazu, telekomunikacyjnych, wywozu odpadow,
nieczystosci, sciekdw, z uwzglednieniem aktualnych stawek za media.

4. W wypadku korzystania z wydzierzawionych pomieszczen do sprzedazy posilkéw jednostkom
zewnetrznym podstawg do ustalenia wysokoéci oplaty na rzecz Zamawiajgcego bedzie
o$wiadczenie Wykonawcy o ilosci positkow sprzedanych jednostkom zewngtrznym wraz z
dowodami w postaci oéwiadczen jednostek zewnetrznych o ilosci positkéw zakupionych przez
nie od Wykonawcy. Oswiadczenie wraz z dowodami bedzie sktadane za miesigcznymi
okresami, w terminie do ostatniego dnia miesigca nastgpujacego po miesigeu, ktérego
dotyczy oswiadczenie.

5. Zamawiajacy zastrzega, ze w trakcie realizacji dzierzawy moze doj$¢ do zamknigcia
doplywu energii parowej. Wykonawca zobowigzany bedzie do doposazenia kuchni
produkujgcej w sprzet (m.in. kotly elektryczne bgdz wytwornice pary) niezbgdny do realizacii
usiugi. Z tytulu powyzszego nie przystuguje Wykonawcy roszczenie o zwrot nakiadow
inwestycyinych.

8. Szczegolowe warunki dzierzawy okresla zatgeznik nr 20 do SIWZ — Wzbr umowy dzierzawy
pomieszczen kuchni.

l. Zapewnienie awaryjnej kuchni

1, Na wypadek sytuacji niemozliwych do przewidzenia lub/i uniknigcia { na przyklad, cho¢ nie
wylgcznie - wypadek awarii kuchni wydzierzawionej od Zamawiajgcego ) Wykonawca, przez
caly okres $wiadczenia ustugi, zobowigzany jest zapewni¢ kuchnig awaryjng, w ktorej
przygotowywaé bedzie posilki dia Zamawiajacego.

2. Posilki przygotowywane w kuchni awaryjnej dostarczane beda Zamawiajgcemu na koszt
Wykonawcy.

3. W kuchni awaryjnej Wykonawca musi by¢ wdrozony system HACCP oraz ISO 22000 i ISO
8001.

4. Kuchnia awaryjna musi spetnia¢ wymagania opisane w siwz dia kuchni podstawowej, w tym w
szczegdinosci, choé nie wylacznie, wymagania opisane dla kuchni mlecznej.

5. Kuchnia awaryjna nie moze znajdowaé sig dalej niz w odlegtosci 70 km od siedziby
Zamawiajgcego, liczonych w linii prostej.

J. Zasady skiadania reklamacji

1. W przypadku nienalezytego wykonywania ustugi Zamawiajacy odnotuje ten fakt w Karcie
Reklamacji. Kazde zgloszenie reklamacji wymaga potwierdzenia pisemnego Wykonawcy poprzez
zlozenie podpisu w Karcie Reklamacii.

2. Przez nienalezyte wykonanie ustugi w zakresie kuchni mlecznej rozumie sig w szczegolnosci,
choé nie wyltgcznie : nieprawidlowg warto$¢ odzywcezq oraz energetyczng mieszanek mlecznych,
nie zachowanie zasad higieny podczas przygotowywania oraz dystrybucii mieszanek mlecznych,
nieprawidiowa temperaturg i opoznienia w przygotowaniu mieszanek mlecznych, nieprawidlowg
temperature i czas przechowywania gotowych mieszanek przeznaczonych do konsumpcji,
nieprawidiowe parametry mycia i dezynfekcji sprzetu, nieprawidtowy czas i temperature
wydawanych mieszanek mlecznych, przygotowanie w ilosci niezgodnej z zaméwieniem itp.
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3. Przez nienalezyte wykonanie ustugi w zakresie kuchni podstawowej rozumie sie w szczegdInosci
choé nie wylacznie : nieprawidiowosci ilosciowe (np. niewlasciwa gramatura potraw, niewlasciwa
ilo§¢ dostarczanych positkéw) lub jakosciowych (np. niewlasciwa temperatura  posilku,
niedogotowane produkty).

4. Wykonawca zobowigzany jest rozpatrzy¢ reklamacje niezwiocznie i powiadomi¢ Zamawiajgcego o
sposobie rozpatrzenia reklamacji.

Przy wykonywaniu przedmiotu umowy, W sprawach nieuregulowanych w niniejszej
Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia beda mialy zastosowanie podstawowe akty
prawne dotyczace zywnos$ci | Zywienia obowigzujace w Polsce w 2015 1.

1. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 28 kwietnia 2014 roku zmieniajgce rozporzgdzenie w
sprawie $rodkow spozywczych specjalnego przeznaczenia zywieniowego (Dz.U. z 2014 r., poz. 570).

2 Obwieszczenie Ministra Zdrowia z dnia 6 futego 2014 roku w sprawie ogloszenia jednolitego tekstu
rozporzadzenia Ministra Zdrowia w sprawie skladu oraz oznakowania suplementéw diety (Dz.U. z
2014 r., poz. 453 ze zm.).

3. Obwieszczenie Ministra Rolniciwa i Rozwoju Wsi z dnia 22 stycznia 2014 roku w sprawie
ogloszenia jednolitego tekstu rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie znakowania
$rodkéw spozywczych (Dz.U. z 2014 r., poz. 774).

4. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 stycznia 2013 roku w sprawie wspdidziatania migedzy
organami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, inspekcji Weterynaryjnej oraz Inspekeji Ochrony
Srodowiska w zakresie zwalczania zakazed i chorob zakaznych, ktére mogg byC przenoszone ze
zwierzat na ludzi lub z ludzi na zwierzeta (Dz.U. z 2013 1., poz. 160).

5. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 19 czerwca 2012 roku w sprawie wykazu laboratoridw
referencyjnych (Dz.U. z 2012 r., poz. 728).

6. Obwieszczenie Marszalka Sejmu Rzeczypospolitej Polskiej z dnia 31 sierpnia 2011 roku w sprawie
ogloszenia jednolitego tekstu ustawy o Panstwowej Inspekgji Sanitarnej (Dz.U. z 2011 r., Nr 212, poz.
1263).

7. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 8 grudnia 2011 roku w sprawie wykazu towarow, ktore
podiegaja granicznej kontroli sanitarnej (Dz.U. 2 2091 1., Nr 272, poz, 1612).

8. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 31 marca 2011 roku w sprawie naturalnych wéd
mineralnych, naturalnych wod zrédlanych i wod stolowych (Dz.U. z 2011 r., Nr 85, poz. 466).

9. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia, Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz Ministra Obrony
Narodowej z dnia 15 kwietnia 2011 roku w sprawie szczegolowych warunkédw i sposobu
wspoldziatania organdw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej z organami Inspekcji Weterynaryjnej,
Wojskowej Inspekcji Sanitarnej oraz Wojskowej Inspekeji Weterynaryjnej w

zakresie sprawowania nadzoru nad przestrzeganiem bezpieczenstwa zywnosci i zywienia (Dz.U.
z 2011 r., Nr 88, poz. 604).

10. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 23 grudnia 2010 roku w sprawie specyfikacji i kryteriow
czystosci substancji dodatkowych (Dz.U. z 2011 r,, Nr 2, poz. 3 ze zm.).

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 kwietnia 2011 r. zmieniajgce rozporzadzenie w sprawie
specyfikaci i kryteriow czystosci substancji dodatkowych ( Dz.U. 2011 nr 91 poz. 526)

11. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 roku w sprawie dozwolonych
substancji dodatkowych (Dz.U. z 2010 r., Nr 232, poz. 1525 ze zm.).

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 kwietnia 2011 r. zmieniajgce rozporzadzenie w sprawie
dozwolonych substancji dodatkowych (Dz.U. 2011 nr 91 poz. 525)

12. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzesnia 2010 roku w sprawie Srodkow spozywczych
specjalnego przeznaczenia zywieniowego (Dz.U. z 2010 r,, Nr 180, poz. 1214).

13. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzesnia 2010 roku w sprawie substancji
wzbogacajgcych dodawanych do zywnoscei (Dz.U. z 2010, Nr 174, poz. 1184).
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14, Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 9 sierpnia 2010 roku zmieniajace rozporzgdzenie
w sprawie wprowadzenia do obrotu i stosowania w zywnoéci na terytorium Rzeczypospolite] Polskigj
okreslonych substanciji dodatkowych (Dz.U. 220101, Nr 153, poz. 1032).

15, Obwieszczenie Marszalka Sejmu Rzeczypospolitej Polskiej z dnia 29 czerwca 2010 roku
w sprawie ogloszenia jednolitego tekstu ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z
2010r., Nr 136, poz. 814).

Obwieszczenie Marszatka Sejmu Rzeczypospolitej Polskiej z dnia 8 kwietnia 2015 r. w sprawie
ogloszenia jednolitego tekstu ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. 2015 poz. 594)

16. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 8 maja 2009 roku w sprawie oplat za czynnosci
wykonywane przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w ramach urzgdowej kontroli zywnosci
(Dz.U. 22009 r., Nr 78, poz. 656 ze zm.).

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia zmieniajgce rozporzadzenie w sprawie oplat za czynnosci
wykonywane przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w ramach urzgdowych kontroli zywnosci z
dnia 12 stycznia 2011 r. (Dz.U. Nr 18, poz. 95}

17. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 stycznia 2008 roku w sprawie wykazu substangii,
ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania materialow i Wyrobéw
z inhych tworzyw niz tworzywa sztuczne przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia {Dz.U. 22008 r.,
Nr 17, poz. 113).

18. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 roku w sprawie wzordw dokumentow
dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zaktadow produkujgcych lub wprowadzajgoych do obrotu
zywno$¢ podlegajacych urzgdowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U. z 2007 r., Nr 108,
poz. 730).

19. Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 17 pazdziernika 2007 roku w sprawie pobierania probek
zywnoéci w celu oznaczania poziomow pozostatosci pestycydow (Dz.U. z 2007 r., Nr 207, poz. 15602).

20. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 9 pazdziernika 2007 roku w sprawie skladu oraz
oznakowania suplementow diety (Dz.U. z 2007 r., Nr 186, poz. 1425).

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia w sprawie skladu oraz oznakowania suplementéw diety tj. z dnia 6
lutego 2014 r. (Dz.U. z 2014 r. poz. 453}

21. Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie
znakowania $rodkéw spozywczych (Dz.U. z 2007 r., Nr 137, poz. 966).

Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie znakowania poszczegdinych rodzajow
&rodkow spozywezych z dnia 23 grudnia 2014 1. (Dz.U. z 2015 r. poz. 29)

22. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 9 maja 2007 roku w sprawie wykazu jednostek
badawczo-rozwojowych realizujgcych zadania dotyczace programu monitoringu Zywnosci i
zywienia oraz opracowujgcych opinie niezbgdne dla oceny ryzyka (Dz.U. z 2007 r., Nr 97, poz. 845).

23. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i
przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu zamknigtego (bz.U.
z 2007 r., Nr 80, poz. 545).

24, Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 marca 2007 roku w sprawie jakosci wody
przeznaczonej do spozycia przez ludzi (Dz.U. z 2007 r., Nr 61, poz. 417 ze zm.).
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 20 kwistnia 2010 r. zmieniajace rozporzadzenie w sprawie
jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi (Dz.U. 2010 nr 72 poz. 4686)

25. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 lutego 2007 roku w sprawie regulaminu pracy Rady
do Spraw Monitoringu Zywnosci i Zywienia (Dz.U. z 2007 r., Nr 41, poz. 270).

26. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006

27 Ustawa z dnia 14 marca 1985 roku o Panstwowej inspekeji Sanitarnej (Dz.U. z 2011 r., Nr 2012,
poz. 1263 ze zm.). roku o bezpieczefistwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2006 r., Nr 171, poz. 1225 ze
zm.), Y. z dnia 8 kwietnia 2015 r. (Dz.U. z 2015 1. poz. 594)

Dodatkowe dane zwiazane z opisem przedmiotu zaméwienia zawarte sa w zatacznikach nr $-19
niniejsze] siwz.
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Wspoiny Stownik Zamowiert Publicznych ( CPVY)
55.32.10.00-6 Ustugi przygotowania positkow
55.32.20.00-3 Uslugi gotowania positkow

Uwaga:

1. Nie dopuszcza sie skiadania ofert wariantowych.

2. Nie dopuszoza sie skiadanie ofert czesciowych.

3. Zamawiajacy nie przewiduje udzielenia zamowien uzupelniajacych w my$! art. 67 ust. 1 pkt7
uPzp.

4, Zamawiajacy hie przewiduje udzielania zaliczek.

5, Zamawiajacy hie przewiduje zawarcia umowy ramowej.

6. Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow udzialu w postepowaniu

7. Wykonawca moze powierzy¢ wykonanie czesci zamowienia podwykonawcy.

8. W przypadku powierzenia przez Wykonawce poszczegoinych elementdw niniejszego zaméwienia
podwykonawcy, odpowiedzialnos¢ za nalezyte wykonanie zamoéwienia spoczywac bedzie wylgcznie
na Wykonawcy. Wykonawca zobowigzany jest do wskazania w ofercie cze$ci zamowienia, ktdrg
zamierza powierzy¢ pedwykonawcom lub podania przez Wykonawcg nazw (firm) podwykonawcow, na
ktorych zasoby wykonawca powoluje sig na zasadach okreslonych w art. 26 ust. 2b uPzp, w celu
wykazania speiniania warunkéw udzialu w postepowaniu, o ktérych mowa w art. 22 ust. 1 uPzp, W
przypadku braku takiego oswiadczenia, zamawiajacy uzna, iz Wykonawca bedzie realizowat
zamowienie bez udziatu podwykonawcy.

9. Zastrzezenie, o ktorym mowa w powyzszym punkcie, nie jest skuteczne w zakresie, w jakim
wykonawca powoluje sig na zasoby innego podmiotu, na zasadach okreslonych w art, 26 ust. 2b
uPzp, w celu wykazania spelniania warunkéw, o ktérych mowa w art. 22 ust. 1 uPzp.

ROZDZIAL IV

Planowany termin realizacji zaméwienia: od dnia 01 ,09.2015 r. do dnia 31.08.2017 r. *

* Zamawiajacy zastrzega, iz w wypadku, gdy udzielenie zamowienia okaze sie wykonalne dopiero
po dniu 01.09.2015 r., okresem realizagji zamoéwienia bedzie okres 24 miesigcy od dnia zawarcia
UMmowy.

ROZDZIAL V

5.1, Opis warunkéw udzialu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spelniania
tych warunkow:

O udzielenie zamdwienia mogg ubiega¢ sig wykonawcy, ktdrzy spelniajg warunki udziaiu
w postepowaniu okreslone w art. 22 ust. 1 uPzp, dotyczace:

. posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dzialalnosci lub czynnosci jezeli przepisy prawa
nakiadaja obowigzek ich posiadania.

Warunek Zamawiajgcy uzna za spelniony jezeli Wykonawca jest zarejestrowany w refestrze
zakladéw podlegajacych urzedowej kontroli organow Parnistwowej Inspekcfi Sanitarnej, o ktorej
mowa w art. 61 1 62 ust. 1 pkt. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpleczenstwie zywnoscl |
zywienia ( t.f. DZ.U. 2010, nr 136, poz. 914 zzm. ).

Oceny speiniania tego warunku Zamawiajacy dokona na podstawie oéwiadczenia Wykonawey ( zal. nr
3 do siwz ) oraz zaswiadczenia / decyzji lub innego dokumentu potwierdzajacego wpis do rejestru
zakladow, o ktérych mowa w art. 61, w zwigzku z art. 62 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2010r., nr 136, poz. 914 z pdzn. zm.) prowadzonego
przez wiasciwego powiatowego inspekiora sanitarnego jub panstwowego granicznego inspektora
sanitarnego, wg reguly spefnia/ nie spelnia.

1. posiadania wiedzy | do$wiadczenia.
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a. Warunek Zamawiajacy uzna za spelniony jezeli Wykonawca wykonat, a w przypadku $wiadczen
okresowych lub ciaglych réwniez wykonuje w okresie ostatnich trzech lat przed uplywem terminu
skiadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dzialainosci jest krotszy - w tym okresle - co najmnigj 1
usluge calodziennego kompleksowego zywienia pacjentébw wraz z prowadzeniem kuchni
mlecznej, polegajaca na przygotowaniu positkéw oraz ich dostarczeniu i dystrybucji do 6zka
pacjenta, w podmiocie leczniczym $wiadczacym 24 godzinng opieke nad pacjentem, na bazie
kuchni Zamawiajacego oraz gdzie warto§¢ za 12 miesigcy wynosi minimum 2.000.000,00
zlotych brutto.

Oceny spefniania tego warunku Zamawiajacy dokona na podstawie dokumentu wykazu
wykonanych, a w przypadku $wiadczeri okresowych | cigglych, réwnie: wykonywanych
gléwnych uslug w okresie ostatnich trzech lat przed upfywem terminu skiadania ofert, a jezeli
okres prowadzenia dziatalnoscl jest krotszy w tym okresie (zal. nr 6 do siwz} oraz dowodow,
czy zostaly wykonane lub sg wykonywane nalezycie oraz oswiadczenia Wykonawey ( zal. nr 3
do siwz) wg reguly speinial nie speinia.

/Il. dysponowania odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania
Zamowienia.

Warunek Zamawiajacy uzna za spelniony, jezeli Wykonawca wykaze, ze dysponuje lub bedzie
dysponowac :

osobami, ktore beda uczestniczy¢ w wykonaniu zamowienia w szczegblnosci odpowiedzialnych za
swiadczenie uslug, kontrole jakosci wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych,
do$wiadczenia | wyksztalcenia niezbednych do wykonania zaméwienia, a takze zakres wykonanych
przez nich czynnoscl, oraz informacje o podstawie dysponowania tymi osobami zgodnie z
zatgcznikiem nr 7 do siwz .

a. 1 osoba posiadata co najmniej wyksztaicenie $rednie w zawodzie kucharza oraz co naimniej 3-letni
staz pracy w przygotowywaniu positkow,

b. 2 osoby - dietetyk, posiadajaca co najmniej wyksztatcenie $rednie Kierunkowe w zawodzie
dietetyka oraz co najmniej 5-letni staz pracy na stanowisku dietetyka w Zywieniu zbiorowym;

¢. 1 osoba — kierownik, posiadajaca co najmniej wyksztaicenie Srednie w zakresie gastronomii iflub
technologii zywienia iflub dietetyki, oraz co najmniej 3-letni staz pracy na stanowisku kierowniczym.

Oceny speiniania tego warunku Zamawiajgcy dokona na podstawie dokumentu wykazu osob,
ktére bedg uczestniczy¢é w wykonaniu zamoéwienia (zalaeznik nr 7 do siwz ) wraz z
dokumentami potwierdzajgcymi posiadanie uprawnien oraz oswiadczenia Wykonawcy wg
reguly speinia/ hie speinia,

V. sytuacji ekonomicznej i finansowej

Warunek Zamawiajgcy uzna za spelniony jezeli Wykonawca wykaze, ze dysponuje lub bedzie
dysponowa¢ $rodkami finansowymi lub zdolnoscig kredytowa w kwocie nie mniejszej niz 3 000 000 zi
brutto oraz bedzie ubezpieczony od cdpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dzialalnosci
zwiazane] z przedmiotem zaméwienia na sume gwarancyjng nie mniejszg niz 3 000 000 z&.

Oceny spelniania tego warunku Zamawiajacy dokona na podstawie zfozonych dokumentoéw i
Oéwiadczenia Wykonawcy (zaf. nr 3 do siwz) wg reguly speinia/ nie spelnia.

Wykonawca moze polega¢ na wiedzy i doswiadczeniu, potencjale technicznym, osobach
zdolnych do wykonania zamoéwienia, zdolno$ciach finansowych lub ekonomicznych innych
podmiotéw, niezaleznie od charakteru prawnego laczacych go z nimi stosunkéw. Wykonawca
w takiej sytuacji zobowigzany jest udowodni¢ zamawiajgcemu, iz bedzle dysponowal tymi
zasobami w trakcie realizacji zambwienia, w szczegélnoséci przedstawiafac w tym celu pisemne
zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do dyspozycji niezbednych zasobdéw na
potrzeby wykonaniu zamoéwienia.

W przypadku Wykonawcéw wspolnie ublegajacych sig¢ o udzielenie zamowienia, warunki
wymienione w pkt. 5.1. musza byé spetnione facznie. Zamawiajacy dokona wyboru oferty
sposréd ofert niepodlegajacych odrzuceniu.
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ROZDZIAL VI

6.1, Wykaz oéwiadczen | dokumentow, iakie maia zlozyé wykonawcy w celu potwierdzenia
spetniania warunkéw udzialu w postepowaniu:

6.1.1. W celu potwierdzenia, ze Wykonawca speinia warlinki udziatu w postepowaniu Zamawiajgcy
zada zlozenia przez Wykonawce nastepujacych o$wiadczen i dokumentdw celem potwierdzenia
spelnienia warunkow okreslonych w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp:

6.1.1.1. oswiadczenia o spelnieniu warunkéw udzialu w postgpowaniu na druku, ktéry stanowi
zalgeznik nr 3 do niniejszej SIWZ.

6.1.1.2. wykazu wykonanych, a w przypadku swiadczen okresowych lub ciaglych réwniez
wykonywanych, gtdwnych ustug w okresie ostatnich trzech lat przed uplywem terminu skladania ofert,
a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie wraz z podaniem ich wartosci,
przedmiotu, dat wykonania i podmiotdw na rzecz ktérych uslugi zostaly wykonane (na druku
stanowigcym zal. nr 6 do siwz) oraz zalgczeniem dowodow czy zostaly wykonane lub sa
wykonywane nalezycie.

6.1.1.3. Wykaz oso6b ktére beda uczestniczy¢ w wykonaniu zaméwienia ( zalacznik nr 7 do
SIWZ) wraz z dolgczeniem o$wiadczenia, ze osoby ktore beda uczestniczyé w wykonaniu
zamoéwienia posiadajg wymagane uprawnienia.

6.1.1.4. Informacja banku lub spéidzielczej kasy oszczednosciowo-kredytowe/
potwlerdzajgcej wysokosé posiadanych Srodkéw finansowych lub zdolno$é kredytowg
Wykonawcy w kwocie nie mniejszej niz 3 000 060,00 z{ brutto, wystawionej nie wczesniej niz
3 miesigce przed uplywem terminu skiladania ofert;

6.1.1.5. opfacona polisa, a w przypadku jej braku inny dokument, potwierdzafaca, Zze
wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedziainosci cywilnej w zakresie prowadzonef
dzialaino$ci zwigzanej z przedmiotem zamoéwienfa na sume gwarancyjng nie mniejszg niz
3 000 000,00 zi.

6.1.1.6, pisemne zobowigzanie innych podmiotow do udostepnienia okreslonych zasobdw na
zasadach okreslonych w art. 26 ust. 2 b uPzp — dotyczy, gdy Wykonawca korzysta z powyzsze]
mozliwosci.

6.1.2. W celu potwierdzenia, iz Wykonawca nie podlega wykluczeniu z postepowania, Zamawiajacy
zgda dostarczenia przez Wykonawce nastepujacych oswiadczen | dokumentow:

6.1.2.1. oswiadczenia o braku podstaw do wykluczenia, na druku ktory stanowi zatgcznik nr 4
niniejszej SIWZ,

6.1.2.2. aktualnego odpisu z wlasciwego rejestru lub z centrainej ewidencii i informacji o dziatalnosci
gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagajq wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu wykazania
braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 uPzp, wystawionego nie wezeéniej niz 8
miesiecy przed uplywem terminu skiadania ofert. Zaswiadczenie winno jednoznacznie wskazywac
osobe/osoby upowazniona/upowaznione do dokonywania czynnoéci prawnych w imieniu Wykonawcy.

6.1.2.3. aklualnego zaswiadczenia wiasciwego naczelnika urzedu skarbowego potwierdzajgcego, ze
wykonawca nie zalega z oplacaniem podatkéw, lub zaswiadczenia, ze uzyskal przewidziane prawem
zwolnienie, odroczenie lub roziozenie na raty zaleglych platnosci lub wstrzymanie w calosci
wykonania decyzji wiasciwego organu — wystawionego nie wezesniej niz 3 miesiace przed uptywem
terminu skiadania ofert,

8.1.2.4. aklualnego zaswiadczenia wiasciwego oddziatu Zakiadu Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy
Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego potwierdzajacego, ze wykonawca nie zalega z oplacaniem
skiadek na ubezpieczenia zdrowotne i spoteczne, lub potwierdzenia, ze uzyskat przewidziane prawem
zwolnienie, odroczenie lub roziozenie na raty zalegltych platnosci lub wstrzymanie w caloscei
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wykonania decyzji wiasciwego organu — wystawionego nie wczesniej niz 3 miesigce przed uplywem
terminu skladania ofert.

6.1.2.5. akiualnej informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie okrestonym w art. 24 ust. 1
pkt 4 - 8 ustawy, wystawionej nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu skiadania ofert.

6.1.2.6. aktualnej informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1
pkt 9 ustawy, wystawionej nie wezesniej niz 6 miesiecy przed uplywem terminu skiadania ofert.

6.1.2.7  aklualnej informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1
pkt 10 i 11 ustawy, wystawionej nie wezesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu skiadania ofert.

6.1.2.8. liste podmioctow nalezacych do tej samej grupy kapitalowej, o ktorej mowa w art. 24 ust. 2 pkt
5 albo informacje o tym, Ze nie nalezy do grupy kapitalowej — wg wzoru stanowigcego zalgcznik nr 8
do SIWZ.

6.1.3. Celem potwierdzenia, ze oferowana ustuga odpowiada opisowi przedmiotu zaméwienia
Zamawiajacy zada nastepujacych dokumentéw:

6.1.3.1. Zaswiadczenia niezaleznego podmiotu zajmujgcego sie poswiadczaniem zgodnosci dziatan
wykonawcy z normami jakosciowymi: -certyfikat ISO 9001 dla systemow zapewnienia jakoSci w
zakresie usiug zywienia lub rownowazne za$wiadczenia wystawione przez podmioty majace siedzibe
w innym pafistwie czionkowskim Europejskiego Obszaru Gospodarczego lub inne dokumenty
potwierdzajace stosowanie przez wykonawce réwnowaznych do ISO 9001 systemow zapewnienia
jakosci w zakresie uslug zywienia.

6.1.3.2. Zaswiadczenie niezaleznego podmiotu zajmujgcego sig po$wiadczeniem zgodnosci dziatan
wykonawcy z normami jakosciowymi: 1ISO 22000 fub rownowazne zaswiadczenie wystawione przez
podmioty majace siedzibe w innym panstwie czlonkowskim Europejskiego Obszaru Gospodarczego
jub inne dokumenty potwierdzajgce stosowanie przez wykonawce réwnowaznych do SO 22000
systemow zapewnienia jakosci w zakresie usiug Zywienia.

6.1.3.3. Oéwiadczenie o wprowadzeniu i utrzymywaniu systemu HACCP.

6.1.3.4. Decyzje wydang przez wlasciwego Inspektora Sanitarnego zezwalajgcg na produkcie
positkdw oraz ich wywoz wystawiong dla kuchni awaryinej wraz z kuchnig mleczng.

6.1.4. Wykonawcy skladajacy oferte wspolinie, na podstawie art. 23 uPzp (dotyczy m.in. spotki cywilnej
i tzw. konsorcjum), zobowigzani sa, poza dokumentami wymienionymi wyzej, do zloZzenia dokumentu
ustanawiajacego petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu albo reprezentowania
w postepowaniu i zawarcia umowy W sprawie zamoéwienia publicznego. Wymagania zawarte w
ninigjszej specyfikacji dotyczace ,wykonawcy" w zakresie obowiazku ziozenia stosownych oswiadczen
i dokumentow stosuje sig odpowiednio do wszystkich wykonawcow skiadajgcych oferte wspélnie.
Jezeli oferta wykonawcow, skladajgcych oferte wspdinie zostanie wybrana, zamawiajacy moze przed
zawarciem umowy w sprawie zaméwienia publicznego, wymagac doreczenia umowy regulujgcej
wspodiprace tych wykonawcow,

W przypadkis:

1. Wykonawcy majacego siedzibg na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, osoby, o ktorych mowa w
art. 24 ust. 1 pkt 5-8, 10-11 ustawy maja miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej, Wykonawca sklada w odniesieniu do nich zaswiadczenie wiasciwego organu sadowego albo
administracyjnego miejsca zamieszkania dotyczace niekaralnosci tych osob w zakresie okrestonym w
art. 24 ust. 1 pkt 5-8, 10-11 ustawy, wystawione nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uplywem terminu
do skiadania ofert, z ym ze w przypadku, gdy w misjscu zamieszkania tych osob nie wydaje sie takich
zaéwiadczen — zastepuje sig je dokumentem zawierajgcym oéwiadczenie zlozone przed notariuszem,
wlasciwym organem sgdowym, administracyjnym albo organem samorzgdu zawodowego Ilub
gospodarczego miejsca zamieszkania tych osob.

2. Jezeli Wykonawca ma siedzibg lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej, zamiast dokumentdw, o ktorych mowa w pkt6.1.2.2.;6.1.2.3,6.1.2.4. oraz 6.1.2.6. - sklada
dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w ktérym ma siedzibg lub miejsce zamieszKania,
potwierdzajgce odpowiednio ze:

a) nie otwarto jego likwidacji ani nie ogtoszono upadtosci (wystawione nie wczesniej niz 6 miesigcy
przed uptywem terminu do skladania ofert)
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b} nie zalega z uiszczaniem podatkéw, opfat, skladek na ubezpieczenie spoteczne i zdrowotne albo ze
uzyskat przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na raty zaleglych platnosci fub
wstrzymanie w calosci wykonania decyzji wladciwego organu {wystawione nie wczeénigj niz 3
miesigce przed uplywem terminu do skiadania ofert)

¢) nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania sig o0 zaméwienie: (wystawione nie wczesniej niz 6
miesiecy przed uplywem terminu do skladania ofert)

d) w zakresie pkt 6.1.2.5. i 6.1.2.7. —~ sklada zaswiadczenie wiaéciwege organu sadowego lub
administracyjnego miejsca zamieszkania albo zamieszkania osoby, ktérej dokumenty dotycza, w
zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1 pkt 4-8 uPzp (wystawione nie wezesniej niz 6 miesiecy przed
uptywem terminu do skiadania ofert)

3. Jezeli w miejscu zamieszkania osoby lub w kraju, w ktérym wykonawca ma siedzibeg lub miejsce
zamieszkania, nie wydaje si¢ dokumentéw, o ktdérych mowa w pkt 2 ppkt. a, b, ¢ i d zastepuje sie je
dokumentem zawierajgcym oswiadczenie ziozone przed notariuszem, wiagciwym organem sgdowym,
administracyjnym atbo organem samorzadu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio miejsca
zamieszkania osoby lub kraju, w ktérym wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania.

4. W przypadku watpliwoséci co do fresci dokumentu ziozonego przez wykonawce majacego siedzibe
lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamawiajgcy moze zwrécité sie
do wilasciwych organéw odpowiednio miejsca zamieszkania osoby lub kraju, w ktérym wykonawca ma
siedzibe lub miejsce zamieszkania z wnioskiem o udzielenie niezbednych informacji dotyczgcych
przediozonego dokumentu.

Wszystkie dokumenty musza by¢ ztozone w oryginale lub kopil poswiadczonej za zgodnoéé z
oryginalem przez osobg uprawniong do podpisania oferty, z zastrzezeniem pkt. 6.2.3. siwz,

6.2, Ponadto Wykonawca ubiegajgcy sie o udzielenie zamdwienia publicznego, zobowiazany
jest do ziozenia nizej wymienionych dokumentéw:

6.2.1. Wypelniony | podpisany ,Formularz ofertowy”, zgodnie z Zatgcznikiem nr 1 do niniejszej SIWZ;
6.2.2. Wypelniony i podpisany ,Formularz asortymentowo-cenowy”, zgodnie z Zatacznikiem nr 2 do
niniejszej SIWZ;

6.2.3. Pelnomocnictwo do reprezenfowania Wykonawey (o ile nie wynika z dokumentow
rejestracyjnych) w przypadku podpisywania oferty przez oscbe nie wpisang do dokumentow
rejestracyjnych. Pelnomocnictwo nalezy zlozyé w oryginale lub w formie kopii poswiadczonej za
zgodno$é przez notariusza.

6.2.4. Dowod wniesienia wadium.

ROZDZIAL VII
71, Informacie o sposobie porozumiewania sie zamawiajacego z wykonawcami oraz

przekazywania os$wiadczenl i dokumentéw, a takze wskazanie osdb uprawnionych do
porozumiewania sie Z wykonawcami:

7.1.1. Wszelkie oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje dotyczace postepowania
Zamawiajgcy | Wykonawca przekazujg faksem na nr tel. 54 412 94 32 nastepnie potwierdzajg
pisemnie - przysylajac oryginal poczts.

Zamawiaiacy nie dopuszcza mozliwosci porozumiewania sie droga elektroniczna,

7.1.2. Przesylajac o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje faksem, kazda ze stron na
2adanie drugiej niezwlocznie potwierdza fakt ich otrzymania.

7.1.3. W przypadku braku potwierdzenia otrzymania wiadomoéci przez Wykonawce, Zamawiajgcy
domniema, iz pismo wysiane na numer faksu podany przez Wykonawce, zostalo mu doreczone w
sposob umoziiwiajgey zapoznanie sie Wykonawcy z trescig pisma.

Do porozumiewania sie z Wykonawcami upowaznione sa hastepujgce osoby:

1. w sprawach merytorycznych

~ Przetozona Pielegniarek mgr Malgorzata Lewandowska - tel. (54) 412 94 66.

- Dietetyk Monika Dajos — tel. (54) 412 94 70

2. wsprawach procedurainych — Kierownik Dziatu Zaméwien Publicznych Malgorzata Nowacka

20



~ tel. ( 54) 412-94-32 lub Referent ds. zaméwien publicznych — Adam Przyborowski — tel. (54)
412-94-50
7.1.4. Korespondencje zwigzang z niniejszym postgpowaniem nalezy kierowaé na adres. Wojewodzki
Szpital Specjalistyczny im. blogoslawionego ksigdza Jerzego Popieluszki we Wioclawku, ul,
Wieniecka 49, 87-800 Wioclawek, pok. 304 z zaznaczeniem dot. postepowania DZP/59/2015.

7.1.5. Wykonawca moze zwroci¢ sig do Zmawiajgcego z pisemna prosba — wnioskiem o wyjasnienie
treéci SIWZ. Zamawiajacy odpowie niezwlocznie, nie pozniej niz 6 dni przed uplywem terminu
skiadania ofert, na pismie na zadane pytanie, przesylajgc tresé pytania i odpowiedzi wszystkim
uczestnikom  postepowania oraz umiesci takg informacje na stronie  internetowej
www.szpital. wloclawek.pt w zakiadce zamdwienia publiczne pod warunkiem, ze wniosek o wyjasnienie
treSci siwz wplynie do Zamawiajgcego nie podzniej niz do kofica dnia, w ktérym uplywa polowa
wyznaczonego terminu skladania ofert.

7.1.6. Jezeli w wyniku zmiany tresci siwz nieprowadzacej do zmiany ogloszenia 0 zamowieniu,
niezbedny bedzie dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach, Zamawiajacy przediuzy
termin skiadania ofert i poinformuje o tym Wykonawcow, ktorym przeslano siwz oraz umiesci takg
informacje na stronie internetowej www.szpital.wloclawek.pi.

ROZDZIAL VI
8.1. Informacje dotyczgce wadium.

8.1.1. W ninigjszym postepowaniu wymaga sie wniesienia wadium w nastepujacej wysokosci:
50 000,00 zt

Wadium musi obejmowa¢ okres zwigzania ofertg i by¢ whiesione przed uplywem terminu skiadania
ofert. Wadium wnoszone w innej formie niz pienigdzu musi by¢ zalgczone do oferty w oryginale
zapakowane w oddzielnej kopercie z adnotacjg . Wadium nr sprawy : DZP/59/2015. Zaleca sig aby
kserokopia dowodu wplaty wadium w jakiejkolwiek formie byta takze zalgczona do oferty i
potwierdzona za zgodno$¢ z oryginatem.

8.1.2. Wadium moze byé wnoszone w jednej lub kilku nastepujacych formach:

a}  pienigdzu;

b) porgczeniach bankowych lub porgczeniach spéldzielczej kasy oszczednosciowo-kredytowe], z
tym ze porgczenie kasy jest zawsze poreczeniem pienigznym;

c)  gwarancjach bankowych;

d) gwarancjach ubezpieczeniowych;

a) poreczeniach udzielanych przez podmioty o ktorych mowa w art, 6b ust.5 pkt 2 ustawy z dnia 9
listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencii Rozwoju Przedsiebiorczosci (Dz. U. z 2007 r. Nr 42,
poz. 275}

Poreczenie winno by¢ wazne przez okres zwigzania ofertg, ktory wynosi 60 dni od daty okreslonej
jako data sktadania ofert.

8.1.3. Wplaty wadium w formie pienigznej nalezy dokonac przelewem na konto w Banku PKO BP
201020 5170 0000 1902 0127 0370 z oznaczeniem ,WADIUM - PRZETARG Nr DZP/59/2015 —
Swiadczenie ustug w zakresie calodziennego kompleksowego zywienia pacjentéw na bazie
wydzierzawionych pomieszczen bloku zywienia wraz z prowadzeniem kuchni mlecznej w
Wojewodzkim Szpitalu Specjalistycznym im. blogoslawionego ksiedza Jerzego Popietuszki we
Wioctawku”.

8.1.4. Wadium wniesione w pienigdzu Zamawiajgcy przechowuje na rachunku bankowym.

8.1.5. Zamawiajacy, ktorego oferta nie bedzie zabezpieczona wadium zostanie wykluczony z
postepowania na podstawie art. 24 ust. 2 pkt 2 uPzp.

8.1.6. Zamawiajgcy dokonuje zwrotu wadium:

a)  wszystkim Wykonawcom niezwlocznie po wyborze oferty najkorzystniejszej lub uniewaznieniu
postepowania z wyjatkiem Wykonawcy, ktdrego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza z
zastrzezeniem art. 46 ust. 4a uPzp;

b} Wykonawcy ktorego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, niezwiocznie po zawarciu
umowy w sprawie zamowienia publicznego;

¢}  nawniosek Wykonawcy, ktory wycofat oferte przed uplywem terminu skladania ofert.

8.1.7. Zamawiajacy zgda ponownego wniesienia wadium przez Wykonawce, ktéremu zwrécono
wadium na podstawie art. 46 ust. 1 uPzp, jezeli w wyniku rozstrzygniecia odwolania jego oferta
zostala wybrana jako najkorzystniejsza. Wykonawca wnosi wadium w terminie okreslonym przez
Zamawiajgcego.
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8.1.8. Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami jezeli Wykonawca, kibrego oferta zostala
wybrana:

a)  odmowil podpisania umowy w sprawie zaméwienia publicznego na warunkach okreslonych w
ofercie;

b)  nie wniost wymaganego zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy;,

¢) zawarcie umowy w sprawie zaméwienia publicznego stalo sig niemozliwe z przyczyn lezgcych
po stronie Wykonawcy.

8.1.9. Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami jezeli Wykonawca w odpowiedzi na
wezwanie, o ktérym mowa art. 26 ust. 3 uPzp, nie ziozyt dokumentow lub oéwiadczen o kiérych mowa
w art. 25 ust. 1 lub pelnomocnictw, chyba ze udowodni, ze wynika to z przyczyn nielezacych po jego
stronie.

8.1.10. Jezeli wadium zostanie wniesione w pienigdzu, Zamawiajgcy zwraca je wraz z odsetkami
wynikajacymi z umowy rachunku bankowego, na ktorym bylo ono przechowywane, pomniejszonym o
koszty prowadzenia rachunku oraz prowizji bankowej za przelew pienigdzy na rachunek Wykonawcy.

ROZDZIAL IX

9.1. Termin zwiazania oferta:
Wykonawcy beda zwigzani ofertg przez okres 60 dni, liczac od daty uplywu terminu do skiadania ofert.

ROZDZIAL X

10.1. Opis sposobu przygotowania ofert:

a) oferte sklada sig¢ w jezyku polskim i pod rygorem niewaznosci w formie pisemne;.
Zamawiajacy nie wyraza zgody na skladanie ofert w postaci elektronicznej. Tres¢ oferty musi
odpowiada¢ tresci Specyfikacii Istotnych Warunkow Zamowienia,

b) oferta musi zawiera¢ wypelniony Formularz ofertowy wediug Zatacznika nr 1 do niniejszej
specyfikacji oraz wszystkie o$wiadczenia i dokumenty wymagane odpowiednimi postanowieniami
SIWZ.

c) oferta ma byé napisana na maszynie do pisania, komputerze lub niescieralnym atramentem
oraz by¢ podpisana przez upowaznionego przedstawiciela wykonawcy (dotyczy réwniez wszystkich
zatacznikdw do oferty). Upowaznienie do podpisania oferty powinno byé dolgczone do oferty, o ile nie
wynika to z innych dokumentéw zalgczonych przez wykonawce. Jezeli do skladania oéwiadczett woli
w imieniu wykonawcy wymagane jest zastosowanie fzw. reprezentacji fgcznej, wowczas wszystkie
dokumenty powinny by¢ podpisane przez zobowigzane osoby. Woszystkie dokumenty, a takze
wszelkie migjsca, w ktérych wykonawca nanidst zmiany powinny by¢ parafowane przez osobg (osoby)
podpisujgce oferte;

d) oferte nalezy umiescié w nieprzezroczystym i opieczgtowanym opakowaniu. Nalezy stosowac
opakowanie zewngtrzne i wewnetrzne. Na opakowaniu zewnetrznym oferty, zaadresowanym do
Zamawiajgcego nalezy zamiesci¢ nastgpujaca informacje: ,Przetarg ,Swiadczenle usiug w
zakresie cafodziennego kompleksowego zywienla pacjentéw na bazie wydzierzawionych
pomieszczer bloku Zywienia wraz z prowadzeniem kuchni mlecznej w Wojewddzkim Szpitalu
Specjalistycznym im. biogosfawionego ksigdza Jerzego Popleluszki we Wiloclawku” znak
sprawy : DZP/59/2015. Nie otwiera¢ przed dniem 1 8.08.2015 r. godz. 11:00”,

Na opakowaniu wewnetrznym oferty nalezy zamiescic informacje jiw z podaniemn nazwy i doktadnego
adresu wykonawcy. W przypadku braku tych informacji zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za
zdarzenia wynikajace z jego braku np. przypadkowe otwarcie oferty przed wyznaczonym terminem
otwarcia, a w przypadku skiadania oferty pocztg lub pocztg kurierska za jej nie otwarcie w trakcie sesj
otwarcia ofert,

e) wykonawca moze wprowadzic zmiany Jub wycofa¢ ziozong przez siebie oferte pod
warunkiem, ze zamawiajacy otrzyma pisemne zawiadomienie o wprowadzeniu zmian lub wycofaniu
przed terminem skladania ofert. Powiadomienie o wprowadzeniu zmian lub wycofaniu zostanie
przygotowane, opieczetowane i oznaczone zgodnie z postanowieniami ppkt ,d". koperta bedzie
dodatkowo oznaczona okresleniem: ,Zmiana” lub ,Wycofanie”.

f) ze wzgledu na nalozony na Zamawiajgcego w art. 96 ust. 3 ustawy obowigzek udostepnienia do
wgladu uczestnikom postgpowania ofert skiadanych w postepowaniu z wyjatkiem czesci informacii
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stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisow ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 1. ©
zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (tekst jednolity: Dz. U. z 2003 r Nr 153 poz. 1503 ze zm.} -
Wykonawca zobowigzany jest do jednoznacznego oznaczenia tej czesci oferty, ktéra stanowi
tajemnice przedsiebiorstwa wraz z dokumentem potwierdzajgcym, ze zastrzezone informacje
stanowia tajemnice przedsigbiorstwa. Brak stosownego zastrzezenia bedzie traktowany jako
wyrazenie zgody na ujawnienie calosci dokumentow na zasadach okreslonych w ustawie.

Uwaga : Tajemnicy przedsigbiorstwa nie moga stanowié informacje jawne na podstawie ustawy
i innych obowigzujacych przepiséw prawa.

ROZDZIAL Xl
141.1. Miejsce oraz termin skladania i otwarcia ofert.

11.1.1. Oferty nalezy sklada¢ w siedzibie Zamawiajacego na adres:

Wojew6dzki Szpital Specjalistyczny
im. blogosfawionego ksigdza Jerzego Popietuszki we Wioctawku
ul. Wieniecka 49
87-800 Wioclawek
. Swiadczenie ustug w zakresie cafodziennego kompleksowego 2ywienia pacjentéw nha bazie
wydzierzawionych pomieszczen bloku zywienla wraz z prowadzeniem kuchni mlecznef w
Wojewédzkim Szpitalu Specjalistycznym im. biogosfawionego ksigdza Jerzego Poplefuszki we
Wioclawku”
Znak sprawy: DZP/59/2015.
(z dopiskiem: budynek administracji, pokéj nr 304)

11.1.2. Nieprzekraczainy termin skiadania ofert: 18.08.2015 r. godz.10:00. Oferte ziozong po terminie
zwraca sie bez otwierania po uplywie terminu przewidzianego na wniesienie odwolania.

11.1.2. Jawne otwarcie ofert nastapi w dniu 18.08.2015 r. o godz. 11:00 w Sali Konferencyjnej
Wojewodzkiego Szpitala Specjalistycznego we Wioclawku, ul. Wieniecka 49 (budynek administracii, |

pietro).
Rozdziat XH

121. Opis sposobu obliczenia ceny:
12.1.1. Obowigzuje nastepujacy sposob obliczenia wartosci brutto w formularzu cenowym:
(cena jednostkowa netto x ilos¢ + kwota VAT).

12.1.2. Przy ustalaniu ceny nalezy stosowac zaokraglenia liczb do dwéch miejsc po przecinku
na kazdym etapie przeliczania, jezeli cena jest wynikiem dokonanych wyliczett to powinna by¢
zaokraglona do dwoch miejsc po przecinku zgodnie z zasadg: jezeli trzecia liczba po przecinku jest
réwna pieé lub wigcej to zaokraglenie ,w gore”, jezeli trzecia cyfra po przecinku jest mniejsza niz 5 to
cena bedzie zaokraglona ,w dét".

12.1.3. W przypadku, gdy zostanie ziozona oferta, kiorej wybor prowadzitby do powstania obowigzku
podatkowego Zamawiajacy, zgodnie z przepisami o podatku od towardw i uslug w zakresie
wewnalrzwspoinotowego nabycia towaréw, w celu oceny takiej oferty doliczy do przedstawionej w niej
ceny podatek od towaréw i ustug, ktory mialby obowigzek wplaci¢ zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

12.1.4. Cena oferty musi by¢ obliczona w zlotych polskich podana cyfrowo i stownie. Cene oferty
nalezy okresli¢ w wysokosci netto i brutto (z podatkiem od towardw i ustug VAT). Kwota ta musi
zawieraé wszystkie koszty zwigzane z realizacjg usiugi niezbedne do wykonania przedmiotu
zamdbwienia.

121.5. W przypadku stwierdzenia w Ofercie oczywistych omylek rachunkowych, Zamawiajacy
zawladomi niezwiocznie Wykonawce, wzywajac go do wyrazenia zgody na dokonanie stosownych
poprawek. W przypadku, gdyby Wykonawca nie wyrazit zgody na dokonanie poprawek, Zamawiajacy
odrzuci Oferte.

ROZDZIAL XIH
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13.1. Opis kryteridw, ktérymi zamawiajacy bedzie sie kierowat przy wyborze oferty wraz z
podaniem znaczenia tych kryteriéw oraz sposobu oceny ofert wedtug formuty:

Zamawiajgcy wybierze oferte najkorzystniejsza na podstawie kryterium oceny ofert;

KRYTERIUM WAGA

Cena brutto 95 Y%

Termin platnosci 5%

Sposéb obliczenia punktacji w kryterium ceny brutto — 95 % wedtug nastepujacego wzoru:
PC=(Cn/Co) x 95

Gdzie:

PC - oznacza liczbe punktow, ktore uzyskata dana oferta

Cn - oznacza cene najnizsza brutto wérdd ziozonych ofert,

Co - oznacza cene brutto oferty badanej.

Sposdb obliczenia punktacji w kryterium termin platnosci—5 %

Termin platnosci do 30 dni: 0 pkt
Termin platnosci do 45 dni: 2,5 pkt
Termin platnoéci do 60 dni: 5 pkt

Wazér koricowy do obliczenia ilosci punktéw dla badanej oferty wraz z chjasnieniami:

SC=PC+PT
SC - oznacza calkowitg liczbe punkiéw, ktére uzyskala dana oferta
PC - oznacza liczbe punktéw, kidre uzyskata dana oferta w kryterium ceny brutto
PT - oznacza liczbe punktéw, kiére uzyskata dana oferta w kryterium termin platnosci

ROZDZIAL XIV

Informacje o formalno§ciach, jakie powinny zostaé dopelnione po wyborze oferty w celu
zawarcia umowy w sprawie zamdwienia publicznego:

Z wykonawca, ktory zlozy najkorzystniejsza oferte zostanie podpisana umowa, Termin zawarcia
umowy zostanie okresfony w informacji o wyniku postepowania. Termin ten moze ulec zmianie w
przypadku ziozenia przez ktéregos z wykonawcéw odwolania. O nowym terminie zawarcia umowy
wykonawca zostanie poinformowany po zakohczeniu postgpowania odwolawczego.

Wykonawca zobowigzany jest posiada¢ wazne ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej na kwote
nie mniejsza niz 3.000.000,00 PLN (slownie: trzy miliony ziotych) na caly okres trwania umowy lub
odnawia¢ te ubezpieczenie.

Polise nalezy dostarczyé nie péZniej niz w dniu podpisania umowy. Jezeli Wykonawca nie przedstawi
zgdanej polisy | dokumentéw ubezpieczeniowych, Zamawiajgcy moze zawrzeé Umowe
ubezpieczeniowa, oplacajgc skiadki ubezpieczenia z platnosci naleznych Wykonawcy.

ROZDZIAL XV
151. W ninigjszym postepowaniu wymaga sie zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w
wysoko$ci 10% wartosci brutto umowy, ktérg Zamawiajacy zawrze w wyniku ninigjszego
postepowania.
15,2, Zabezpieczenie stuzy pokryciu roszczen z tytulu niewykonania lub nienalezytego wykonania
UuMmowy.
15.3. Zabezpieczenie moze byé wnoszone wediug wyboru Wykonawey w jednej lub w kitku
nastepujacych formach:
1) pienigdzy;
2} poreczeniach bankowych lub poreczeniach spéldzielczej kasy oszczednosciowo-kredytowej, z
tym e poreczenie kasy jest zawsze poreczeniem pienigznym;
3) gwarancjach bankowych;
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4) gwarancjach ubezpieczeniowych,
5) poreczeniach udzielanych przez podmioty, o ktérych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia
9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiebiorczosci (Dz. U. z 2007 r., Nr
42, poz. 275 z pdZn. zm.).
15.4. Wplaly zabezpieczenia w formie pienieznej nalezy dokonaé przelewem na konto w Banku PKO
BP, nr konta: 20 1020 5170 0000 1902 0127 0370 z oznaczeniem ,ZABEZPIECZENIE -
DZPi57/2015".
15.5. W przypadku wniesienia wadium w pienigdzu Wykonawca moze wyrazié zgode na zaliczenie
kwoty wadium na poczet zabezpieczenia,
15.6. Jezeli zabezpieczenie wniesiono w pienigdzu, Zamawiajgcy przechowuje je na oprocentowanym
rachunku bankowym. Zamawiajacy zwraca zabezpieczenie wraz z odsetkami wynikajacymi z umowy
rachunku bankowego, na ktérym bylo ono przechowywane, pomniejszone o koszt prowadzenia tego
rachunku oraz prowizji bankowej za przelew pieniedzy na rachunek bankowy Wykonawcy.
15.7. W trakcie realizacji umowy Wykonawca moze dokonaé zmiany formy zabezpieczenia na jedng
tub kilka form, o ktorych mowa w pkt 3 niniejszego rozdzialu.
15.8. Zmiana formy zabezpieczenia jest dokonywana z zachowaniem cigglo$ci zabezpieczenia | bez
zmnigjszenia jego wysokosci,
15.9. Zamawiajgcy zwraca zabezpieczenie w terminie 30 dni od dnia wykonania zaméwienia | uznania
przez Zamawiajgcego za nalezycie wykonane.

ROZDZIAL XVi

16.1. Istotne dla stron postanowienia, ktére zostana wprowadzone do tre$ci zawieranej umowy
w sprawie zamdwlenia publicznego, ogélne warunki umowy.

16.1.1. Strony przewidujg mozliwo$¢ istotnych zmian umowy w stosunku do tresci oferty w przypadku,
gdy:
a. nastapi obnizenie ceny;
b. nastapi zmiana stawki podatku VAT - Zamawiajgcy wprowadza mozliwo$é zmiany cen
jednostkowych bruito lub wynagrodzenia Wykonawcy ustalonego w §6 ust. 1 Wzoru umowy, w
przypadku zmiany stawki podatku od towaréw i ustug VAT. Zmiana zwigzana ze zmiang stawki
podatku VAT moze nastgpi¢ najwczesniej z dniem wejscia w zycie aktu prawnego wprowadzajacego
zmiang stawki podatku VAT.. Podstawg do dokonania zmiany w opisanym wyzej zakresie bedzie
pisemny wniosek Wykonawcy ziozony Zamawiajgcemu, zawierajgcy dokladny opis proponowanej
zmiany, uzasadnienie wniosku wynikajace z regulacji art. 142 ust. 5 pkt.1) uPzp oraz wykazanie
wplywu proponowanej zmiany na koszly wykonania zaméwienia przez Wykonawce. Zamawiajacy
uprawiony bedzie do zadania od Wykonawcy wyjasnien i dowoddw na okolicznoéci zawarte przez
niego we wniosku o zmiang (zdanie poprzedzajgce} w celu jednoznacznego rozstrzygniecia spelnienia
przestanek opisanych w art. 142 ust. 5 uPzp.
¢. nastapi zmiana wysoko$ci minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie art. 2 ust.
3-5 ustawy z dnia 10 pazdziernika 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za prace -~ Zamawiajacy
dopuszcza mozliwo$¢ zmiany wynagrodzenia Wykonawcy ustalonego w §6 ust. 1 Wzoru umowy lub
cen jednostkowych netto w przypadku zmiany wysokosci minimainego wynagrodzenia za prace
ustalonego na podstawie art. 2 ust 3-5 ustawy z dnia 10 pazdziernika 2002 r. o minimalnym
wynagrodzeniu za prace. Zmiana zwigzana ze zmiang wysokosci minimalnego wynagrodzenia za
prace moze nastapi¢ nie wczesniej niz z dniem wejscia w Zycie aktu prawnego wprowadzajgcego
zmiang wysokosci wynagrodzenia minimainego za prace. Podstawg do dokonania zmiany w opisanym
wyzej zakresie bedzie pisemny wniosek Wykonawcy ztozony Zamawiajgcemu, zawierajacy dokladny
opis proponowanej zmiany, uzasadnienie wniosku wynikajace z regulacji art. 142 ust. 5 pkt.2) uPzp
oraz wykazanie wplywu proponowanej zmiany na koszty wykonania zamowienia przez Wykonawce.
Zamawiajgcy uprawiony bedzie do zadania od Wykonawcy wyjasnieft i dowodéw na okolicznosci
zawarte przez niego we wniosku o zmiang ( zdanie poprzedzajgce) w celu jednoznacznego
rozstrzygnigcia speinienia przeslanek opisanych w art. 142 ust. 5 uPzp.
d. nastgpi zmiana zasad podlegania ubezpieczeniom spolecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub
wysokosci stawki skiadki na ubezpieczenia spoleczne lub zdrowotne - Zamawiajgcy dopuszcza
mozliwos¢ wzrostu wynagrodzenia Wykonawcy ustalonego w §6 ust. 1 Wzoru umowy lub cen
jednostkowych netto w przypadku zmiany zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub
ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosci stawki skiadki na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne.
Zmiana zwigzana ze zmiang zasad podlegania ubezpieczeniom spolecznym Ilub ubezpieczeniu
zdrowotnemu fub wysokosci stawki skladki na ubezpieczenia spoleczne lub zdrowotne moze nastapié
nie wezesniej niz z dniem wejécia w 2ycie aktu prawnego wprowadzajacego zmiane zasad podlegania
ubezpieczeniom spolecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosci stawki skladki na
ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne. Podstawg do dokonania zmiany w opisanym wyzej zakresie
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bedzie pisemny wniosek Wykonawcy zlozony Zamawiajacemu, zawierajacy dokladny opis
proponowanej zmiany, uzasadnienie wniosku wynikajace z regulacji art. 142 ust. 5 pkt.3) uPzp oraz
wykazanie wplywu proponowanej zmiany na koszty wykonania zamowienia przez Wykonawce.
Zamawiajgcy uprawiony bedzie do zgdania od Wykonawcy wyjasnien i dowodéw na okolicznosci
zawarte przez niego we wniosku o zmiang ( zdanie poprzedzajgce) w celu jednoznacznego
rozstrzygnigcia spelnienia przeslanek opisanych w art. 142 ust. 5 uPzp.

e. nastapig zmiany osob wskazanych przez strony do realizacji umowy;

f. umowa nie zostanie zrealizowana do wartosci brutto w terminie jej obowiazywania ~ czas trwania
umowy moze zosta¢ wydluzony az do wyczerpania warto$ci brutto, jednak nie diuzej niz o 6 miesiecy,
g. zmian organizacyjnych dotyczgcych Szpitala, ktdre polega¢ moga m.in. cho¢ nie wylgcznie, na
zwiekszeniu lub zmniejszeniu liczby oddziatow lub zmiante ich nazwy.

ROZDZIAL XVH

17.1. Pouczenie o s$rodkach ochrony prawne| przystuqujacych wykonawcy w  toku
postepowania o udzielenie zamowienia :

17.1.1. Wykonawcy, ktory ma lub miat interes prawny w uzyskaniu danego zamdwienia oraz poniost
lub moze ponie$é szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajgcego Ustawy przystuguja Srodki
ochrony prawnej okreslone w Dziale VI Ustawy Prawo zamédwien publicznych,

Zgodnie z art. 180 ustawy Prawo zaméwien publicznych:

171.2. Odwolanie przysfuguje wytgcznie od niezgodnej z przepisami ustawy czynnosci
Zamawiajgcego podjetej w postepowaniu o udzielenie zamdwienia ub zaniechania czynnosci, do
ktorej Zamawiajacy jest zobowigzany na podstawie ustawy.
17.1.3. Odwolanie powinno wskazywac¢ czynno$¢ lub zaniechanie czynnosci Zamawiajgcego, ktdrej

zarzuca sig niezgodno$é z przepisami ustawy, zawieraé zwiezle przedstawienie zarzutow, okreslacé
zgdanie oraz wskazywa¢ okolicznosci faktyczne i prawne uzasadniajace wniesienie odwolania.

17.1.4. Odwolanie wnosi si¢ do Prezesa Krajowej lzby Odwolawczej w formie pisemnej albo
elektronicznej opatrzonej bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym za pomocg waznego
kwalifikowanego certyfikatu.

17.1.6. Odwolujacy przesyla kopie odwolania Zamawiajgcemu przed uplywem terminu do wniesienia
odwotania w taki sposob, aby mdgt on zapoznaé sie z jego trescig przed uplywem tego terminu.
Domniemywa sig, iZ zamawiajgcy mogl zapozna¢ sie z treScig odwolania przed uplywem terminu do
jego wniesienia, jezeli przestanie jego kopii nastapito przed uplywem terminu do jego wniesienia za
pomoca jednego ze sposobdw okreslonych w arl. 27 ust. 2 uPzp,

Zgodnie z art. 182 ustawy Prawo zaméwien publicznych:

17.1.8. Odwolanie wnosi sig w terminie 10 dni od dnia przestania informacji o czynnosci
zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego wniesienia — jezeli zostaly przeslane w sposob okreslony
w art. 27 ust. 2 ustawy Pzp, albo w terminie 15 dni — jezeli zostaly przesiane w inny sposéb.

17.1.7. Odwolanie wobec tresci ogloszenia 0 zaméwieniu, a jezeli postepowanie jest prowadzone w
trybie przetargu nieograniczonego, takze wobec postanowien specyfikacji istotnych warunkow
zamoéwienia, wnosi sie w terminie 10 dni od dnia publikacji ogloszenia w Dzienniku Urzedowym Unii
Europejskiej lub zamieszczenia specyfikacji istotnych warunkéw zamoéwienia na stronie internetowe;.
17.1.8. Odwolanie wobec czynnoéci innych niz okresione w pkt 1 1 2 wnosi sie w terminie 10 dni od
dnia, w ktérym powzigto lub przy zachowaniu nalezytej starannosci mozna bylo powigzaé wiadomosé
o okolicznosciach stanowiacych podstawe jego wniesienia.

ROZDZIAL XIX

18.1. Informacie pozostate:

18.1.1 Adres poczty elektroniczne] lub strony internetowei zamawiajgcego, jezeli Zamawiaigcy

dopuszcza porozumiewania sie droga elektroniczna;

Zamawiajacy nie dopuszcza do porozumiewania sie droga elektroniczna,

18.1.2, Informacje dofyczgce walut obcych, w_jakich moga byé prowadzone rozliczenia miedzy

Zamawiajgcym a Wykonawca, jezeli Zamawiajacy przewiduje rozliczenia w walutach obeych:

Zamawiajgcy nie przewiduje rozliczen w walutach obcych, Rozliczenia miedzy Zamawiajgeym, a
Wykonawcg bedg prowadzone w zlotych polskich (PLN).
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18.1.3. Niezachowanie przez Wykonawce wymogdw okreslonych w niniejszej Specyfikacji spowoduje

odrzucenie jego oferty.

18.1.4. Kazdy zainteresowany zamowieniem moze zlozyé pisemny wniosek o udostepnienie mu
niniejszej specyfikacji. Specyfikacja jest bezplatna i mozna jg odebrad:
al osobiscie w siedzibie Zamawiajacego (budynek administracii, pokéj 304):

b/ otrzymaé poczta;

¢/ pobrac ze strony internetowej www.szpital. wioctawek, pl.

ROZDZIAL XX

Zatgezniki do specyfikacii istotnych warunkow zaméwienia (SIWZ):

Zaigcznik Nr 1
Zalgcznik nr 2
Zalacznik Nr 3
Zatacznik Nr 4
Zatgcznik Nr 5
Zalgcznik Nr 6
Zalgeznik Nr 7
Zalgcznik Nr 8

tym, ze wykonawca

Zatgcznik Nr 9

Zatgcznik nr 10
Zalgcznik nr 11
Zalacznik nr 12
Zalgcznik nr 13
Zatacznik nr 14
Zatgcznik nr 15
Zalgeznik nr 16
Zatgeznik nr 17
Zalgcznik nr 18
Zalgcznik nr 19
Zatgeznik nr 20
Zatacznik nr 21

formularz ofertowy

formularz asortymentowo-cenowy

oswiadczenie zgodnie z art. 22 ust. 1 ustawy Pzp

o$wiadczenie o braku podstaw do wykluczenia art. 24 ust. 1 uPzp;

wzor umowy $wiadczenia uslugi zywienia

wykaz wykonanych gléwnych uslug;

wykaz osdb

lista podmiotéw nalezgcych do tej samej grupy kapitatowej / informacja o

nie nalezy do grupy kapitalowsj,

Srednia liczba diet

Charakterystyka diet

Zalecany rozdziat procentowy energii (...)
Uwagi dodatkowe

Baza surowcowa

Wyposazenie bloku zywnosciowego
Rozplanowanie kuchni

Rozplanowanie przestrzenne i funkcjonalne magazynu zywnoséciowego
Oddzialy Zamawiajgcego

Przykladowy schemat wézka bemarowego
Przykiadowy jadlospis

Wzdr umowy dzierzawy

Karta reklamacji
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Zalacznik Nr 1
do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamdwienia
DZP /59 /2015

.................................. Ldnla ...........2015 .

Nawigzujac do ogloszenia o przetargu nieograniczonym Swiadczenie usfug w zakresie
calodziennego kompleksowego zywienia pacjentéw na bazie wydzierzawionych pomieszczen
bloku izywienia wraz z prowadzeniem kuchni mlecznef w Wojewddzkim Szpitalu
Specjalistycznym im. blogostawionego ksiedza Jerzego Popieluszki we Wioctawku"
przekazane zgodnie z art. 40 ust. 1 3 ustawy Prawo zamoéwien publicznych na strone Urzedu
Publikacji Unii Europejskiej w dniu .. cooeneee. | Opublikowane pod nro..... w dniu
. T. Oraz zamieszczone na tablicy ogloszent w siedzibie zamawiajacego i na stronie

mtemetowej httg://www.szgital.w!oclawek.gl wWodniv o r, zgodnie z

wymagahiami okreslonymi w SIWZ dla tego postepowania skiadamy ninigjszg oferte.
Oferufemy realizacje przedmiotu zaméwienia:

wartosé brutto zamowienia:*

* Przez wartos¢ brutto zaméwienia rozumie sig laczna warto$é brutto podang w tabeli w Formularzu
asortymentowo —cenowym — zalgcznik nr 2 do siwz.

Oferujemy ........ (max 60 dni) - dniowy termin platnosci liczony od wykonania przedmiotu zamdéwienia
z nalezylg starannoscig i wystawienia faktury VAT.

Gwarantujemy, ze w razie awarii kuchni wydzierzawionej od Zamawiajgcego, przygotowanie positkow
odbywac sie bedzie w kuchni awaryjnej, ktéra znajduje sie w:

(podac adres, migjscowosé, kod poczlowy, wojewddztwo)

Oswiadczamy, ze:

1. Pozostajemy zwigzani niniejszg ofertg przez okres 60 dni liczac od dnia, w ktérym upiyna! termin
skiadania ofert.

2. Projekt umowy stanowigcy zalgeznik do niniejszej SIWZ zostal przez nas zaakceptowany i w

przypadku wyboru naszej oferty zobowiazujemy sie do zawarcia umowy na proponowanych
warunkach w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiajgcego.
Jestesmy/ nie jestesmy platnikiem podatku od towaru i ustug (VATYNIP. ...
Oswiadczamy, ze zapoznalismy sig z trescig Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia oraz
wszystkimi jej zalgcznikami i nie wnosimy do niej zastrzezen oraz otrzymalismy od
Zamawiajgcego niezbedne informacje do przygotowania oferty.

5. Podajg nazwy (firmy) Podwykonawcdw, na ktérych zasoby powoluje sie na zasadach okresionych
W art. 26 ust. 2b uPzp, w celu wykazania spelniania warunkéw udzialu w postepowaniu o ktérych
mowa w art. 22 ust. 1 uPzp.
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Pouczenie : zgodnie z art. 36b ust. 2 uPzp
Jezeli zmiana albo rezygnacfa z podwykonawcy dotyczy podmiotu, na ktérego zasoby
wykonawca powolywal sie, na zasadach okreslonych w art. 26 ust 2b uPzp, w celu
wykazania speiniania warunkéw udzialy w postepowaniu, o ktérych mowa w art. 22 ust. 1
uPzp, wykonawca jest obowigzany wykazaé zamawiajgcemu, [2 proponowany inny
podwykonawca lub wykonawca samodzielnie spelnia je w stopniu nie mniefszym niz
Wymagany w trakcie postepowania o udzielenie zamowienia,

Osoby do kontaktow z Zamawiajacym :
Osoba / osoby do kontaktéw z Zamawiajacym odpowiedzialne za wykonanie zobowiazan

UIMOWY .o tel. kontaktowy, faks: ...
ZAKIES  OUPOWIBHZIINORCI ...ttt
tel. kontaktowy, faks: ... zakres odpowiedzialnosci..............ccorvoo

(podpis i pieczed osoby upowasmions] o Teprezentowania
Wykonawey)

{miejsce i data wystawienia)
[1 Niewlasciwe skresli¢
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Zatacznik Nr 3
do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamowienia
DZP /59 /2015

..................................................

( pieczed firmowa Wykonawcey )

OSWIADCZENIE

W oparciu o art. 44 ustawy Prawo zaméwien publicznych, przystepujac do postepowania o
udzielenie zamowienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na
»Swiadczenie usfug w zakresie catodziennego kompleksowego Zywienia pacjentéw na
bazie wydzierzawionych pomieszczen bloku ywienia wraz z prowadzeniem kuchni
mlecznej w Wojewddzkim Szpitalu Specjalistycznym im. blogosfawionego ksiedza
Jerzego Popietuszki we Wioclawku”, zgodnie z art. 22 ust. 1 ustawy Pzp z dnia 29
stycznia 2004r. - (Dz. U. z 2013r. poz. 907 z pdzn. zm. ) w imieniu Wykonawcy wskazanego
powyzej

oSwiadczam(my), ze :

1. posiadam(my) uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa nakladajg obowigzek ich posiadania,

2, posiadam{my) wiedze i do$wiadczenie,

3. dysponujg(my) odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonania zamdéwienia ,

4. speiniam(my) warunki dotyczgce sytuacji ekonomicznej i finansowe;j.

.............................................................

(podpis | pleczed osoby upowaznions] do reprezentowania Wykonawcy)

( miejscowosc )




Zalacznik Nr 4
do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia
DZP /59 /2015

............................................................

{ pleczed firmowa Wykonawcy )

OSWIADCZENIE

Przystepujac do postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego prowadzonego w trybie
przetargu nieograniczonego na ,Swiadczenie usfug w zakresie catodziennego
kompleksowego Zywienia pacjentéw na bazie wydzierzawionych pomieszczer bloku
Zywienia wraz 2z prowadzeniem Kkuchni miecznej w Wojewddzkim Szpitalu
Specjalistycznym im. blogostawionego ksigdza Jerzego Popleluszki we Wioclawku”,
w imieniu Wykonawcy wskazanego powyzej

oSwiadczamy, ze :

brak jest podstaw do wykluczenia Wykonawcy z postepowania o udzielenie zaméwienia w
okolicznosciach, o ktérych mowa w art. 24 ust. 1 i 2 ustawy Prawo zamdéwien publicznych z
dnia 29 stycznia 2004r. ( Dz. U. z 2013r. poz. 907 z p6ézn. zm. )

...............................................................

( miejscowos¢ )
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Zatacznik Nr 5
do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia
DZP /59 /2015

UMOWA NR DZP/ 59/2015 ,WZOR”
zawarta w dniu .......2015 r we Wloctawku , pomiedzy :

| Wojewddzkim Szpitalem Specjalistycznym Im, blogostawionego ksiedza Jerzego Popletuszki we
Wioclawku, ul. Wienlecka 49, 87-800 Wioctawek, wpisanym do rejestru stowarzyszefi, innych organizacji
spolecznych i zawodowych, fundacji oraz samodzielnych publicznych zakiadéw opieki zdrowotnej
prowadzonego przez Sad Rejonowy w Toruniu VIl Wydzial Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego pod
numerem 0000457089, NIP : 888 21 17 873, REGON : 341411727, reprezentowanym przez :

Marka Bruzdowlcza - p.o. Dyrektora,

zwanym dalej ,Zamawiajgcym”, a

| P oo see eres s e ) WRISENG dO v e DO NE i, ,
NIP! v, REGON !, ZWaNg dalej ,,Wykonawea”, reprezentowana przez:

(imig i nazwisko, stanowisko)

Niniejsza umowa zawarta zostaje w wyniku przeprowadzonego postepowania o udzlelenie zaméwienia
publicznego w trybie przetargu nieograniczonego pod Nr DZP / 59 / 2015 na ,,Swiadczenie ustug w zakresie
catodziennego kompleksowego zywienia pacjentéw na bazie wydzierzawionych pomieszczen bloku zywienia
wraz z prowadzeniem kuchni mlecznej w Wojewédzkim Szpitalu Specjalistycznym im. blogostawionego
ksigdza Jerzego Popietuszki we Wioctawku”

§1
Przedmiot Umowy

1. Przedmiotem umowy jest swiadczenie przez Wykonawce uslugi polegajace] na kompleksowym
przygotowaniu, dystrybucji i rozdziale positkéw dla pacjentéw Zamawiajacego na bazie wydzierzawianych
pomieszczen bloku zywienia (pomieszczenia kuchni, w tym kuchnia giéwna, pomieszczenia magazynowe,
pomieszczenia biurowe) wraz z prowadzeniem kuchni mleczne] z wykorzystaniem obecnie funkcjonujgcych
urzadzen, sprzetu i pomieszezent kuchni szpitalnej oraz kuchenek oddzialowych.
2. Ustuga izywienia pacjentow obejmuje:

a) sporzadzanie positkéw w ilosciach zgloszonych przez Zamawiajacego, z uwzglednieniem zalecen

dietetycznych, opisanych w siwz,

b) dystrybucje posilkéw do cddzialéw szpitala,

¢) rozdzlal positkow dla pacjentéw w oddziatach szpitala, na zasadzie ,do 162ka pacjenta”,

d) odbidr, mycie i dezynfekcja pojemnikéw GN, termoportéw, wozkéw do transportu, sprzetu, naczys,

sztudcdw itp.,

e} odbiér odpaddw pokonsumpcyjnych i ich utylizacja,

fy mycie i dezynfekcje pojemnikéw przeznaczonych na odpady pokonsumpcyjne.
3. Zamawiajacy, w celu realizacji przez Wykonawce ustugi zywienia, oddaje mu na podstawie odrebnej
umowy, do uiywania i pobierania poiytkéw pomieszczenta kuchni szpitalnej, magazynu oraz pomieszczen
biurowych wraz z wyposazeniem, a Wykonawca zobowigzuje sie placi¢ Zamawiajgcemu czynsz. Zamawiajacy w
celu realizacji umowy oddaje Wykonawcy czasowego uiywania takze pomieszczenia kuchenek oddziatowych
4. W ramach umowy Wykonawca zobowigzany jest do niezwiocznego wdrozenia oraz utrzymania w kuchni
dzierzawionej przez Wykonawce systemu zarzadzania bezpieczeristwem jakosci { HACCP) oraz normy ISO 22000
oraz IS0 9001 oraz do zapewnienia w okresie obowigzywania umowy kuchni awaryjnej.

§2
Realizacja ustugi iywienia
Tryb realizacji uslugi zywienia, w szczegdinodci:
1) godziny wydawania positkéw,
2} zasady ukladania jadlosplsow,
3} ilog¢, sktad i rodzaj positkéw,
4} zasady przygotowywania positkdw,
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5) zasady zamawiania positkéw,

6) zasady dostawy i transportu positkdw,

7) zasady rozliczania positkdw,

8) zasady kontroli i nadzoru nad realizacja umowy,

9) zasady skladania reklamacji oraz tryb ich rozpatrywania,

10} zakres wspétpracy Wykonawcy i Zamawiajacego,
okredla opis przedmiotu zaméwienia zawarty Rozdziale Hl Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamdwienia do
postgpowania o udzielenie zamdwienia publicznego w trybie przetargy nieograniczonego na ,,$wiadczenie
ustug w zakresie catodziennego kompleksowego tywienia pacjentéw na bazle wydzierzawionych
pomieszczeri bloku iywienla wraz : prowadzeniem kuchni miecznej w Wojewddzkim Szpitalu
Specjalistycznym im. btogostawionego ksiedza Jerzego Popietuszki we Wioclawku” nr DZP/59/2015, ktéry
wraz z oferta Wykonawcy, stanowia €zg3¢ niniejszej umowy i wigiq jej strony.

§3
Wymagania ogéine
Swiadczenie ustug zywienia dla pacjentéw szpitala musi odbywac sie wg ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku
0 bezpieczeristwie zywnosci | tywienia (Dz.U. 2 2015 1., poz. 594 z poéin. zm.) oraz by¢ adekwatne do potrzeb
pacjentéw, ich stanu odzywienta oraz jednostki chorobowe;j,

§4
Ograniczenie wykorzystanla przedmiotu umowy

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwoéé niewykorzystania przedmiotu zaméwienia w zakresie nie wiekszym
niz 20% wartosci brutto umowy ( §6 ust. 1 pkt 2 Umowy), na skutek zmiany potrzeb wynikajacej z ilodci
pacjentéw, zmian { np. organizacyjnych ) Szpitala lub innych przyczyn, ktorych nie dalo sie przewidzied przed
ogtoszeniem postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego, jw. iflub zawarciem umowy.
Powyisza zmiana nie stanowi podstawy do dochodzenia przez Wykonawce odszkodowania z tytutu
niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy przez Zamawiajgcego.

§5
Termin realizacji

1. Umowa obowigzuje od ...t do SO
Umowa ulega roawigzaniu przed uplywem terminu, o ktérym mowa w ust. 1 niniejszego paragrafu,
w nastepujacych przypadkach:

a.  umowa zostata zrealizowana do wartosci brutto umowy okreslonej w § 6 ust. 1 pkt 2 umowy,
b. umowa zostata zrealizowana do iloci zmniejszonej, zgodnie z uprawnieniem opisanym
w § 4 umowy, przez Zamawiajacego.

3. W praypadkuy, gdy umowa nie zostanie zrealizowana do wartosci brutto w terminie iej obowigzywania
czas trwania umowy, o ktérym mowa w ust. 1 niniejszego paragrafu, moie zostad wydiuzony ai do
wyczerpania wartosci brutto umowy, Jednak nie diuzejniz o 6 miesiecy.

4. Umowa ulega rozwiazaniu w przypadku utarty przez Wykonawce prawa do dzierzawy pomieszczen
kuchni { umowa dzierzawy or ........... ) w zwigzku z rozwigzaniem tej umowy przez Zamawiajacego.

§6

Wartosé umowy
1. Warto$é umowy okreélona jest w zalgczniku nr 1 do umowy - Formularzu asortymentowo-cenowym
(zatacanik nr 2 do SIWZ) i wynosi:
1) warto$é netto umowy: «covuvuernn.., 2, stownie: ...
2) warto$é brutto UMowy: .....v.evian.., 4, stownie:! oo
2, Warto$é netto umowy wymieniona w ust. 1 pkt 1 jest ceng netto, zawierajaca wszystkie koszty 2wigzane z
realizacjq przedmiotu umowy.
3. Warto$¢ brutto umowy wymieniona w ust. 1 pkt 2 jest ceng brutto, zawierajaca podatek VAT w wysokodci
przewidzianej przepisami prawa.
4, Strony ustalaja, ze ceny Jednostkowe netto ustugi obowigzuja przez caly okres trwania umowy, z
zastrzezeniem § 14 ust. 1lit. a, ¢, d niniejszej umowy.

§7
Zaplata
1. Okresem rozliczeniowym jest miesigc kalendarzowy,
2. Rozliczenie Zamawiajacego 2z Wykonawcg nastepowad bedzie w okresach roziiczeniowych, po

wykonaniu uslugi i zatwierdzeniu przez Zamawiajacego przedstawione]j przez Wykonawce faktury, Wartoé¢
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wynagrodzenia stanowi¢ bedzie itoczyn iloéci wydanych poszczegdlnych rodzajow positkéw i ceny jednostkowej
haleinej za nie. Podstawa ustalenia iiosci wydanych positkéw bedzie ewidencja wydanych positkéw
prowadzona przez Wykonawcg i potwierdzona pisemnie przez osoby upowaznione ze strony Zamawiajgcego.

3. Zaptata naleznosci za wykonanie ustugi dokonana bedzie przez Zamawlajacego po jej wykonaniu
przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany w tresci faktury.
4, Termin platnosci wynosi ... {max. 60 dni} dni od dnia dostarczenia prawidtowo wystawionej faktury

do Zamawiajgcego.

5. Za date zaptaty Strony uznajq date obcigenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.

6. Wykonawca zobowigzuje sig, ze nie dokona cesji wierzyteinosci naleznej mu od Zamawiajacego na rzecz oséb
trzecich, bez pisemnej zgody Zamawiajacego.

7. Wykonawca nie moze réwniet bez zgody Zamawiajacego dokonaé innych czynnoici prawnych z osobg
trzecia, ktérych przedmiotem s3 zobowigzania Zamawiajacego wynikajace z umowy, w tym przejecie diugu
Zamawliajacego przez osobg trzeciy, przystapienie do diugu Zamawiajacego przez osobe trzecia, poreczenie
przez osobe trzeciq za zobowigzania Zamawlajacego

8. Wykonawca oSwiadcza, iz umowa zawarta zostaje z poszanowaniem art. 230 ksh. (dotyczy wylqcznie spdfek z
0.0.).

§8

Osoby odpowledzialne za realizacjg umowy
1, Osoba upowazniong ze strony Wykonawcy do kontaktéw z Zamawiajacym w zakresie realizacji
hiniejszej umowy i przyjmowania ZAMBOWIEN JEST covrvvrcinersiinisersmistsbsssines bt simrs sttt s s (tel. nr
............................. } lub esoba zastgpujaca.
2. Osobg upowainiong ze strony Zarmawiajacego w zakresie realizacji niniejszej umowy i sprawowania

nadzoru nad realizacja umowy jest Monika Dajos - Dietetyk, telefon {54) 412-94-70 iub osoba zastepujaca.

§9
Rozwigzanie i odstapienie od umowy
1. Zamawiajacy ma prawo w trybie natychmiastowym rozwigza¢ umowg w razie razacego naruszenia
przez Wykonawce postanowien ninlejszej umowy, a w szczegéinoscl:
a. co najmniej trzykrotnych zastrzezeri wniesionych na pi$mie w zakresie realizacji niniejszej
umowy (np. co do poprawnosci, terminowoscl éwiadczonych ustug, jakodcl positkéw,
wymaganych temperatur positkéw},

b. braku polisy ubezpieczeniowej,

c. wystapienta zatrucia pokarmowego wéréd pacjentéw Zamawiajacego spowodowanego
spozyciem Bpositkéw dostarczonych przez Wykonawce.

2. W przypadku rozwigzania umowy priez Zamawiajacego z przyczyn podanych w Bust. 1,
Zamawiajacemu przystuguje prawo naliczenia kary umownej w wysokosci 10% wynagrodzenia
umownego brutto.

3. W razie wystapienia istotnej zmiany, powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie
publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, Zamawliajacy moze odstapic
od umowy w terminie 30 dni od powzigcia wiadomoéci o powyzszych okolicznosciach. W powyzszym
przypadku Wykonawca moze sadaé jedynie wynagrodzenia naleznego mu 2 tytulu wykonania czesci
UMOowY.

4, W przypadku rozwigzania umowy praez Zamawiajacego z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy
okreélonych w ust, 1., Zamawiajacy zobowigzany jest do zaplaty jedynie za nalezycie wykonane ustugi.

§10

Wykonanie zastgpcze
1. W przypadku nie dostarczenia ktéregokolwiek positku w ciagu 1 godziny od ustalonych godzin dostaw
positkéw, Zamawiajacy bedzie uprawniony do zrealizowania zamdwlenia u innego Wykenawcy.
2. W przypadku dokonania tzw. nabycia zastepczego, o ktérym mowa w ust. 1, Wykonawca zobowigzany jest
wyréwnad Zamawiajagcemu poniesiong szkode, tj. zaplaci¢ Zamawiajacemu kwotg stanowiqcg réinice pomiedzy
cena przedmiotu umowy, jaka Zamawiajacy zaptacitby Wykonawcy, gdyby ten dostarczyt zaméwione positki w
terminie a ceng, ktéra Zamawiajacy zobowigzany jest zaptacié w zwigzku z nabyciem zastgpezym.
3. Obowiazek zaptaty odszkodowania ma by¢ spetniony przez Wykonawce w terminie 14 dni kalendarzowych
od daty otrzymania wezwania do zapfaty. W takim przypadku maja réwniez zastosowanie postanowienia
umowy dotyczgce kar umownych.
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§11

Kary za nie wykonanie [ub nienaleiyte wykonanie zobowigzah umownych
1. Wykonawca zaplaci Zamawiajacemu kary umowne za kazdy przypadek niewykonania lub nienalezytego
wykonania umowy, w tym w szczegdlnodci, choé nie wytacznie:
a)  za odstapienie od umowy z przyczyn, za ktére ponosi odpowiedzialnoéé Wykonawca, w wysokosci 10%
wynagrodzenia umownego brutto za niewykonang cze$é umowy,
b)  zakazdy przypadek niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy, w tym w szczeg6inosci : za wady
w wykonaniu uslugl, wszelkie uchybienia w zakresie m.in. nieodpowiedniej jakodci, wagi, temperatury,
kalorycznosci i zgodnosci z zamowiong dieta, jak réwniez zaniedbania i uchybienia w zakresie przestrzegania
czystosel i zasad higieny, tudziez za opéinienia w dostarczaniu positkéw i inne przypadku niewykonania lub
nienalezytego wykonania umowy - Wykonawca zapfaci Zamawiajacemu kare umowng w wysokosci 1.600,00 zt
23 kaide stwierdzone uchybienie.
2. Uchybienia wymienione w ust.1 pkt b niniejszego paragrafu odnotowywane sa w Karcle Reklamacii.
3. Zaplata kary umownej nie zwalnia Wykonawcy z zobowiazah wynikajacych z niniejszej umowy,

4. Jezeli kara umowna z ktdéregokolwiek wymienionego w umowie tytutu nie pokrywa poniesionej szkody,
Zamawiajgcy moze dochodzi¢ odszkodowania uzupetniajacego, na zasadach ogélnych.

5. Kara umowna powinna by¢ zaplacona przez Wykonawce w terminie 14 dni od daty wystapienia przez
Zamawiajacego z zadaniem zaptaty. Zamawiajacy w razie zwioki w zapfacie kary moie potraci¢ naleing mu kare
z naleinosci Wykonawcy lub dochodzié na drodze sadowe].

§12
Ubezpleczenie

1. Wykonawca zobowiazany jest posiada¢ waine ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej na kwote nie
mniejszg niz 3.000.000,00 PLN (stownie: trzy miliony ziotych) na caly okres trwania umowy lub odnawiaé te
ubezpieczenie.

2. Polisa odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnodci gospodarczej musi obejmowad
migdzy innymi zdarzenia losowe i zatrucia pokarmowe przez caty okres obowigzywania umowy.

3. Jezeli wygasnigcie waznosci polisy nastapi w okresie obowiazywania umowy, Wykonawca ww. dokument
dostarczy w ciggu 7 dni po wygasnieciu waznosci dokumentu,

§13

Zmiany umowy
1. Strony przewiduja mozliwos¢ istotnych zmian umowy w stosunku do tresci oferty w przypadku, gdy:
a. nastapi obnizenie ceny;
b. nastapi zmiana stawki podatku VAT - Zamawiajgcy wprowadza mozliwoéé zmiany cen jednostkowych brutto
lub wynagrodzenia Wykonawcy ustalonego w §6 ust. 1 Umowy, w przypadku zmiany stawki pedatku od
towardw | ustug VAT. Zmiana zwijzana ze zmiang stawki podatku VAT moze nastapi¢ najwczedniej z dniem
wejscia w 2ycie aktu prawnego wprowadzajacego zmiane stawki podatku VAT.. Podstawg do dokonania zmiany
w opisanym wyzej zakresie bedzie pisemny wniosek Wykonawcy ziozony Zamawiajgcemu, zawierajacy
doktadny opis proponowanej zmiany, uzasadnienie wniosku wynikajgce z regulacji art. 142 ust. 5 pkt.1) uPzp
oraz wykazanie wplywu proponowanej zmiany na koszty wykonania zaméwienia przez Wykonawce.
Zamawiajacy uprawiony bedzie do zadania od Wykonawcy wyjaénien i dowoddw na okolicznodel zawarte przez
niego we wniosky o zmiane { zdanie poprzedzajace) w celu jednoznacznego rozstrzygniecia spetnienia
przesianek opisanych w art. 142 ust. 5 uPzp.
€. nastapi zmiana wysokoéci minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonege na podstawie art. 2 ust. 3-5
ustawy 2z dnia 10 paidziernika 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracg — Zamawiajgcy dopuszcza
mozliwos¢ zmiany wynagrodzenia Wykonawcy ustalonego w §6 ust, 1 Umowy lub cen jednostkowych netto w
przypadku zmiany wysokodci minimalnego wynagrodzenia za pracg ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5
ustawy z dnia 10 pazdziernika 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracg. Zmiaha zwigzana ze zmiang
wysokosci minimalnego wynagrodzenia za prace moze nastapi¢ nie wezesnie] niz z dnlem wejscia w 2ycie aktu
prawnego wprowadzajgcego zmianeg wysokoéci wynagrodzenia minimalnego za prace. Podstawg do dokonania
zmiany w opisanym wyzej zakresie bedzie pisemny wniosek Wykonawcy ziozony Zamawiajacemu, zawierajacy
doktadny opis proponowanej zmiany, uzasadnienie wnlosku wynikajace z regulacji art. 142 ust. 5 pkt.2) uPzp
oraz wykazanie wplywu proponowanej zmiany na koszty wykonania zamdwienla przez Wykonawce,
Zamawiajacy uprawiony bedzie do zadania od Wykonawcy wyjasnien 1 dowoddw na okolicznotci zawarte przez
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niego we wniosku o zmiane { zdanie poprzedzajace) w celu jednoznacznego rozstrzygnigcia speinienta
przestanek oplsanych w art, 142 ust. 5 uPzp.

d. nastapi zmiana zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemy lub wysokosci
stawki skladki na ubezpieczenia spoleczne lub zdrowotne - Zamawlajacy dopuszcza motliwosé warostu
wynagrodzenia Wykonawcy ustalonego w §6 ust. 1 Umowy lub cen jednostkowych netto w przypadku zmiany
zasad podlegania ubezpieczeniom spolecznym fub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosci stawki sktadki na
ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne. Zmiana zwigzana ze zmiang zasad podlegania ubezpieczeniom
spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosdei stawki skladki na ubezpieczenia spofeczne lub
zdrowotne moze nastapi¢ nie weczedniej niz z dniem wejscia w Zycie aktu prawnego wprowadzajacego zmiane
zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokodcl stawki skladki na
ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne. Podstawg do dokonania zmiany w opisanym wyizej zakresie bedzie
pisemny wniosek Wykonawey zlozony Zamawiajgcemu, zawierajacy dokfadny opis proponowanej zmiany,
uzasadnienie wniosku wynikajace z regulacji art, 142 ust. 5 pkt.3) uPzp oraz wykazanie wplywu proponowanej
zmiany na koszty wykonania zamdwienia przez Wykonawce. Zamawiajacy uprawiony bedzie do adania od
Wykonawey wyjasniert i dowoddw na okolicznoéci zawarte przez niego we wniosku o zmiane { zdanie
poprzedzajace) w celu jednoznacznego rozstrzygniecia speinienia przestanek opisanych w art. 142 ust. 5 uPzp.
e. nastaplg zmiany os6b wskazanych przez strony do realizacji umowy;

f. umowa nie zostanie zrealizowana do wartosci brutto w terminie jej obowigzywania — czas trwanta umowy
moze zostaé wydiuzony az do wyczerpania wartosci brutto, jednak nie dluzej niz o 6 miesiecy;

g. zmian organizacyjnych dotyczacych Szpitala, ktére polegaé moga m.in. choé nie wytacznie, na zwickszeniu lub
zmnigjszeniu liczby oddziatdéw iub zmianie ich nazwy.

2. Wszelkie zmiany i uzupeinienia niniejszej umowy wymagajg dla swej wainosci, formy pisemnej w postaci
aneksu pod rygorem niewaznodci .

3. Zmiana umowy z naruszeniem przepiséw art. 144 ust. 1 ustawy Prawo zaméwiefs publicznych podiega
uniewaznieniu.

§14
Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy
1. Wykonawca wniést zabezpieczenie nalezytego wykonania w kwocie ..., / w formie ...,
(okreslonej ustawg).
2. Zabezpieczenie sluzy pokryciu roszczen z tytutu niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy.
3. Zamawiajacy zwrdci zabezpieczenie w terminie 30 dni od dnia nalezytego wykonania przedmiotu umowy,
potwierdzonego ponadto protokotem przekazania/przejecia przedmiotdw dzierzawy.

§15
Przepisy prawne
1. W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa majg zastosowanie przepisy kodeksu cywilnego, Ustawy z
dnia 29 stycznia 2004 r.- Prawo Zaméwien Publicznych oraz pozostate akty prawa dotyczgce sywnoscl i zywienia
obowigzujgce w Rzeczypospolitej Polskiej.
2. W przypadku powstania sporu na tle realizacji niniejszej umowy Sadem wiaéciwym dla jego rozstrzygniecia
bedzie sad powszechny wiasciwy dla siedziby Zamawiajgcego .

§16
Postanowienia koiicowe

1. Umowe sporzadzono w dwdch jednobrzmigeych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze Stron.
2. Integralng czedé umowy stanowla:

a) Zalacznik nr 1 do umowy: Formularz asortymentowo-cenowy - zalacznik nr 2 do SIWzZ,

b} Zatacznik nr 2 do umowy: Srednia liczba diet - zalgcznik nr 9 do SIWZ,

¢} Zalacznik nr 3 do umowy: Praykladowy jadlospis — zalacznik nr 19 do SIWZ,

d) Zalgcznik nr 4 do umowy: Baza surowcowa — zalacznik nr 13 do $IwWz,

e} Zalgeznik nr 5 do umowy: Karta Reklamacji - zatacznik nr 21 do Siwz,

f) Zatacznik nr 6 do umowy: Wykaz Oddziatéw Zamawiajgcego — zalacznik nr 17 do SIWZ,

g) Zalacznik nr 7 do umowy: Wyposazenie bloku tywnosciowego — zatgcznik nr 14 do SIWZ,

h} Zalgcznik nr 8 do umowy: Rozplanowanie kuchni - zalgcznik nr 15 do S1W2,

i) Zalgcznik nr 9 do umowy: Rozplanowanie przestrzenne i funkcjonalne magazynu iywnoéciowego ~
zatgcznik nr 16 do SIwz,

J) Oferta Wykonawcy.

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY
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Zalacznik Nr 6
do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwisenia
DZP /59 /2015

............................................................

( pieczed firmowa Wykonawcy )

Wykaz wykonanych gtéwnych ustug

Przystepujac do postgpowania o udzielenie zamoéwienia publicznego prowadzonege w trybie
przetargu nieograniczonego na , Swiadczenie ustug w zakresie calodziennego kompleksowego
Zywienia pacjentéw na bazie wydzierzawionych pomieszczer bloku Zywienia wraz z
prowadzeniem  kuchni mlecznej w Wojewbdzkim Szpitalu  Specjalistycznym  im.
bfogosiawionego ksigdza Jerzego Popieluszki we Wiocfawku”, w imieniu Wykonawcy
wskazanego powyzej przedstawiamy wykaz wykonanych, a w przypadku $wiadczen okrescwych lub
ciggtych rowniez wykonywanych, gidwnych dostaw produktéw leczniczych w okresie ostatnich trzech
lat przed upiywem terminu skladania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krétszy — w tym
okresie - co najmniej 1 usluge calodziennego kompleksowego Zywienia pacjentéw wraz z
prowadzeniem kuchni mlecznej, polegajaca na przygotowaniu positkéw oraz ich dostarczeniu i
dystrybucji do t6zka pacjenta, w podmiocie leczniczym $wiadczacym 24 godzinng opieke nad
pacjentem, na bazie kuchni Zamawiajacego oraz gdzie wartosé za 12 miesigcy wynosi
minimum 2.000.000,00 ztotych brutto z podaniem ich wartosci, dat wykonania oraz odbioréw
wraz z zalgczeniem dowodéw, czy zostaly wykonane lub s3 wykonywane nalezycie:

itd.

---------------------------------------------------------

(podpls § pieczed osoby upowaznionej do reprezentowania Wykonawcy)

W zatgczeniu do wykazu przedkiadam(y) dowody, ze ustugi jw. zostaty wykonane lub sg
wykonywane nalezycie.
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{pieczec Wykonawca)

Zalacznik Nr 7

do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia

WYKAZ

0SOB 1 PODMIOTOW, KTORE BEDA
UCZESTNICZYC W WYKONANIU ZAMOWIENIA pn,,Swiadczenie usfug w zakresie
cafodziennego kompleksowego zywienia pacjentéw na bazie wydzieréawionych

DZP /59 /2015

pomieszczer bloku zywienia wraz z prowadzeniem kuchni milecznef w Wojewédzkim

Wloctawku”,

Szpitalu Specjalistycznym im. bfogostawionego ksiedza Jerzego Popietuszki we

Doswiadczenie

. ; . . Podstawa
Lp. Imie i nazwisko Wyksztalcenie (okres oraz rodzaj :
stanowiska) do dysponowania
1
2
3

............................................

(podpis i pieczqtka uprawnionego
Sfirmy Wykonawcy)

przedstawiciela
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Zatacznik Nr 8
do Specyfikacji fstotnych Warunkéw Zaméwienia
DZP /59 /2015

{ pisczed firmowa Wykonawey )

Lista podmiotéw nalezacych do tej samej grupy kapitalowej/informacja o tym, ze
wykonawca nie nalezy do grupy kapitatowej

Przystgpujgc do udzialu w postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego
prowadzonego przez Wojewodzki Szpital Specjalistyczny im. blogostawionego ksiedza
Jerzego Popietuszki we Wioctawku w trybie przetargu nieograniczonego ,,Swiadczenie
ustug w zakresie cafodziennego kompleksowego Z2ywienia pacjentow na bazie
wydzierzawionych pomieszczen bloku zywienia wraz z prowadzeniem kuchni mlecznejf
w Wojewbdzkim Szpitalu Specjalistycznym im. blogostawionego ksiedza Jerzego
Popiefuszki we Whoclawku”, odwiadczamly/, ze podmiot, ktory reprezentuje:

1 hie nalezy do grupy kapitalowej, o ktérej mowa w art, 24 ust. 2 pkt 5 ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. — Prawo zamowien publicznych (Dz. U, z 2013 r. poz. 807 z pézn. zm.) *

2, nalezy do grupy kapitalowej, o ktérej mowa w art. 24 ust. 2 pkt & ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. — Prawo zamdwiert publicznych (Dz. U. z 2013 r. poz. 907 z poin. zm.), w
sklad ktérej wehodzg ponizsze podmioty: #

Lp. | Nazwa podmiotu | Adres podmiotu nalezgcego do tej sameyj grupy kapitafoweyf

1.

UWAGA! Grupa kapitalowa - wedlug ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie
konkurencji i konsumentdw (Dz. U. Nr 50, poz. 331, z péZn. zm. ) — rozumie sie przez fo
wszystkich przedsigbiorcéw, ktorzy sq kontrolowani w sposéb bezposredni lub posredni
przez jednego przedsigbiorce, w tym réwniez tego przedsigbiorce.

Prawdziwos$c powyzszych danych potwierdzam(y) wilasnorecznym podpisem $wiadom(i)
odpowiedzialnosci karnej z art. 297 kk oraz 305 kk.

{miejscowodé i data) {podpis | pieczatka osoby/oséh
uprawnionych do wystepowania w
imieniu wykonawey)

* Niewlasciwe skreslic
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Zalacznik 9 do Specyfikagji Istotnych Warunkéw Zaméwienia
DZP /59 /2015

Tabela 1. Srednia liczba diet w okresie 24 miesigcy,
r\ig lgcznego szacunku Zamawiajacego

3-7 posilkéw dziennie dla jednego z zywionych pacjentéw,

L.p. Nomenklatura diet % Hos¢
1. Dieta podstawowa 24% 60094
2. | Dieta latwo strawna 28% 70110
3. Dieta z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowodanéw i nasyconych 17% 42566

kwaséw tluszezowych
4, 11%, wtym: 217542
Dieta tatwo strawna o zmienionej konsystencji, w tym: 2,2% 5500
- papkowata
- plynna
- plynna wzmocniona 6,6% 16524
- do zywienia przez zplebnik lub przetoke
- kleikowa
2,2% 5509
G, .
S. Dieta iatwo strawna z ograniczeniem substancji pobudzajacych wydzielanie 3,3%, w tym: 13772
soku zolgdkowego
* w tym wrzody Zolgdka i dwunastnicy 1,5% 3756
6. Dieta latwo strawna z ograniczeniem tluszezy 4,5% 11268
7. Dieta eliminacyjna - bezmleczna 2% 5008
8. Dieta latwo strawna bogatebialkowa 1% 2504
¥ m; 1
9. Dieta niemowlgea 3%, wtym “? f}i
*mleko zakupione 204 5008.
L
mleko apteczne 1% 2504
10. | Dieta poniemowlgea 0,75% 1878
11. | Dieta dzieci starszych 2,25% 5634
12 Diety specjalne:
* | Bogatoreszthowa
Ubogoresztkowa
Wysokoenergetyczna
Ubogoenergetyczna
Ubogopurynowa
Niskobiatkowa o
Niskosodowa 1% 2504
Bezgiutenowa
Hipoalergiczna
Wegetariariska
Inne

Podstawowy zakres zywienia pacjentéw obejmowaé bedzie zestaw trzech posilkéw dziennie z zastrzezeniem, 2e

TZECZywista, dzienna ilogé
i potrzeb zywieniowych osob hospitalizowanych, m.in.:

a) osoby dorosle bgda spozywac co najmmniej 3 positki dziennie, dzieci zag i mlodziez — 5 positkow
substanci

b) w  diecie z  opraniczeniem

positkéw

bedzie wynikad Z

pobudzajacyeh  wydzielanie  soku

ilogci

w ciggu dnia;
Zoladkowego

{ti. v pacjentéw cierpigcych na wrzody zoladka i dwunastnicy) oraz u dzieci i mtodziezy zostanie uwzglednionych 5

posilkéw dziennie;

i podwieczorek;

b) w diecie z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowedandw i nasyconych kwaséw
cierpigeych na cukrzycg) zostanie wwzglednionych 6 posiikow

posilek nocny;

¢} w diecie niemowlgcej zostanie uwzglednionych 5.7 positkéw — zy

9:00, 12:00, 15:00, 18:00, 21:00, 24:00;

dodatkowo drugie

$niadanie

tluszczowych (u pacjentow
dziennie: dodatkowo drugie $niadanie, podwieczorek,

wnodé bedzie dystrybuowane w godzinach: 6:00,
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Zastosowanie ntodelowych diet leczniczych:

O wyborze diety, w kazdym indywidualnym przypadku, bedzie decydowal lekarz prowadzacy pacjenta. Ponizej podano zas
ohowigzujace rekomendacje, ktére beda pomocne w podejmowaniu tej decyzji.

1. Dieta podstawowa

Zywienie podstawowe zaleca sig chorym przebywajgeym  na leczenin w szpitalach, kidrzy nie wymagaiq Zywienia
dietetycznego. Dieta ta powinna speiniaé wszystkie warunki racjoralnego zywienia Iudzi zdrowyeh.

2. Dieta latwo strawna

Bicta datwo strawna najezescie; znajduje zastosowanie w schorzeniach uktad trawiennego, fednakie odgrywa ona te:
waznq rolg w innych przypadkach chorobowych, wedlug ustalew lekarza. 7 diety tej powinni réwniez korzystaé ludzie
starsi. Chory, ktdry zostaje prayjety do zakladu na leczenie, powinien otrzymywad dietg latwo sirawng zanim lekarz
ustali dla niego dietg leczniczq.

3. Dieta z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowodanéw i nasyconych kwaséw tluszezowych

Dieta z ograniczeniem fatwo przyswajalnych weglowodandw i nasyconych kwasow Huszezowych przewidziana jest przede
wszystkim dia choryeh na cukrzyee, mose jednak mieé zastosowanie takie w réinych przypadkach chorobowyeh, zaleinie od
wskazan lekarza.

4. Dieta o zmienionej konsystencji

a) Dieta papkowata ma zastosowanie w:

- w chorobach jamy ustnej i przelyku (zapalenie jamy ustnej, zapalenie przefyku, vak przefyku, zwezenie preelyku, sylaki
przefvku);

- w przypadku utrudnionego gryzienia i polykania;

- w niektdrych chorobach przebiegajacyeh z gorgezkg;

- po miektorych zabiegach chirurgicznych wedlug wskazan lekarza,

b} Dieta ptynna ma zastosowanie:

- u chorych, u kidrych wystgpujq wymioty, nudnosci, biegunka, brak faknienia;

- W imnych przypadkach chorobowych wediug wskazat lekarza.

¢) Dieta plynna wzmecniona nta zastosowanie!

- w chorobach jamy ustnej i przefyku;

- e choryeh nieprzytomnych;

- winnych stanach chorobowych weding wskazan lekarza,

d) Dieta do Zywienia przez zglgbnik lub przetoke stosowana jest:

- u choryeh nieprzytomnych,

- u chorych z zaburzeniami poykania na tle neurologicznym;

- w niektdrych chorobach jamy ustnej:

- wurazach czefci twarzowej czaszki;

- po oparzeniach jamy usinej, preetvky i 2olgdka;

= w nowobworach przelyku, wpustu zolgdka;

- w nfedroznosel gornej czesci przewodu pokarmowego;

- winnyeh chorobach zgodnie z zaleceniem lekarza.

¢) Dieta kleikowa ma zastosowanie:

- w ostrych schorzeniach przewodu pokarmowego, watroby, trzusthi, pecherzyka 2élciowego, nerek, w chorobach zakasnyeh i
stanach pooperacyjnych.

5. Dieta z ograniczeniem substancji pobudzajgcych wydzielanie soku zolgdkowego

Dieta latwo strawna z ograniczeniem swubstancji pobudzajgcyeh wydzielanie soku 2olgdkowego Jest przeznaczona przede
wszystkin dla chorych cierpigeych na wrzdd zolgdka i dwimastnicy. Ponadlto, jest zalecana w przewlekhm nadkwasnym
niezycie zolgdka; refluksie zolgdkowo-przetykowym oraz w dyspepsiach czynnosciowych zolgdka. Dieta ta moze mied to3
réwniez zasiosowanie w innych jednostkach chorobowych, jesli lekarz uzna Jq za wskazang (m.in. rekonwalescencia po
operacjach).

6. Dieta latwo strawna z ograniczeniem Huszezu

Dieta {atwo strawna z ograniczeniem tluszezu ma zastosowanie migdzy inmymi w;

- ostrym i przewleklyn zapaleniv wairoby,

- ostrym { przewleklym zapaleniy trzustki,

- przewleklym zapaleniu pecherzyka i drig zdlciowyeh,

- kamicy 26lciowej (pecherzykowey | preewodowe;),

- okresie zaostrzenia wrzodzigjgeego zapalenia Jelita grubego.

7. Dieta eliminacyjna — bezmleczna

Dieta bezmieczna ma zastosowanie w alergii na bialka mileka krowiego i nietolerancji laktozy oraz w innych jednostkach
chorobach jesli lekarz uzna jg za wskazang.

8. Dieta latwo strawna bogatobiatkowa

Dieta latwo strawna bogatobiatkowa jest stosowana dla osdb:

- wyniszezonyeh;

- w chorobach nowotworowych;

- w rozleglych oparzeniach;

- zranieniach;

- w chorobach przebiegajacych z gorqgezkq;

- dla rekonwalesceniow po przebytveh chorobach.

9. Dieta niemowlgea
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Dieta niemowlgca ma zastosowanie w Zywieniy dzieci w plerwszyi roku sycia.

10, Dieta poniemowlgea

Dieta poniemowlgea ma zastosowanie w iywienin dzieci w wieku od 13 do 36 miesiqea 2ycia.
11. Dieta dzieci starszych

Ma zastosowanie w 2ywieniu dzieci powyzef 3 roku Zycia oraz mlodziezy.

Wyzej wymienione diety pokrywaja prawie w calosci zapotrzebowanie na zréznicowane
sposoby zywienia pacjentéw leczonych w szpitalu. Tylko w nieliczaych przypadkach bedzie
zachodzi¢ potrzeba zastosowania Zywienia specjalnego (tzw. diety specjalnej np. elimancyjnej
(bezglutenowej,  hipoalergicznej), wegetarianskiej, bogatoresztkowej,  ubogoresztkowej,
wysokoenergetycznej, ubogoenergetycznej, ubogopurynowej, niskobialkowej, niskosodowej oraz
innych diet wg wskazan lekarza), ktdre nic moze byé realizowane poprzez zastosowanie
powyzszych diet,
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Zalacznik 10 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia
DZpP /59 /2015

Charakterystyka diet

Zywienie dietetyczne, podobnie Jak zywienie czlowieka zdrowego, musi dostarcza¢ wymaganych ilogci

energii dla utrzymania masy ciala chorego
na prawidiowym poziomie, oraz niezbgdnych skiadnikéw dla potrzeb metaboliczaych ustroju (wyijatek dieta
plyma, kiéra moze dostarczaé mnigj energii i skladnikéw pokarmowych). W zwigzku z powyzszym, po
odpowiedniej modyfikacii diety podstawowej opracowano zalozenia diet leczniczych:

wartos¢ energetyczna i odzyweza calodziennej racji pokarmowej diety podstawowej oraz diet leczniczych
stanowi Sredniowazong dla wszystkich grup pacjentéw z poszezegdlnych oddzialéw z uwzglednieniem ich
wieku, plci i stanu fizjologicznego;

wartosei te 33 zgodne z aktualnymi normami oraz dostosowane do Zzywienia chorych hospitalizowanych;

modytikacja zywienia normalnege moze iS¢ w kierunku zmiany konsystencji, zmiany wartosci energetycznej
lub zawartosci skladnikéw odzywezyeh w diecie, lub wyeliminowania produktu, na ktéry organizm chorego
Jest uczulony - wszelkic ewentualne zmiany w harmonogramie zywienia w trakcie realizacii umowy wymagaé
bedg kazdorazowo zeody Zamawiajgcepo;

Zamawiajacy dopuszcza rozbieznosé pod wzgledem zwartosei energii
i skladnikéw pokarmowych dia poszezegdinych diet £200kcal/d;

w przypadku, gdy stan zdrowia pacjentéw bedzie wymagal zastosowania specyficznych diet leczniczych, ich
sklad wraz z wartodcig energetyczng i odzywezg ustali lekarz prowadzacy przy §cislc] wspGlpracy z
dietetykiem Wykonawey (nalezy podkreslié, ze nadzor nad prawidiowa realizacj zadania bedzie
kazdorazowo sprawowal dietetyk Zamawiajgcego lub inna wyznaczona przez niego osoba).

1. Dieta podstawowa

- dobér produktéw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, z szezegdlnym uwzglednieniem profilaktyki
zywieniowej chordb dietozateznych;

- dozwolone sg wszystkie produkty i potrawy oraz wszystkie techniki sporzgdzania posiikow, jednak ze wzgledu na

specyfike

pacjentow lezacych w szpitalach wskazane

Jest ograniczenie w diecie potraw bardzo tlustych oraz wzdymaijacych;
- w planowaniu diety nalezy przestrzega¢ zasad ukiadania jadlospisdw.

Zalozenia diety:

| Warto$¢ energetyczna | 2200 keal |

Skiadnik pozywienia YE

Bialke ogdlem 14,5%
Tiuszez 29,5%
Weglowodany 56%

Skladnik pozywienia | (g)

Biatko ogélem 77-83,5g
Bialko zwierzece 44g
Tluszez 71,5¢

Weglowodany przyswajalne 308g

Blonnik pokarmowy >28g

2. Dieta latwo strawna

- modytikacja zywienia racjonalnego ludzi zdrowych;

- dobor produktéw spozywezych, kidre fatwo ulggaig frawieniu w przewodzie pokarmowym i tym samym go nie
obcigzaja;
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- ograniczenie, a nawet wykluczenie produktéw i potraw tlustych, smazonych, pieczonych w tradyeyjny sposéb,
zawierajgeych stosunkowo duzo blonnika pokarmowego, dlugo zalegajgcych w zolgdku, wzdymajgeych, ostro

przyprawionych (szczegélowe wytyczne podano w tabeli 2).

Zalozenia diety:
| Wartosé energetyczna | 2200 keal |

Skladnik pozywienia %E

Bialko ogdlem 15,5%
Thuszez 29,5%
Weglowodany 55%

Skladnik pozywienia | (g)

Bialko ogilem 82,5-88¢g
Bialko zwierzece 49.5¢
Tluszez 71,5¢

Weglowodany przyswajalne 302,5g

Blonnik pokarmowy ok. 25g

Tabela 2. Produkty i potrawy zalecane oraz przeciwwskazane w diecie latwo strawnej

Grupa produktow Dozwolone

Przeciwwskazane

Produkty zbozowe pieczywo jasne i czerstwe, pieczywo
typu graham, sucharki, drobne kasze:
Jjaghana, kus-kus, manna, krakowska,

Jjeczmienna lamana ~ dobrze
0Czyszczona, ryz bialy, drobne
makarony

pieczywo razowe zyinie i pszenne,
rogaliki francuskie (croissant), grube
kasze: pgezak, gryczana, ryz brazowy,
grube makarony

Mleko | produkty mleczne mieko o zawariosci S 2% thuiszezu,
mleko zsiadle, jogurt, kefir, madlanka,
bialy ser (chudy ub pélttusty), serek
homogenizowany naturalny, serek
kanapkowy naturalny typu Bieluch,
Mocarz

sery zolte i topione, sery plesniowe,
Feta, serki typu ,,Fromage”

Jaja gotowane na migkko, w koszulkach,
seigle na parze w formie jajecznicy, jaj
sadzonych, omletdw

gotowane na twardo { smazone w
sposéb tradycyjny

Migso, wedliny, ryby migsa chude: chuda wolowina,
cielgcina, kurezak, indyk (najlepiej
migso z piersi, bez skéry), chuda
wieprzowina w ograniczonych
ilodciach, (1j. schab, poledwica); ryby
chude: dorsz, leszez, mintaj,
morszezuk, pstrag, plastuga, sola,
szczupak, sandacz; ryby tluste w
ograniczonych ilociach, chude dobrej
Jakosel wedliny drobiowe oraz
wieprzowe bez widocznego tluszezn
{np. szynka, poledwica); chuda
kielbasa szynkowa lub wolowa; w
ograniczonej ilodci: paréwki wysokiej
jakogci*

migsa Huste: baranina, tlusta
wieprzowina, tusta wolowina, gesi,
kaczki; gotowe migso miclone; micso z
widocznym tiuszezem; migsa
peklowane, podroby i wedliny
podrobowe, pasztety; wedliny ttuste;
ryby wedzone, migsa peklowane,
konserwy migsne i rybne, slabej
jakoscei pardwki

Tiuszeze- maslo, margaryny migkkie wysokiej
Jakosei**, slodka $mietanka, oleje
roslinne, tj. rzepakowy, oliwa z oliwek,
slonecznikowy

$mietana, smalec, slonina, boczek, 16;,
margaryna twarda, mix tuszczowy do
smarowania pieczywa

48




Ziemniaki

gotowane, gotowane tluczone,
pieczone bez dodatku kalorycznej
okrasy, w postaci puree,

wszelkiego rodzaju ziemniaki
smazone, ziemniaki z dodatkiem
kalorycznej okrasy, placki
ziemniaczane, pyzy, chipsy, frytki

Warzywa

marchew, kalafior, buraki, dynia,
szpinak, kabaczki, mlody ziefony
groszek — najozesele przetarty w
formie zupy lub puree, mloda fasolka
SZparagowa; warzywa z wody
oproszone makq z dodatkiem $wiezego
masla lub margaryny migkkiej, bez
zasmazek; na surowo: ¢ykoria, zielona
satata, pomidor bez skérki, bardzo
drobno starte suréwki, np. z marchewki
i selera

wszystkie odmiany kapusty (czasem
dopuszcza sig niewielki dodatek
kapusty wloskiej), papryka, szczypior,
cebula, ogérki, rzodkiewki, kukurydza,
warzywa z zasmazkami,
konserwowane octem

Owoce

owoce dobrze dojrzale bez skorki i

pestek/i lub gotowane/pieczone —
jablka, truskawki, morele, brzoskwinie,
pomaradcza, mandarynki, banany;
maliny i porzeczki w formie przecieru
fub soku

wszystkie owoce niedojrzale: gruszki,
$liwki, czerednie, agrest; owoce
suszone, orzechy

Suche stryczkowe

zadne

wszystkie sg zabronione

Cukier i slodycze

cukier stolowy (dozwolony w
ograniczonych ilogciach), misd
naturalny, dzemy niskoslodzone bez
pestek, przetwory owocowe
niskoslodzone (pasteryzowane)

slodycze zawierajgee duzg ilodé cukmy
oraz tluszezu

Przyprawy cukier i s61 w ograniczonych ilosciach, | ostre przyprawy: ocet, pieprz,
sok z cytryny, tylko lagodne musztarda, papryka, wszelkiego
przyprawy oraz ziola (dwieze i/lub rodzaju pikle, gotowe mieszanki
suszone), m.in.: koper zielony, natka przyprawowe, kostki rosolowe,
pietruszki, kminek, tymianek, bulionetki
majeranek, bazylia, lubczyk, rozmaryn,
wanilia, goZdziki, ew. cynamon

Zupy kleiki, zupa na odttuszczonych thuste, zawiesiste, na wywarach:

wywarach migsnych , migsno-
warzywnych, warzywnych: krupniki z
dozwolonych kasz, zupy mieczne;
przetarte zupy owocowe, zupy
warzywne czyste (np. barszcz,
pomidorowa), zupa jarzynowe z
dozwolonych warzyw, zupa
ziemniaczana zupy zageszczone
zawiesing maki w wodzie; mieku lub

slodkie $mictanki — bez zasmazek:

zupy zaciggne zéltkiem lub z
dodatkiem $wiezego masta

migsnych, kostnych, grzybowych,
zasmazane, zaprawiane émietanag,
pikantne, z warzyw kapustnych,
straczkowych, moene rosoly, buliony
(np. kapusniak, zupa ogorkowa,
fasolowa, groch6wka), zupy w proszku

Potrawy migsne, p6lmigsne,
bezmigsne i rybne

gotowane w wodzie, gotowane na
parze, duszone bez uprzedniego
obsmazania, pieczone w folii
aluminiowej, rekawie foliowym lub
pergaminie

smazone, duszone oraz pieczone w
sposéb tradycyjny

Sosy o smaku lagodnym, zageszezone ostre, na zasmazkach, sosy na mocnych
zawiesing maki w wodzie lub mleku: i tlustych wywarach migsnych tub z
koperkowy, cytrynowy, pomidorowy, kosei, sosy w proszku, sosy: cebulowy,
potrawkowy; sosy owocowe grzybowy

Desery kompoty, kisiele, musy, suflety, pieczywo cukiericze, torty i ciastka z
galaretki — z dozwolonych owocéw: kremem lub z bita Smietang, paezki,
galaretki, kisiele, kremy z mleka; f:fwork|, tluste ciasta (np. francuskie),
owoce w galarecie lub kremie piaskowe, kruche
miecznym; biszkopty, domowe ciasto
drozdzowe; soki owocowe; przeciery
owWocowe

Napaoje woda mineralna, slaba herbata, herbata | mocna herbata, mocne kakao, phynna

z mlekiem, slaba kawa naturaina (o ile
nie ma przeciwwskazan), kawa
zbozowa z mlekiem, mleko o

zawartodei < 2% tluszezy,

czekolada, mocna kawa, wady
gazowane, wody smakowe, napoje
gazowane, napaje typu cola, energy-
drinki
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fermentowane napoje mleczne (jogurt,
kefir, maslanka), napoje mleczno-
owocowe, mieczno-warzywne, soki
owocowe, soki warzywne, herbatki
owocowe i ziolowe

*calkowita zawartog¢ migsa w produkeie >70%; bez MOM, MDOM (migso oddzielone mechanicznie);
**o malej zawartosci kwaséw tluszczowych nasyconych i trans.

3

Dieta z ograniczeniem latwe przyswajalnych weglowodanéw i nasyconych kwaséw tluszezowych

- w diccic tej szczegblng uwagg nalezy zwrécié na ilodé i jakosé weglowodandw oraz tluszezow;

- nalezy ograniczy¢ do minimum weglowodany latwo przyswajalne (glukoza, cukier, miéd, dzemy, ciastka, ciasta,
cukierki, wyroby czekoladowe, slodkie picczywo cukiernicze, owoce*, soki owocowe¥, przetwory owocowe),
natomiast weglowodany zlozone oraz blonnik pokarmowy (zawarte przede wszystkim w pelnoziarnistych
produktach zbozowych, warzywach oraz nasionach rodlin strgczkowych) powinny by¢ podstawg kazdego posilku;
- nalezy ograniczy¢ podaz thuszezéw zwierzecych {tluste produkty migsne, tluste produkiy mieczne, smalec, 16j,
olef palmowy, olej kokosowy) na korzy$¢ thuszezéw rostinnych (oleje rostinne, nasiona, orzechy, pestki) oraz
kwaséw omega 3 {tluste ryby morskie);

- szczegblowe wytyczne podano w tabeli 3.

Zalozenia diety

Warto$¢ energetyczna | 2200 keal

Skladnik pozywienia WE
Bialko ogdlem 15-20%
Tluszez 30-35%
Weglowodany 40-50%

Skiadnik pozywienia | (g)

Bialko ogélem 82,5-110g
Biatko zwierzece 41-55g
Tluszez 73,3-85,5¢

Weglowodany przyswajalne 220-275g

Blounik pokarmowy >25g

Tabela 3, Produkty i potrawy zalecane oraz przeciwwskazane w diecie 2 ograniczeniem latwo przyswajalnych
weglowodanéw i nasyconych kwaséw tluszezowych

Grupa produktow Dozwolone Przeciwwskazane
Produkty zbozowe pieczywo razowe, najlepiej chleb zytni | rogaliki francuskie, pieczywo biale,
pelnoziarnisty, chleb chrupki chieb na miodzie, picczywo z

dodatkiem karmelu, pieczywo
cukiernicze (np. stodkie bulki), musli z
dodatkiem cukru, paluszki slone,
krakersy

pelnoziarnisty — ew. do posiikéw
dodatkowych. Nierozgotowane: platki
owsiane (szczegdinie polecane), zytnie,

jgczmienne, pszenne; ryz —
preferowany brazowy, w
ograniczonych ilosciach bialy; kasze
dozwolone wszystkie, ale preferowane
grube: gryczana, jeczmienna, peczak;
makaron ugotowany na pét twarde al
dente - preferowany pelnoziarnisty,
Dozwolone w umiarkowanych
ilodciach platki kukurydziane, musli
bez dodatku cukrn, owocow suszonych
i/lub orzechow
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Ziemniaki

w umiarkowanych iloéciach: gotowane
oraz pieczone w calosei

ziemniaki puree, ziemniaki z
kaloryczna okrasa, ziemniaki smazone,

chipsy

Warzywa wszysikie warzywa $wieZe i mrozong: ; warzywa konserwowane; warzywa z
na surowo lub gotowane, bez dodatku zasmazkami, majonezem, $mietana,
zasmazki, majonezu (mozna go z6itkami, cukrem, smazone, duszone w
zastapi¢ jogurtem naturalnym), sposob tradycyiny
$mietany, z6ltek, cukru

Owoce owoce $wieze i mrozone (bez dodatku | owoce konserwowane, owoce

cukru i bitej $mietany) - w iloei
uzgodnionej z dietetykiem
zamawiajacego.

Pozwolone w umiarkowanych
ilosciach: banany, daktyle, winogrona,
owace konserwowane - niestodzone

stodzone, owoce suszone,
kandyzowane, owoce z cukrem, w
syropie [ub z bitg $mietang

Mileke i produkty mieczne

ntleko, jogurt, kefir i maslanka
naturalna o obnizonej zawartosci
tluszezu, ser bialy chudy lub péitiusty,
odtluszezony serek homogenizowany
naturalny, serek kanapkowy naturalny
typu Bieluch, Mocarz, Dozwolone w
umiarkowanych ilodciach: mieko
poliluste, sery zolte o obnizonej
zawartodci tluszczu.

mleko, kefir, maglanka, tluste;
$mietanka, $mietana, mleko, jogurt,

kefir — tluste, $mietana, $mietanka,
mleko skondensowane, zabielacze do
kawy, jogurt owocowy, serek
homogenizowany stodzony cukrem,
ser bialy tlusty, ser zdlty pelnothusty,
sery topione, ser Feta, serki typu
wFromage”, sery plesniowe

Jaja bialtko jaj, dwa-trzy cale jaja na tydzied | cale jaja czgéciej niz 2-3 razy w
(uwzgledniajge ich obecnodd w tygodniu
produktach)

Ryby ryby wszystkie — preferowane tluste ryby smazone na innych tiu§zczac]1 niz
(halibut, §led?, loso$ makrela); ryby wymienione, ryby z dodatkiem
gotowane, duszone, pieczone, w tradycyjnej panierki, potrawy
ealarecie; Dozwolone w nasigknigte tluszezem, konserwy rybne
umiarkowanych ilogciach: ryby
smazoite na oleju rzepakowym lub
oliwie z oliwek (bez dodatkn
tradycyinej panierki); unikaé skory

Migso, wedliny indyk i kurczaki (bez skory), cielecing, | miesa tluste: baranina, tlusta
chuda wolowina. Dozwolone w wieprzowina, tlusta wolowina, gesi,
umiarkowanych ilosciach: chuda kaczki; gotowe migso mielone, migso
wieprzowina (tj. schab, polgdwica), 2 widocznym tluszezens, podroby i
chude, dobrej jakodei wedliny typu wedliny podrobowe, pasziety; wedliny
polgdwica i szynka (drobiowe, tluste; kielbasa cienka, metka, salami,
wieprzowe), chuda kielbasa szynkowa | serdelki, migsa peklowane, konserwy
wieprzowa lub wolowa migsiie, parowki

Tluszeze do ewentualnego smazenia: olej maslo, §mielana, smictanka, boczek,

rzepakowy, oliwa z oliwek

smalece, slonina, 16}, margaryny twarde,
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dedane na surowo: tluszeze rodlinne,
m.in. olej rzepakowy, oliwa z oliwek,
olej stonecznikowy, kukurydziany

do smarowania pieczywa: margaryny
migkkie wysokiej jakosei*

miksy do smarowania, olej palmowy,
olej kokosowy, tluszeze uwodornione,
tluszeze spod pieczeni, majonez

tradycyjny, tuszcze ‘ukryle' {m.in,

ciasta cukiernicze, slodycze, dania typu
fast-food).

gotowane w wodzie, gotowane na
parze, duszone bez uprzedniego
obsmazania, pieczone w folii
aluminiowej, rgkawie foliowym lub
pergaminie

Potrawy miesne i rybne

smazone, duszone oraz pieczone w
sposdb tradycyiny

kasze gotowane na sypko, kasze 7
dodatkiem migsa, warzyw jub owocow
(bez dodatku cukru), leniwe pierogi z
chudego bialego sera, nalesniki
smazone bez dodatku tluszezu

Potrawy z maki i kasz

potrawy z dodatkiem cukru lub
smazotie oraz pieczone w sposob
tradycyiny

Nasiona roslin straczkowych fasola, groch, soja, soczewica

zupy warzywne czyste (barszez,
pomidorowa), zupy jarzynowe, zupa
ziemniaczana, zupy owocowe bez
dodatku cukne, (zupy na chudych
wywarach migsnych, migsno-
warzywnych, warzywnych), zupy
zabielane mlekiem odtluszezonym —
bez zasmazek, bez dodatku masta fub
$nrietany

Zupy

zupy zaprawiane zasmazkami, ze
$mietang, zupy tluste na wywarach
migsnych lub z kosci, zupy w proszku

pieprz, musztarda, ziola, chrzan,
przyprawy korzenne, $wieze i suszone
ziola, koncentrat pomidorowy,
Dozwolone w umiarkowanych
ilodciach: samodzielnie przygotowane
sosy salatkowe niskotluszczowe (np.
na bazie jogurtu naturalnego lub
chudego nleka), sos winegret

Sosy i przyprawy

majonez, s6l, sosy na tlustych
wywarach migsnych lub z kosci, na
$mietanie, tlustym mleky; sosy i kremy
salatkowe, sosy do migsa i ryb
zawierajgce tluszez, sosy z proszku,
gotowe sosy w sloikach, slodkie sosy
mleku, gotowe mieszanki
przyprawowe, kostki bulionowe, kostki
rosolowe

Desery salatki owocowe (bez dodatku cukru), | wszystkie produkty z duzqg zawartodcig
galaretki, kisiele, budynie na mleku thuszezu i cukrn, wszelkie gotowane
chudym (bez dodatku cukru). oraz stodkie desery i stodycze, sosy na
Dozwolony w wmiarkowanych $mietanie lub masle, wi6rki kokosowe,
ilociach orzechy i migdaly (nie orzechy solone, gotowe pieczywo
solone), dzem niskostodzony cukiemicze

Napoje woda mineralna, herbata, kawa soki i inne napoje stodzone cukrem

naturalna (o ile nie ma
przeciwwskazan), kawa zbozowa na
chudym mleku, napoje bezkaloryczne,
soki warzywne, herbatki owocowe |
ziolowe, Dozwolone w
umiarkowanych ilesciach: kakao na
chudym mleku, soki owocowe bez
dodatku cukru¥

stolowym i/lub jego zamiennikiem,
czekolada, kawa ze $mietankg, kawa
naturaina na tlustym mleku, gotowe
mieszanki kawowe, mocne kakao,
mocna herbata, energy-drinki

*o malej zawartodei kwaséw tluszczowych nasyconych i trans.

Uwaga! Dla pacjentéw na diecie z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowodanéw (cierpigeych na cukrzyce)

nalezy dodatkowo zastosowaé ponizsze wytyczne:

* owoce i soki owocowe nie sg zalecane na éniadanie oraz jako samodzielny

posilek (soki owocowe nalezy podawad

rozcienczone z wodg w stosunku 1:1 /pél szklanki soku-+p6i szklanki waody-nie wigcej niz jedna szklanka dziennie/);
*mieko bez/z platkami zbozowymi (1zw. zapa mleczna) takze nie jest zalecane rano oraz jako samodzielny posilek;

*stodycze tym bardziej;

*nalezy poda 6 posilkéw dziennie: dodatkowo drugie $niadanie, podwieczorek, posilek nocny;

* positek nocny obejmuje pieczywo razowe,
zwierzgeego, dodatek warzywny.

diety indywidualnej
Zamawiajgcego (na

Dietetyk
pozostalych

W preypadku
lub Dietetyk

oddzialach

Wykonawcy

margaryng migkky wysokiej jakesci, produkt biatkowy pochodzenia

{na Oddziale
szpitalnych), w

Dziecigcym)
porozumienin

z lekarzem prowadzacym pacjenta, ma obowigzek modyfikowaé Jadlospis uwzgledniajac potrzeby i osobiste cele osoby

hospitalizowanej.
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4. Dieta latwo strawna o zmienionej konsystencji

- okresla konsystencje plynna lub papkowatg

a) dieta papkowata

- wartod¢ energetyczna oraz zawartoé skladnikéw edzywezych s3 zblizone do diety

nalezy dobiera¢ zgodnie z tabelg 2.
- modyfikacja polega na konsystencji potraw, ktore nalezy podawaé w formie papkowalgj.

Zalokenia diety

l Warto$¢ energetyczna | 2200 keal |
Skladnik pozywienia %E
Bialko ogdlem 16%
Tluszez 30%
Weglowodany S4%

Skiadnik pozywienia | (g)
Bialko ogélem 88g
Biatko zwierzece 55¢
Tluszez 71,5-77g
Weglowodany przyswajalne 297¢g
Blonnik pokarmowy ok. 20g

b) dieta plynna

latwo strawnej, dlatego produkty

- dieta ma przede wszystkim na celu dostarczenie pacjentowi odpowiedniej ilodci plyn6w, natomiast nie dostarcza
odpowiedniej ilodei energii i skiadnikéw odzywezych;

- w skiad diety wehodzg przede wszystkim: przegotowana woda, woda nrineralna niegazowana, napar rumianky, miety,
herbata bez cukru lub lekko oslodzona;

- lekarz moze zalecié choremu przecedzony kleik (2 kaszy Jjgczmiennej, ryzu lub platkéw owsianych — w zaleznodci od
przypadku chorobowego pacjenta i towarzyszacych objawéw), odtluszezony rosé! lub klarowny sok owocowy;

- po dwdch dniach, o ile obserwuje si¢ poprawe stanu zdrowia chorego, mozna na zlecenic Iekarza rozszerzy¢ diete
podajge zbltko jaja, maslo (do kleiku) tub zelatyng
(do przecedzonego soku owocowego). Nastepnie chory przechodzi na dietg plynng wzmocniong,

¢) dieta plynna wzmocniona
- charakterystyczna cechq diety jest jej konsystencja: wszystkim produktom dozwolonym nalezy nadad

konsystencje ptynng — pokarmy po ugotowaniu nalezy przecieraé lub miksowad;
- produkty  zalecane w  diecie nalezy  dobra¢ wedlug  zasady  diety latwo strawnej
z uwizglednieniem nastepujgeych uwag:

®  produkty, z ktérych prayrzgdzane sa positki powinny byé: $wieze; pieczywo nalezy namoczyé i zmiksowad;
kasze podawaé w formie kleikéw; sery zmiksowaé z mlekiem lub $mietanky; jaja zagotowaé, zmiksowaé z
mickiem lub zupg; zéitka dodawad do zup, kleikéw (podaé po zagotowaniu); migso, ziemniaki, Warzywa
poda¢ zmiksowane w zupie; warzywa i owoce podawaé w formie sokéw, przecieréw; potrawy mozna
wzbogacat mlekiem w proszku lub preparatami przemystowymi (szezegbtowe wytyczne podano w tabeli 4),

Zaloienia diety

| Warto$¢ energetyczna | 2200 keal |
Skladnik pozywienia %E
Biatko ogélem 16%
Tluszez 34%
Weglowodany 50%

| Skladnik poZywienia |

(@ |
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Bialko ogdlem 88g
Bialko zwierzgce S5g
Tluszez 82,5¢
Weglowodany przyswajalne 275g

Tabela 4. Produkty zalecane oraz przeciwwskazane w diecie plynnej wzimecniongj

Produkty zalecane Produkty przeciwwskazane
- kasza manna i inne kasze w formie kleikéw, biszkopty, - pieczywo $wieze, zytnie, razowe, z réznymi dodatkami,
suchary, pieczywo jasne i czerstwe; makarony, kasze grube nieprzetarte;
- mleko, ser bialy homogenizowany; - przekwaszone mleko, sery z6lte, sery topione;
- jaja gotowane, z0ltko jaja; - jaja na surowo;
- chude migsa (cielgcina, chuda woltowina, chuda - tluste gatunki migs {baranina, tlusta wolowina, tlusta
wieprzowina, kurczak i indyk bez skéry); wieprzowina, kaczki, gesi), tuste wedliny, tluste 1¥by;
- chude ryby, w ograniczonych ilo$ci ryby tluste morskie; - kwasna $mietana, smalec, sfonina;
- chuda szynka, poledwica; - warzywa kapusine, warzywa cebulowe, papryka, ogérki,
- maslo, stodka $mietanka, oleje roélinne; suche nasiona rodlin strgczkowych, brukiew, rzepa,
- ziemniaki, warzywa i owoce gotowane, przetarte lub wszystkie warzywa surowe;
zmiksowane; - gruszki, sliwki, czeresnie, agrest, owoce cale surowe,
- soki owocowo-warzywne, przeciery z pomidordw, owoce suszone, orzechy;
przeciery z owocw, cukier, miGd, kompoty przetarte, - chatwa, czekolada, kakao,;
plynne kisiele; - ostre przyprawy.
- lagodne przyprawy w ograniczonych ilosciach (s6l, cukier,
sok z eylryny, koper zielony, wanilia, ew. cynamon).

d} dieta do Zywienia przez zglebnik lub przetoke

- dieta ta musi mie¢ takq konsystencig, aby nie wystgpily trudnosei w jej podawaniu;

- do zywienia przez zglebnik mozna wykorzystaé diet¢ plynng wzinocnions;

- zaleca sig stosowanie trzech rodzajéw pozywienia:

a) diety plynnej na bazie mleka z dodatkiem jaj, masla, cukru, produktéw skrobiowych;

b) pozywienia mieszanego (diety z produktéw spozywczych naturalnych wzbogacone gotowymi dietami
przemyslowymi);

¢} gotowych dict przemystowych.

ZaloZenia diety

- proporcje bialek, thiszezéw i weglowodandw powinny byé zblizone do tych, ktore zaleca sig w zywieniu czlowieka
zdrowego, w zwigzku z tym warto$é zuzycia produktéw na przygotowanie positkéw (osobodzied) dia diety do zywienia
przez zglgbnik (sondg) lub przetoke nalezy obliczyé zachownjac wymagane normy;

- smak i konsystencja posilk6w musi byé stala i powtarzalna

- najwlasciwszym stgzeniem skladnikéw diety do zywienia przez zglebnik jest wowezas, gdy iml pozywienia dostarcza
okolo ikcal, pray czym calodzienna racja pokarmowa ma objetosé 21, czyli dostarcza okolo 2000keal,

¢} dieta kletkowa

- podstawowym skiadnikiem diety kleikowsj sq kleiki z ryzu, kaszy jeczmiennej, platkéw owsianych, kaszy manny;
przy czym wybor kaszy zalezy od przypadku chorobowego pacjenta i towarzyszacych objawoéw, tj. ry2 ma dzialanie
zapierajgee, platki owsiane rozwalniajace, kasza jeczmienna i maka lekko wzdymajace;

» na jedng porcjg kleiku nalezy przyjaé 40-50g kaszy;

- oprocz kleikéw podaje si¢ gorzka herbatg i namoczone sucharki lub czerstwg butke.

ZaloZenia diety

| Wartosé energetyczna | 1000 keal |
Skladnik pozywienia (2
Biatko ro§linne 25g
Weglowodany ogélem 220g
Pozostale skiadniki §ladowe ilosci

Uwaga! na Oddziale Poloznictwa Aseptycznego do kleikéw podaje sig 3 sztuki suchar6w, na pozostalych Qddziatach
Szpitalnych 2 sztuki.

5. Dieta latwo strawna z ograniczeniem substancji pobudzajacych wydzielanie soku zolgdkowego

- ograniczenie substancji, produktéw czy potraw wzmagajgee wydzielanie zolgdkowe;

- dog¢ rygorystyezng modyfikacja diety latwo strawnei (tabela 2) z uwzglednieniem nastepujacyeh réznic: kasze i platki
owsiane nickiedy wymagajy przetarcia, mgka pszenna jasna; z napojow mlecznych tylko micko slodkie i zsiadle,
przeciwwskazany jogurt i kefir; przeciwwskazane migso wieprzowe i thiste ryby; owoce gotowane, swentualnie
przetarte; rozcieiiczone soki owocowe, galaretki, przeciwwskazane wszystkie owoce surowe; dzemy bez pestek w
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ograniczonej tlodci, przeciwwskazane kompoty, galaretki nierozeieficzone,

z przypraw tylko lagodne w ograniczonych ilo§ciach; przeciwwskazane zupy owocowe, barszcz, pomidorowa, zupy na

wywarach migsnych tub kostnych, galarety z migsa i ryb, wywary z silnie aromatycznych warzyw; kompoty z

dozwolonych owocow pestkowych, kompoty przecierane; przeciwwskazane owoce w galarecie lub kremie; wszystkie

desery mato slodzone, z napojdw staba herbata, slaba herbata z miekiem, slaba kawa zbozowa z mlekiem, mleko.
Zalozenia diety

| Wartos¢ energetyczna | 2200 keal |

Skladnik pozywienia %E

Bialko ogdlem 16%
Tluszez 31,5%
Weglowodany 52,5%

Skiadnik pozywienia (g

Bialko ogdlem 88z
Bialko zwierzece 55g
Thiszez 77g

Weglowodany przyswajalne 286-291,5g

Blonnik pekarmowy ok. 25¢g

Uwaga! U pacjentow cierpigeych na wrzedy zoladka i dwunastiicy podkresla sig konieczno$é zmnigjszenia objgtodci
posilkéw przy jednoczesnym zwigkszenia ich Hezby do co najmniej 5 dziennie (podaje si¢ dodatkowo drugie $niadanie,
podwieczorek).

6. Dieta Iatwo strawna z ograniczeniem tuszezu

- fluszez zredukowany jest do polowy normy fizjologicznej (do 45-50g/d);

- niewiclka modvyfikacia diely latwo strawnej_(tabela 2). 7 uwzelednieniem nastgpuiacyeh réinic: migso, mileko i
produkty mieczne tylko o znacznie zmniejszonej ilosei tluszezu; cale jaja w ograniczonej ilosci tytko do potraw; ryby
tytko chude; margaryny migkkie dobrej jakodci i oleje roslinne w bardzo ograniczonej ilosci; zupy na wywarach

migsnych — niewskazane; sosy zaprawiane tytko niewielkq ilogcig margaryny migkkiej; niewskazany majonez; biszkopt
tylko na bialku jaj, ciasto drozdzowe bez jaja, z bardzo malym dodatkiem margaryny migkkiej lub oleju.

ZaloZenia diety

| Wartosé energetyczna | 2200 keal |

Skladnik pozywienia %E

Bialko ogélem 16,5%
Tluszez 17%
Weglowodany 66,5%
Skiadnik pozywienia | (g)

Biatko ogdlem 88.93,5p
Bialko zwierzece 55g

Tiuszez 38,5-44g
Weglowodany przyswajaine 363g

Blonnik pokarmowy ok, 20g

8. Dieta latwo strawna bogatebialkowa

- za bogatobialkewy wwaza sie diete, kidra dostarcza powyzej 100g biatka na dobe;

+ produkty nalezy dobiera¢ wedlug zasady diety fatwo strawnej (tabela 2) ze zwréceniein szczegdlnej uwagi na biatko
pelnowartosciowe (pochodzenia zwierzgeego), a wiee mleko i jego przetwory, migso 1 jego przetwory, ryby, jaja;

- w celu uzyskania wysokiej zawartodci pelnowartosciowego bialka, potrawy przyrzgdzane w diecie wzbogaca sie
mlekiem odtluszezonym w proszku lub bialkiem jaj oraz stosujg sig dodatki bialkowe do énindania oraz kolacji.
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Zalozenia diety

Wartos¢ energetyczna | 2200-2400 keal

Skladnik pozywienia %E
Bialko ogdlem 20%
Tluszez 28%
Weglowodany 52%
Skladnik pozywienia | (g)

Bialko ogélem 110-120g
Biatko zwierzece 66-72¢
Tlueszez Tog
Weglowodany przyswajalne 297-306g
Blonnik pokarmowy ok, 30g

Uwaga! Biorgc pod uwage masg ciata pacjenta, aktywnodé fizyczng i zastosowanie, wariant podstawowy diety moze wlec
modyfikacji pod wzgledem zawartodei biatka i energii:

¢ chorzy gorgezkujacy, 2 rozleglymi oparzeniami, bardzo wyniszezeni, wymagaig diet wyzej energetycznych 2400-
4000keal/d, zawierajgeych 120-150g biatka /dobe.

9. Dieta eliminacyjna ~ bezmleczna
- czasowe lub stale usunigcie z dotychezasowej diety, mleka i przetwordw miecznych oraz produktéw zawierajacych w
swoim skladzie bialko mleka: serwatke, kazeing, bgdé tych produktéw, ktére zawierajg nawet §ladowe ilodci mleka.,

pizy jednoczesnym wprowadzeniu innych skiadnikéw odzywezych o réwnowaznych wartosciach odzywezych;
- asortyment produktéw mleczaych oraz tych produkiow, kitére moga zawiera bialka mleka krowiego (nalezy uwazaie
przesledzi¢ etykiety) podano w zestawieniu tabetarycznym (tabela 5),

- zaloZenia diety: wartod¢ energetyczna, proporcje bialek, tuszczéw i weglowodanéw powinny byé zblizone do tych,
kidre zaleca sig w diecie latwo strawnej

Tabefa 5. Asortyment produktéw mlecznych oraz tych produktéw, kiére mogg zawieraé biatka mleka krowiego

Produkty, ktére w swoim skladzie mogg zawieraé

Produkty, ktére zawierajg bialka mleka krowiego Sladowe ilosei bialek mleka krowiego

- mieko i produkty mileczne;

- mleko plynne, mleko pelne w proszku, micko
granslowane, mleko modyfikowane, kaszki mleczno-
zbozowe, kaszki mleczno-zbozowo-owocowe na mleku
modyfikowanym lub pelnym dla dzieci;

- kefir, madlanka, zsiadie micko, jogurt naturalny, jogurt
smakowy;

- sery biale twarogowe, homogenizowane;

- sery z6lte, plesniowe, topione, ser typu feta, mozzarella:

- $mietana, $mietanka, bita $mictana;

- maslo;

- margaryny zawierajgce serwatke;

- desery mlecene

- produkty zbozowe (chalki i rogale maglane, pieczywo
pszenne, razowe

platki sniadaniowe, kaszki zbozows dla niemowlat i matych
dzieci);

- slodycze (ciasta, ciastka czekolada, lody, herbatniki,
batony,

cukierki, zelki);

- produkty migsne (wedliny, kielbasy, pasztety, par6wki,
konserwy),

- inne produkty (gotowe sosy,

nicktére wyroby garmazeryjne)

10. Dieta niemowlgea

- 2ywienie niemowlgt zardwno naturalne, jak i sztucznie o

piera si¢ przede wszystkim na positkach plynnych;

- W pierwszym kwartale zycia sq to przede wszystkim posilki mleczne, 2 od 5-6 miesigea zycia zalecane jest stopniowe
rozszerzanie jadiospisu w tzw. positki bezmleczne (zgodnie z aktuainym schematem zywienia dzieci w pierwszym roku

zycia — 2014 1),

- malezy zaznaczyé, ze w warunkach szpitalnych liczba positkow
{ewentualnie inne zalecenia co do diety) zostanic dostosow
zywieniowych dziecka przez lekarza prowadzacego (pe

rodzicami/prawnymi opickunami pacjenta;

{od 5 do 7), ich rodzaj oraz wictkodé porcii
ana oraz zlecona indywidualnie do stanu zdrowia i potrzeb
diatrg), w porozumieniv z dietetykiem Wykonawcy oraz
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Baza surowcowa dostgpna bez recepty, kidra jest niezbedna do przygotowania Zywnosci dla niemowlat i malych dzieci
w warunkach szpitalnych fo:

& Przetwory spozyweze, produkowane w formie sypkiej (proszki, granulaty) do odtworzenia po dodaniu
odpowiedniej ilosei wody lub mieka, w opakowaniach kartonowych i (lub) folii aluminiowej laminowanej,
ewentualnie w puszkach metalowych:

- mleko poczgtkowe;

- mleko nastepne;

- preparaly mlekozasigpeze, w tym preparaty lecznicze (tzw. micko powierzone)*,
- kaszki oraz kleiki;

- glukoza,

b. Przetwory spoZywcze gotowe do spozycia, dostgpne w opakowaniach szklanych Jjednorazowych, w ilosciach
stanowigcych jedng porcie, przygotowane przemyslowo, w tym:

- przetwory WArZywne i Warzywno-migsne - tak zwane zupki i obiadki;

- przetwory owocowe — tak zwane deserki.

Uwaga! Za koszt mleka powierzonego (tzw. aptecznego) obcigzona jest apteka szpitalna, natomiast personel Wykonawey
ma obowigzek przygotowaé preparaty milekozastgpeze w kuchence mleczngj oraz je dostarczy¢ dla niemowlat wewngtrz
oddzialowo.

11, Dieta dziecigea (pontemowlgea & dzieei starszych):

a) dieta poniemowlg¢ca:

- zywienie dzieci w wieku od roku do trzech lat;

- przejscie z diety typowo miecznej (plynnej) do Zywienia bardziej urozmaiconego (dieta niemowleca->dieta
przejéciowa->dieta stohu rodzinnego);

- podstawg  do  opracowania  jadlospisu  powinna  byé dieta latwo  strawna (tabela 2
z ograniczeniem blonnika pokarmowego: potrawy nale2y przyrzgdzaé metoda gotowania, nie dopuszcza s5i¢ smaiZenia,

wybiera¢ nalezy delikatne, obrane warzywa i dojrzale owoce — gléwnie ugotowane, ew. w postaci przecieréw oraz
sokéw, oprécz tego nalezy stosowaé oczyszezone produkty zbozowe.

b} dieta dzieei starszych
- Zywienie dzieci w wicku od czterech do osiemnastu lat:
- dicta dzieci i mlodziezy stanowi rozszerzenie dicty poniemowlecej: wprowadzanie warzyw i owocdw w formie

surowej oraz stosowanie dodatkowych technik sporzgdzania potraw — duszenia bez osmazania oraz. pieczenia,

W zywieniu dzieci hospitatizowanych podstawy do opracowania Jjadtospisu powinna byé dieta tatwo strawna, a
wige wykluczenie produktow i potraw tlustych, smazonych, pieczonych w tradycyjny sposéb, dlugo zalegajacych w
zotgdku, wzdymajacych, ostro przyprawionych (tabela 2). Mlodym pacjentom nalezy podawaé 5 positkéw dziennie,
w tym jeden lekki, skladajacy si¢ gléwnie z warzyw bgdz owocéw.

Opréez tego. nalezy nwzelednié kilka uwag;

- dzieci powinny codziennie spozywaé: $wieze owoce i warzywa, pieczywo i przetwory zbozowe, mleko i produkty
mickopochodne o zmniejszonej zawartodei Huszezy;
- w diecie poniemowlgeej do smarowania pieczywa i przygotowania positkéw powinno podawaé sig magle oraz oleje

roslinne, natomiast w diecic dzieci powyzej 3 roku zycia maslo nalezy zastapi¢ ‘miekkimi’ margarynami wysokiej
Jakosci, tj. o malej zawartosci kwas6w Huszezowych nasyconych i trans;

- zaleca sig podawanie ryb - raz, dwa razy w tygodniu (szczeglnie o duzej zawarto$ci tluszezu), wylacznie chudego
migsa, drobiu lub produktéw migsnych o zmnicjszonej zawartosci tuszezu (zawsze bez skory);

- nalezy ograniczy¢ spozycie cukru: wybierajae produkty i napoje o malej ich zawartosci (maksymalnie jeden sok na
dobg, gotowe stodyeze zasigpowaé owocami oraz warzywami) oraz soli Kuchennej (unikajge dosalania potraw);

- nalezy podawaé gléwaie pokarmy o duzej wartodei odzywezej, a ograniczyé konsumpcje zywnodci
wysokoprzetworzonej i wysokokalorycznej,

Normy Zywieniowe dla tej grupy wickowej

1. Zalozenia diety poniemowlecej:

Warto$¢ energetyczna | 1000 keal

Skiadnik pozywienia %E
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Biatko ogétem 15%
Tluszez 35%
Weglowodany 50%
Skladnik pozywienia | (g)
Bialko ogdlem 38g
Bialko zwierzece 25g
Tluszez 39¢
Weglowodany przyswajalne 125g
Blonnik pokarmowy 8-16¢

2, Zalozenia diety dziec starszych
Wartos¢ energetyczna | 2000 keal

Skladnik pozywienia %E

Bialke ogdlem 15%
Tluszez 30%
Weglowedany 55%

Skladnik pezywienia | (g)
Bialko ogdlem 76g
Bialko zwierz¢ce S0g
Tluszez 66g
Weglowodany przyswajalne 275g
Blonnik pokarmowy ok, 25g

12. Dieta $cisla — nie podaje si¢ posilkéw
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Zalacznik 11 do Specyfikacji istotnych Warunkéw Zaméwienia

DZP /59 /2015

Zalecany rozdzial procentowy energii calodziennej racji pokarmowej na
poszczegélne positki w zaleznosei od ich liczby i rodzaju

Tabela 6. Rozktad calodziennej racji pokanmowej na poszezegoine positki w zaleznosci od ich liczby

i rodzaju (%)
Rodzaj Liczba positkéw w ciggu dnia

positkow 3 5 6
| $niadanie 35 28 28
Il $niadanie 7 7
Obiad 4'0 33 33
Podwieczorek ) 7 7
Kolacja o5 25 20
Il kolacja - 5
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Zalacznik 12 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia
DZP /59 /2015

Uwagi dodatkowe

1. Dla pacjentéw na diecie z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowodanéw (cierpiacych na cukrzycg) nalezy
dodatkowo zastosowa¢ ponizsze wytyczne:

- owoce i soki owocowe nie sg zalecane na sniadanie oraz Jako samodzielny posilek (soki owocowe nalezy podawaé
rozcieficzone z wodg w stosunku 1:1 /pé! szklanki soku+pél szklanki wody-nie wigcej niz jedna szklanka dziennie/);

- ntleko bez/z platkami zbozowymi (tzw. zupa mleczna) takze nie jest zalecane rano oraz jako samodzielny positek;

- slodycze tym bardziej; _

- posilek nocny obejmuje pieczywo razowe, margaryng migkky wysokiej jakosci, produkt biatkowy pochodzenia
zwierzgeego, dodatek warzywny.

2. W diecie latwo strawnej bogatobialkowej oraz wysokeenergetycznej potrawy dodatkowo wzbogaca sie mlekiem
odtluszezonym w proszku lub biatkiem jaj oraz stosujg si¢ dodatki bialkowe do $niadania oraz kolacji.

3, Na Oddziale Poloznictwa Aseptycznego do kleikéw podaje si¢ 3 sztuki sucharéw, na pozostalych Oddzialach
Szpitalnych 2 sztuki.

4. Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowywania positkow z zakupionych przez siebie naturatnych, $wiezych i
petowarto§ciowych produktdw. Wyklucza sie stosowanie Zywnosci wysokoprzetworzonej, w postaci produktéw w
proszku (zupy, sosy, gotowe mieszanki przyprawowe), zywno$ei w stoikach i w puszkach oraz miesa garmazyjnego,
produktéw wedlinopodobnych, seropodobnych, kostek rosolowych, bulionetek i innych produktéw zawierajgcych w
swoim skladzie nadmierne ilodei konserwantow, soli a takze chemicznych dodatkéw,

5. Cukier do napojéw nalezy poda¢ oddzielnie zgodnie z zapotrzebowaniem Oddzialéw Szpitalnych,

6. W diecic podstawowej podaje si¢ pieczywo mieszane; w diecie z ograniczeniem latwo przyswajalnych
weglowodandw i nasyconych kwaséw tluszezowych, w diecie bogatoresztkowej oraz w diecie ubogoenergetycznej
podaje sig pieczywo razowe; w diecie latwo strawnej oraz pozostalych dietach podaje si¢ pieczywo § bulki pszenne.

7. Do smarowania pieczywa nalezy podad margaryny migkkie wysokicj jakodci, tj. o male] zawartofel kwaséw
thuszezowych nasyconych i trans. Nie sg one jednak zalecane dla kobiet w cigsy, kobiet karmigeyeh i malych dzieci, 1.
do lat 3. W tej grupie pacjentéw jako zamiennik nalezy poda¢ masio o zawartoset thuszezu co najmniej 82% (przy czym
margaryna, masio -pakowane w porcje, w malych opakowaniach jednostkowych),

8. Biorgc pod uwage krojenie seréw i wedlin, a nastgpnic transport do oddzialéw i czas podania pacjentowi wymaga sie,
aby produkty te zachowaly $wiezo$¢ i odpowledni kolor.

9. Zamawiajacy wymaga dostarczania paréwek lepszej jakodei jako dodatku do ¢niadania lub kolacji (w ograniczone|
ilosci). Jake produkt lepszef jakodei rozumie zawartosé migsa >70%; bez MOM, MDOM (migso oddzielone
mechanicznie),

10. Wykonawea zobowigzany bedzie do przygotowywanis zup na wywarach warzywinych, warzywno-migsnych,
migsnych z dodatkiem gléwnego skiadnika, kiéry ma nada¢ zupic specyficzny, charakterystyczny smak. Zamawiajgey
zaleca zupy o duzej ilosci warzyw.

11. Wykonawca zobowigzany bedzie do podania wszelkiego rodzaju past kanapkowych, twarozkéw, serkGw
homogenizowanych, serkéw kanapkowych typu Bicluich/Mocarz, dzeméw, miody, ketchupy, chrzanu, musztardy,
satatek w malych opakowaniach jednostkowych.
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Zalacznik 13 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia
DZP/59/2015

Baza surowcowa niezbedna do przygotowania Zywnosci dia niemowlat
i malych dziect w Wojewddzkim Szpitalu Specjalistycznym we Wloclawku
- uSredniene ilofci roczne:

a. Pragtwory spozyweze, produkowane w formie sypkiej (proszki, granulaty) do odtworzenia po dodaniu odpowiedniej
ilosci wody Iub micka, w opakowaniach kartonowych i (lub) folii aluminiowej laminowanej, ewentualnie w puszkach
metalowych:

- mleko poczatkowe i nastepne:

a. mieko Nan 1, 2, 2R: 630 szt.

b. mleko Bebiko 1, 2, 2R: 780 szt

- preparaty mlekozastepeze, w lym preparaty lecznicze (mleko apteczne),
- kaszki: 340 szt.

- kleiki: 190 sat.

- glukoza; 350 szt

W warunkach szpitalnych zalecane jest, aby przetwory spozywcze produkowane w formie sypkiej byly
przygolowywane na biezgeo, toz przed podaniem dziecku zgodnie
z Scistymi zatleceniami producenta, \v sytuacjach wyjatkowych mozia przechowywaé
Je nie diuzej niz 24 godziny w temperaturze nie wyzszej niz 4 ° C (w ehlodziarce, lodbwee), natomiast bezpodrednio
przed karmieniem dziecka powinny zostaé podgrzane do odpowiednigj temperatury.

b. Przetwory spozyweze gotowe do spozycia, dostepne w opakowaniach szklanych jednorazowych, w ilodeiach
stanowigeych Jjedng porcje, przygotowane przemystowo,
W lym:

- praetwory warzywne i warzywno-niigsne — tak 2wane zapki i obiadki: 1 951 szt
- przetwory owocowe — tak zwane deserki: 2 131 szt

W warunkach szpitalnych zalecane jest, aby gotowe do spozycia produkty
w sloiczkach byly przygotowane i uzyte wedlug dcistych wskazéwek producenta (zazwyczaj podane dziecku po
uprzednim podgrzaniu do temperatury okoto 37°C).
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Zalgeznik 14 do Specyfikacjl Istotnych Warunkéw Zaméwienia

Tabela 8. Wyposaienie bloku zywienia

DZpP/59/2018

ilos¢
L.p. Nazwa sztuk
Srodki trwate
1. Szafa chlodnicza 2
2. Patelnia elektryczna 1
3. Kociol parowy 1
4. Kociol warzelno-parowy 2
5. Piekarnik elektryczny 1
6. Piec konwekeyjno parowy 1
7. Robot wieloczynnosciowy 1
8. Miesiarka planetarna 1
9. Stacja uzdatniania wody 1
10, Dzwig towarowy 2
11. Wozek bemarowy 5
12. Obieraczka do ziemniakow 1
13. Krajalnica do wedlin 1
14. Krajalnica warzyw 1
16. Zmywarka do naczyn 2
Wyposazenie Kuchni Gléwnej
1. Szafy rézne 34
2, Biurko 1
3. Stét zaladowcezy z basenem 1
4. Stoly kuchenne 2
5. Stot odbiorczy otwarty 1
6. Stot z potka peing 1
7. Stot zatadowcezy jednokomorowy 1
8. Stéf szafkowy drzwi suwane 1
9, Fotel obrotowy 1
10. Szafy czterodrzwiowe 2
11, Szafy ze stali nierdzewnej 1
12, P&lki na kosze 2
13. Czajnik elektryczny 1
14, Aparat telefoniczny 1
15. Pojemniki na odpadki 2
16. Regaly magazynowe 7
17. WozKi towarowe 2
18. Chiodziarki na probki zywnosci 1
19. Gasnice 3
20. Wagi gospodarcze 2
21. Kuchnia gazowa 1
22, Butla gazowa 1
23, Wozki do transportu koszy 2
24. Wozek MOP 1
25, Krajalnica 1
26. Kuchenka mikrofalowa 1
27, Wozki platformowe 1
28. Woézki serwisowe 5
29, Jarzyniarki 1
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30. Pies do migsa 1
31. Zamrazarki 2
32, Taborety grzewcze 2
33. Kociol warzelny 4
34, Maszynka do miesa 2
35. Separator obierzyn 1
36. Miynek koloidalny 1
37. Wylawiacze gastrenomiczne 2
38. Stoly zlewozmywaki 3
Wyposazenie magazynu zywnos$ciowego
1. Szafy BHP 3
2. Biurka 3
3. Regaliki mebiowe 2
4. Aparat telefoniczny 1
5. Regaly magazynowe 2
6. Gasnice 1
7. Wagi pelnouchyine 2
8. Waga zegarowa 1
9, W®ézki transportowe 2
10. Szafa chiodnicza 1
11, Zamrazarki 2
12, Agregat chiodniczy 1
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DZP /59 /2015

Zatgcznik 15. do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia

Rozplanowanie przestrzenne i funkcjonalne kuchni glownej
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Zaigeznik 16. do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia DZP / 59 /2015 Rozplanowanie
przestrzenne i funkejonalne magazynu Zywnosciowego
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Zalgcznik nr 17 do Specyfikacj! Istotnych Warunkéw Zaméwienia
DZFP /59 /2015

Oddzialy Zamawiajacego, dia ktérych wydawane bedg posilki:
1. Oddzial Anestezjologii i Intensywnej Terapii
+ Oddziat Chirurgii Dziecigeej
- Oddzial Chirurgii Ogélnej (1 i 11 pigtro)
+ Oddzial Dziecigey
Oddziat Dziecieco Obserwacyjny
Oddziat Dermatologii*
Oddzial Kardiologii:
I pigtro — Pododdzial Intensywnej Opieki kardiologicznej
I pigtro — Pododdzial Kardiologii Ogélngj
8. Oddziat Medycyny Paliatywngj*
9. 0ddziat Neurochirurgii
10. 0ddzial Neurologii i Oddziat Udarowy
11. Oddzial Okulistyki
12. 0ddzial Ortopedii | Traumatologii
13. 0Oddzial Otolaryngologii, Chirargii Glowy i Szyi
14. 0ddzial Polozniczo-Ginekologiczny z podeddzialami:
Polomictwa Aspetycznego
Ginekologii i Patologii Wezesnej Cigzy
Patologii PéZnej Cigzy z Poloznictwem Septycznym
15. oddzial Pulmonologii, Diagnostyki i Leczenia Raka Pluca*
16. Szpitalny Oddzial Ratunkowy
17, Oddzial Urologii
18. 10ddzial Choréb Wewngirznych z Pododdzialem Kardiodiabetologicznym
19, 11 Oddziai Choréb Wewnetrznych
20, 111 Oddzial Choréb Wewnetrznych i Nefrologii

= =T RN

.

*budynki wolnostgjgee
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Zatacznik nr 18 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia
DZpP /59 /2015

Przykladowy szkic techniczny wézka bemarowego

= Drzwi w dolne
- Wozki wykonane ze stali kwaso
W czasie transportu posilkow.

j czesei wozka powinny byé rozsuwalne.
odpornej, ze skladanym stolikiem
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Zatacznik nr 19 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamdbwienia

Tabela 7, Przykladowy Jjadlospis (wiosenno-ietni)

DZP/59/2015

Przykladowy

jadlospis na 10 dni (wiosenno-letni)

Sniadanie

Obiad

Kolacja

Kasza manna na mleku
400mf

Zupa ziemniaczana 400mi
Risotto z drobiu i jarzyn 350g sos

Pieczywo mieszane 50g
Bulka 50g

3 Pieczywo mieszane 50g 150m} Margaryna migkka 15g
= .'g Pieczywo pszenne 50g Suréwka z kapusty czerwonej Twarozek 100g ze szczypiorkiem 20g
23 Margaryna miekka 15 200g Rzodkiewka (kilka sztuk) 30g
(=11 Szynka gotowana 60g Kompot z owocéw sezonowych Herbata’kawa zbozowa z miekiem 250mi
£ Zielona salata (kilka tistkéw) | 250ml
l0g
Herbata 250mi
Ryz na mleku 400mi Zupa jarzynowa z makaronem Pieczywo mieszane 50g
Pieezywo mieszane 50g 400m| Buika 50g
o e Pieczywo pszenne 50g Naledniki ze szpinakiem i Margaryna migkka 15g
& E Margaryna migkka 15g twarogiem (2 szt) 300g Ryba w galarecie 150g
§ § Jajko gotowane 100g (2 szt} | Suréwka z marchewki i jabika Suréwka wiosenna 100g
Suréwka z pomidora i 200g Herbata/kawa zbozowa z miekiem 250m]
ogorka 100g Herbata ziclowa 250m]
Herbata 250m}
Makaron na mleku 400m] Zupa porowa z kaszg Jeczmienng | Pieczywo mieszane S0g
Pieczywo mieszane 50g 400ml Buika 50g
Pieczywo pszenne 50g Ziemniaki z zielening 250g Margaryna migkka 15g
N Margaryna migkka 15g Schab pieczony(60g) w sosie Paréwka drobiowa na cieplo 100g (2 szt.)
b . . s
g2 Pasta z chudego twarg gu i naturainym Chrzan (2 lyzeczki) 20g
=g makreli 100g z¢ 150mt Pomidor 50g
szczypiorkiem 20g Fasolka szparagowa z wody 200g | Herbata/kawa zbozows z mlekiem 250m)
Papryka czerwona 50g Kompot z owocow sezonowych
Herbata 250ml 250ml
Kasza kukurydziana na Zupa pomidorowa z ryzem 400m| Pieczywo mieszane7(g
mleku 400m! Makaron 200g Margaryna migkka 15g
Pieczywo mieszane 50g Gulasz wolowy 150g {80g migso, | Ser bieluch/macarz 758 (172 op.)
-« ¥ Pieczywo pszenne 50g 70g s0s) Salatka warzywno-ryzowa 150g
‘B E Margaryna migkka 15g Salatka z burakéw z chrzanem Herbata/kawa zbozowa z mlekiem 250mi
g 3 Wedlina drobiowa 60g 200g
Q Ogérek 502 Herbata ziolowa 250mi
Herbata 250m) Jogurt owocowy (1 op.) 150g
Platki jeczmienne na mieku Barszcz czerwony z makaronem Ryz (200g) z jablkiem tartym (150g)
400m} 400mi Kefir 256m!
Pieczywo mieszane 50g Ziemniaki z zielening 250g Herbata/kawa zbozowa z mlekiem 250m]
Pieczywo pszenne 50g Ryba duszona (90g) W jarzynach
Margaryna migkka 15g (100g)
ff__? % Ser twarogowy 70g Suréwka z kapusty pekinskigj,
g & Rzodkiewka ¢kilka sztuk) Jablka, papryki i oleju 200g
QR R 30g Kompot z owocow sezonowych
Dzem 50g 250mi
Herbata 250mt Ciasto drozdzowe (1 kawalek)
60g
Platki owsiane na mleky Zupa brokutowa z ziemnigkami Pieczywo mieszane 50g
400m! 400ml Butka 50g
Pieczywo mieszane 50g Kasza jeczmienna ugotowana na Margaryna migkka 15g
© Pieczywo pszenne 50g sypko 200g Wedlina drobiowa 60g
= E Margaryna migkka 15¢ Klopsy wieprzowe gotowane Musztarda (1 lyzka) 20g
g 3 Ser bieluch/mocarz 75¢g (12 | (100g, 2 s20.) w sosie Salata (kilka listkéw) 10g
op.) eytrynowym 150mi Herbata/kawa zbozowa z miekiem 250mi
Suréwka z warzyw Buraczki gotowane 200g
mieszanych 100g Herbata owocowa 250mi
Herbata 250ml Jablke (1 szt.) 150g
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[ Ryz na mleku 400mi Rosél z lanymi kluskami 400m| Pieczywo mieszane 50g
Pieczywo mieszanes(g Zienmiaki pures 250g Budka 50g
« Pieczywo pszenne S0g Pieczone udko z kurczaka 1G0g Margaryna migkka 15g
’; 3z Margaryna migkka 15g Mizeria z koperkiem 200g Ser twarogowy 100g
¥ -§ Polgdwica 60g Kompot z owocow sezonowych Papryka czerwona 50g
=z Cwikia 180g 250m! Herbata/kawa zbozowa z mlekiem 250mt
Herbata 250ml Serek homogenizowany (1 op.)
150g
Kasza manna na mleky Zupa koperkowa z ryzem 400g Makaron nitki {200g) z biaiym serem {100g)
400m! Ziemniaki 250g Suréwka z marchewki z olejem 100g
” Pieczywo mieszane 50g Kotlety jajeczne 100g Herbata/kawa zbozowa z mlekiem 250mi
o 2 Pieczywo pszenne 50g Surdwka z zieleniny z papryka
§ 5 Margaryna migkka 15g 200z
N.2 Ser 26ity krojony 40g (1 Herbata ziolowa 250mi
Q é plaster) Jagodzianka (1 szt.) 60g
Midd 50g
Pomidor 50g
Herbata 250mt
Platki jeczmienne na mleky Zupa selerowa 400mi z Pierogi leniwe 200g
400m! grzankami 30g Jabtko pieczone (1 szt.) 150g
Pieczywo mieszane 50g Ryz ugotowany na sypko 200g Herbata/kawa zbozowa z miekiem 250ml
‘;‘ § Pieczywo pszenne 50g Ryba smazona 120g
g3 Margaryna migkka 15g Suréwka z kapusty kwaszonej
=33 Pasta jajeczna z koperkiem 200g
100g Kompot z owocow sezonowych
Papryka czerwona 50g 250m]
Herbata 250mi Gruszka (1 szt.) 150g
Makaron na mileku 400m] Krupnik z kaszy jaglanej 400m] Pieczywo mieszane 50g
Pieczywo mieszane 50g Ziemniaki z zielening 250g Bulka 50g
- Pieczywo pszenne 50g Golgbki z ryzu i miesa Margaryna migkka 15g
- Margaryna migkka 15g mieszanego (120g) w sosie Szynka gotowana 60g
] ‘5 Serek homogenizowany 75g | pomidorowyin {150g) Satatka farzynowa z Jajem 150g
@ {172 0p) Suréwka wiosenna 200g Herbata/kawa zbozowa z mlekiem?2S0m}
Banan (i szt.) 120g Herbata ziolowa 250m]
Herbata 250m] Mus z kaszy manny (1 50g) 2
owocaini (5(g)

*pieczywo pszenne - chleb pszenny krojony

*pieczywo razowe - chleb zytni krojony

*pieczywo mieszane - chleb pszenno zytni krojony
*bulka pszenna - ,kajzerka” o wadze 50g odpowiadajgcej ! szt.
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Zalacznik nr 20 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia
DZP /59 /2015
Projekt - Umowa dzierzawy nr

zawarta w dniu ......rewe. 1. we Wioctawku pomigdzy: Wojewédzkim Szpitalem Specjalistycznym im.
blogostawionego ksiedza Jerzego Popietuszki we Wioctawku,  ul. Wieniecka 49, 87-800 Wiloclawek,
wpisanym do rejestru stowarzyszen, innych organizacji spotecznych i zawodowych, fundacji oraz
samodzielnych publicznych zakladéw opleki zdrowotnej prowadzonego przez Sad Rejonowy w Toruniu vl
Wydzial Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego pod numerem 0000457089, zwanym w dalszej czedci
umowy ,Wydzierzawiajacym”, ktérego reprezentuje lek, Marek Bruzdowi¢z — p. 0. Dyrektora

a
zwanym w dalszej czedci umowy ~Dzierzawcy”,
§1

4. Przedmiotem dzierzawy sq pomieszczenia kuchni wraz z zapleczem kuchennym znajdujgce sie w budynku
Wojewddzkiego Szpital Specjalistycznego im. btogostawionego ksiedza Jerzego Popieluszki, z siedziba przy ul,
Wienieckiej 49 we Wioctawku. Pomieszczenia bedace przedmiotem dzierzawy Dzierzawca bedzie
wykorzystywat wylacznie na cele | w zakresie opisanym w umowie nr DZP/59/2015.
5. Wykaz pomieszczen: zgodnie z zaf. nr 1i 2 do umowy, razem 639 m* - zwane dalej pomieszczeniami.
6. Wydzierzawiajacy oéwiadcza, ze jest wladcicielem pomieszezen i na podstawie przystugujgcego mu tytutu
prawnego jest uprawniony do dysponowania pomieszczeniami w zakresie niezbednym do wykonywania
postanowien niniejszej umowy,
7. Wydzierzawiajacy oéwiadcza, ze przedmiot dzierzawy jest wolny od jakichkolwiek obciazen na rzecz oséb
trzecich, ktére moglyby ograniczaé jego uzywanie przez Dzierzawce,
8. Wszystkie elementy wyposazenia majace bezposredni kontakt z Zywnoscia
muszg by¢ zaprojektowane i wykonane z materialéw pozwalajgcych wyeliminowaéd lub zminimalizowaé
ryzyko zanieczyszczenia rywnosei i bgda musiaty byé dopuszezone do kontaktu z ywnoscia.
9. Dzieriawca zobowigzany jest do dokonywania bieigcej konserwacji, przegladéw urzadzen i sprzetu w celu
zapewnienia ich odpowiedniego stanu technicznego pozwalajgcego na prawidiowe uzytkowanie przez caly
okres dzlerzawy.
10. Wydzierzawione  pomieszczenia  Dzieriawca musi  dostosowaé do wymagan  sanhitarno-
epidemiologicznych.
11. Wykonawca bedzie zobowigzany do utrzymania w naleiytej czystoécl wydziertawionych pomieszczen
Zamawiajgcego i terenu preyleglego.
12, Dzierzawca odpowiadaé bedzie za stan techniczny wydzierzawionych pomieszczen - usuwanie awarii i
wykonywanie biezacych remontéw spoczywa na Dzierzawcy.
13. Dzierzawca zobowigzany jest do przekazania nieruchomoécl po zakoriczeniu umowy w stanie
niepogorszonym wynikajgcym z wlasciwego uiytkowania nieruchomodci dla celéw okreslonych w umowie nr
DZpP/55/2015.
14.Nakiady poniesione przez Dzierzawce w czasie trwania umowy po jej wygasnieciu przypadaja
Wydzierzawiajgcemu bez obowiazku roziiczenia lub spiaty.
15. Wydanie pomieszczert Dzlerzawcy odbedzie sie na podstawie protokotu zdawczo-odbiorczego, W

protokote okresli sie stan zuzycia pomieszczen oraz znajdujgce sie w nich wyposazenie,

§2
1. Miesigczny czynsz za dzierzawe pomieszczerh wynosi 13.980,00 zt brutto. Zapfata czynszu nastepuje na
podstawie faktury VAT w terminie do 10 dnia miesigca nastepujacego po miesiacu, ktérego dotyczy
zaplata, z zastrzezeniem ustepu nastepujacego, na konto Wydzlerzawiajacego wskazane w tredci faktury.
2. Dziertawca ponost koszty mediéw zuzytych w ramach pracy wydzierzawionej przez sieble kuchni.
3. Ceny jednostkowe brutto mediéw na dzier; zawarcia Umowy wynosza:

Lp. Medium Cena brutto medium
1 Ciepla woda 1346 ziza 1 m®
2 Zimna woda 277 zza1md

70




10.

11.

12,

13.

3 Odprowadzenie $ciek6w 6,03ztza1m®

4 Para technologiczna 109,00 zt za 1 GJ
5 Energia elektryczna 1,34 zt za 1 kWh
6 Centralne ogrzewanie 370zt za 1 m?

Dezynfekcja, dezynsekcja, deratyzacja
pomieszczen kuchni glownej, i

7 magazynu 2ywnosciowego | 145,00zt za 1 m-c
pomieszczei biurowych

8 Internet 129,78 zt za 1 m-¢

Dzierzawca placit bedzie za faktyczne zuzycie medidw podanych w pkt 1-6 tabeli znajdujace] sie w ust. 3
niniejszego paragrafu. Zuzycie medidw, o ktérych mowa w zdaniu pierwszym, ustalane bedzie
na podstawie pomiaru zdjetego z urzadzert pomiarowych dedykowanych wylgcznie pomieszczeniom
dzierzawionym przez Wykonawce.

Dzierzawca bedzie ptacit za usiuge okrelong w pkt 7 tabeli oraz dostawe ustugi okreslonej w pkt 8 tabeli
w formie ryczattu miesiecznego.

Dzierzawca zobowigzany jest do pokrycia kosztéw potaczen telefonicznych prowadzonych z telefondw
znajdujacych sie w dzierzawionych pomieszczeniach. Koszt rozméw telefonicznych ustalony zostanie na
podstawie billingdw rozméw i pokrywany bedzie w miesigecznych okresach rozliczeniowych,

W przypadku, gdy ceny jednostkowe medidw, wskazane w ust. 3 niniejszego paragrafu, ulegna zmianie,
Wydzierzawiajacy poinformuje o tym Dzierzawce, kiéry zobowiazany jest do ponoszenia optat w
zmienionej wysokosci, co nie stanowi zmiany umowy | obowigzuje od chwili powladomienia Wykonawcy
0 zmianie.

Zaplata za medla nastepuje na podstawie faktury VAT w terminie do 14 dnia miesigca nastepujacego po
miesigcu, ktorego dotyczy zaptata, na konto Wydzierzawliajacego wskazane w tresci faktury.
Wydzieriawiajacy zobowigzany jest do samodzielnego | na wiasny koszt ubezpieczenia dzierzawionego
pomieszczenia w zakresie co najmniej: kradziety, wiamania i zalania. Dzierzawca zobowigzany jest
niezwlocznie po dokonaniu ubezpieczenia przedtozyé Zamawiajacemu dokument potwierdzajacy zawarcie
umowy ubezpieczenia.

Dzieriawca zabezpieczy na wiasny koszt dzierzawione pomieszczenia przed poiarem, wlamaniem,
zniszczeniem, kradzieig itp.

Dzieriawca zobowigzany jest do pokrycia kosztéw ubezpieczenia wyposazenia, ktére znajduje sie w
dzierzawionych pomieszczeniach, od pozaru, zalania, uderzenia pioruna, przepiecia oraz innych zdarzen
losowych.

Dzierzawca zobowigzany jest do pokrycia kosztéw podatku od nieruchomodel, Koszty, o ktérych mowa w
zdaniu plerwszym, ujgte s3 w miesiecznym czynszu, o ktérym mowa w ust. 1 niniejszego paragrafu.
Zamawiajacy zastrzega, ze w trakcie realizacji dzierzawy moze doj$¢ do zamkniecia doplywu energii
parowej. Wykonawca zobowiazany bedzie do doposazenia kuchni produkujgcej w sprzet (m.in. kotly
bad: wytwornice pary) niezbedny do realizacji usfugi. Z tytutu powyiszego nie przystuguje Wykonawey
roszczenie o zwrot naktadéw inwestycyjnych. Wykonawca zostanie poinformowany o tym fakeie przez
Zamawiajacego nie pdiniej niz na 3 miesigce przed dniem zamknigcta doptywu energli parowej.

§3
Pomieszczenia mogq by¢ przez Dzierzawce wykorzystywane wylacznie w celu wykonywanla ustug
tywienla, z zastrzezeniem ustepu nastepujgcego.
Dzierzawca zobowigzany jest uzyskaé pisemng zgode Wydzierzawiajacego na wykonywanie w
dzierzawionych pomieszczeniach ustug zywienia podmiotéw trzecich. W przypadku wykonywania
powyiszej uslugi Wykonawca zobowiazany bedzie do odprowadzania opfaty na rzecz Zamawiajacego w
cenie 25 groszy brutto 2a sprzedat jednego osobodnia.
Bez pisemnej zgody Wydzierzawiajacego Dzieriawca nie moze dokonywat 2adnych przerdbek
budowlano-instafacyjnych w przedmiocie dzierzawy.
Bez pisemnej zgody Wydzierzawiajgcego przedmiot dzierzawy nie mote byé oddany przez Dzierzawce w
catosci lub czesci osobie trzeciej w poddziertawe lub bezplatne uzytkowanie.
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§4
1. Drierzawca odpowiedzialny jest za utrzymanie czystosci w pomieszczeniach.
Wydzierzawiajgcy zobowigzany jest udostepnié Dzierfawcy miejsce na skiadowanie odpaddw
komunalnych. Dzierzawca zapewni wywoz odpaddw komunalnych we wlasnym zakresie i na wihasny
koszt,
3. Wydzieriawiajacy zobowigzany jest udostgpni¢ Dzierzawcy drogi dojazdowe do nieruchomosci, w ktdrej
znajdujq sle dzierzawione pomieszczenia.

§5
Wydzierzawiajgcemu przystuguje uprawnienie do wstepu w obecnotci przedstawiciela Dzlerzawcy do
pomieszczeri celem kontroli prawidtowego wykonywania umowy przez Dzieriawce.

§6
1, Stosunek dzierzawy nawigzuje sig na czas okreslony, tozsamy z okresem obowigzywania umowy nr
DZP/59/2015.
2. Umowa dzierfawy ulega rozwiazaniu z dniem ustania obowigzywania umowy nr DZP/59/2015, bez
koniecznodci sktadania odrebnych oéwiadczert w tym zakresie.
3. Wydzierzawiajacy uprawniony fest wypowiedzieé umowe z zachowaniem l-miesiecznego okresu
wypowledzenia w przypadkach :
a. gdy Dzlerzawca korzysta z przedmioty dzierzawy w sposéb sprzeczny lub niezgodny z jego przeznaczeniem
okredlonym w umowie,
b. gdy Dzerzawca oddaje przedmiot dzierzawy do korzystania osobom trzecim bez pisemne] zgody
Wydzierzawiajgcego,
¢, gdy Dzlerzawca hie utrzymuje przedmiotu dzierzawy w naleiytym stanie,
d. gdy Dzierzawca nie reguluje przez okres dluiszy nic 3 miesigce optat z tytutu zawarte] umowy.

§ 7
1. Ewentualne spory rozstrzygane beda przez sad wiaiciwy dla siedziby Wydzierzawiajacego.
Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagajg formy pisemnej pod rygorem niewaznoéei.
3. W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowy majg zastosowanie przepisy Kodeksu cywilnego i
innych aktéw prawa powszechnie obowlazujgcego.

4,  Umowe sporzadzono w dwdch Jednobrzmigcych egzemplarzach, po Jednym dla kaidej ze Stron.
5. Integralng cze$¢ umowy stanowia:

1. zatacznik nr 1 do umowy: Rozplanowanie kuchni — zatgcznik nr 15 do S1wz,

2. zalgeznik nr 2 do umowy: Rozplanowanie przestrzenne i funkcjonaine magazynu

Zywnosciowego,

L

DZIERZAWCA WYDZIERZAWIAJACY
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